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Embleme ale unei vechi culturi de plai

In cele aproape sase veacuri de la atestarea sa in 1418,
Starchiojdul Prahovei si-a constituit si consolidat o mostenire
culturala de exceptie, ale carei contururi incd se mai pot
recunoaste si reconstitui, din amintirile oamenilor si observarea
atentd a prezentului. Demersul nostru nu vizeazd realizarea
unei monografii rurale clasice, axate, preponderent, pe
descriere istorica, geografica, demograficd si economica. O
asemenea lucrare s-a scris deja (Florescu-Pantece, 1992) si se
poate consulta cu folos.

Cu toate ca ne situdm aproape de teoria monografica a
scolii gustiene, nu vom incerca sd facem nici o monografie
sociologica, urmarind, in schimb, sa restituim tuturor celor
interesati, In forma accesibila lecturii, o serie de ,,documente
etnologice” de arhivd si de teren, rezultate din cercetarea
noastra finalizata — intr-o prima etapa — in vara anului 2013.

Ceea ce am dorit sa facem, aplicand metoda cercetarii
calitative, specifica investigatiilor de etnologie si antropologie
culturala, a fost un fel de ,,portret de patrimoniu” al comunitatii
vechilor chiojdeni. Mai concret, am incercat sa identificam
acele valori ale culturii locale despre care satenii i1 amintesc
sau in virtutea carora traiesc §i astazi si care le contureaza
specific existenta. Orice sat (iar Starchiojdul actual este
compus din cinci sate) are propriul model cultural, asa cum
orice om are o fizionomie unica, desi ea se poate, desigur,
incadra Intr-un tip. Acest model se concretizeaza intr-o logica a
vietuirii strans legatd de spatiul si istoria pdmantului, de
personalitatile ce au marcat mentalitatea oamenilor de aici, de
drumurile si intalnirile lor cu alte locuri si alte stiluri culturale.
In esenta, insa, modelul se compune din ritualitatea legatd de
experientele care au conturat orizontul mitic traditional si din
originalitatea rezultata din adaptarea la mediu si imprejurari.
Cele douad aspecte se Impletesc In comportamentul si discursul
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oamenilor pe care i-am cunoscut la Starchiojd si reflecta o
acumulare inestimabild de experienta si creativitate. Chiar daca
astdzi chiojdenii se confruntd cu dificultdti economice si
sociale, iar migratia la munca a luat amploare, ca in orice sat
romanesc al mileniului trei, stravechea asezare de plai unde ei
traiesc de atatea sute de ani nu si-a pierdut rosturile si nu si-a
epuizat potentialul. Oamenii merg la bisericd si ,la brazde”,
vorbesc cu respect despre padure, prelucreaza laptele si
prunele, participd la targurile locale, vegheati de pietrele de
hotar de pe dealurile pitoresti, pline de fanete si cutreierate de
turme. Din punct de vedere patrimonial, ne aflam intr-o asezare
bogata in marturii $1 monumente legate de viata religioasa, de
civilizatia lemnului, de cresterea animalelor sau cultura fanului,
de pomicultura si carausie. La acestea se pot adauga date locale
despre agricultura colinarda sau mestesuguri aproape uitate si
reconstructii inca posibile ale industriei casnice textile si ale
unei alimentatii traditionale bazate pe ingrediente naturale,
prelucrate simplu si sinitos. In fine, nu se poate trece cu
vederea nici ,,partea sufletului”’, reluand sintagma mentionata
in documentele chiojdene pentru a denumi partea de avere
(considerabila) lasata de fiecare om, prin testament, ca sa fie
pomenit de urmasi. Mutatis mutandis, putem considera ca
,partea sufletului” se gaseste, pentru noi, in osatura ritual-
miticd prezentd inca in mentalitatea si discursul oamenilor cu
care am stat de vorba la Starchiojd, despre locuire, ocupatii si
mestesuguri.

Cum au fost obtinute informatiile cuprinse in carte

Desi am acordat atentie mai mult prezentului decat
trecutului, am folosit, pentru contextualizarea culturii
traditionale mostenite din Starchiojd, toate informatiile istorice
pe care le-am avut la indemand, provenind in special din
monografia publicata de Stelian I. Florescu-Pantece in 1992 si
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din colectia de 121 de documente, majoritatea inedite, editate
de C.M. Rapeanu si N.I. Simache in 1968. De asemenea, am
utilizat datele etnografice incluse si in alte surse, mai ales in
Atlasul Etnografic Roman (vol. I, Habitatul) si in corpusul de
documente Sarbatori si obiceiuri (vol. V, Muntenia si
Dobrogea), doua lucrari de referintd realizate de echipe de
cercetatori de la Institutul de Etnografie si Folclor ,,Constantin
Brailoiu” al Academiei Romane si coordonate de Ion Ghinoiu.
In cercetirile de teren realizate pentru completarea
chestionarelor Atlasului Etnografic Romén, comuna Starchiojd
a fost investigata de Paul Drogeanu, in 1975 si de Germina
Comanici, In 1979. Ei au stat de vorba cu urmatoarele
persoane: Ardeleanu Dumitru, n. 1903; Bogatu Elena, n. 1905;
Bogatu Vasile, n. 1898; Bucur Petre, n. 1894; Diaconu Lica, n.
1913 (,,mama Lica”, o exceptionald purtdtoare de patrimoniu
local); Girbea Ana (Soparlea), n. 1911; Girbea Stan, n. 1892 si
Lascu Maria, n. 1907.

Etapa de documentare a fost completata de o scurta
cercetare de teren, desfasurata in perioada 9-15 iulie 2013, de
catre o echipa de sapte persoane de la Universitatea din
Bucuresti, Facultatea de Litere, Specializarea ,,Studii culturale.
Etnologie”. Cinci dintre noi aveau experientd obtinuta in
investigatii similare (Ioana Fruntelata, Cristian Musa, Andrei
Chivereanu, Cristina Bucataru, Nicoleta Serban) si doua
participante (Elena Dudau si Cristina Gherghe) erau aflate la
prima incercare de acest fel. Initiativa cercetarii in vederea
scrierii unei carti despre Starchiojd i-a apartinut lui Cristian
Musa, tanar etnolog, dar si fiu al satului, pasionat de mai multa
vreme de mostenirea culturald locala, despre care a acumulat n
timp cunostinte temeinice. $i colegii lui, Cristina Bucataru si
Andrei Chivereanu, cunosteau partial Starchiojdul si oamenii
de aici, din descinderi anterioare in localitate. In calitate de
cadru didactic universitar, am sprijinit ideea lui Cristian si
aceeasi deschidere a fost manifestata si de directorul Centrului
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Judetean de Culturda Prahova, domnul Dragos Grigorescu.
Astfel, s-a putut materializa parteneriatul dintre Facultatea de
Litere a Universitatii din Bucuresti si Centrul Judetean de
Cultura Prahova, din care au rezultat o arhiva locala
multimedia in curs de organizare si randurile de fata. inca de la
inceput, ne-am propus o cercetare partiald a localitatii, vizand
doar trei aspecte importante ale culturii din Starchiojd:
locuirea, ocupatiile si mestesugurile. Demersul ar trebui
completat in viitor cel putin cu o trecere in revista a starii
actuale a calendarelor populare locale, a riturilor de trecere, a
folclorului neritual si a alimentatiei.

Dupad cum stie orice cunoscator de patrimoniu
etnologic, cultura mostenitd se manifestd organic, nu putem
separa aspectele ei materiale de cele imateriale sau spirituale.
Pentru a da un singur exemplu, fiecare ocupatie traditionald e
sustinuta de rituri §i calendare proprii: instrumentarul agrar,
cunostintele despre agricultura si Caloianul sunt legate de
aceleasi preocupari pentru cultivarea pamantului, chiar daca
primele doua tin de practica si tehnica insusite prin invatare
informala, iar cel de-al treilea este un rit de tip sacrificial,
pentru aducerea ploii. De aceea, am incercat sa privim cele trei
subiecte ample ale lucrarii — locuire, ocupatii si mestesuguri —
ca parti ale unui intreg cultural, asa cum le apar si
interlocutorilor nostri, care le traiesc asa cum le-au deprins.

Starchiojdul — repere geografice si istorice

Comuna Starchiojd este situatd n nord-estul judetului
Prahova, la poalele Carpatilor Meridionali. Se afld la circa 50
de km de Ploiesti si la 20 de km de Valenii de Munte.
Geografic, este o agezare de plai, situatd cam la 500 m
altitudine intr-un fel de fortdreata naturald colinard, compusa
din cinci vai, Chiojd, Bradet, Benia, Valea Anei si Rotarea si
avand ca surse de apa curgdtoare: garla Bradetului, garla din
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Girbeasca ce izvoraste din Muntii Plesi (numitd si Roanda),
cele doud unindu-se la intrarea in Valea Anei cu Batraneanca
(numitd si Stimnic), ce se varsd in paraul Basca, afluent al
raului Buzau. La hotarul de nord al tinutului curge raul
Teleajen.

Etimologia cuvantului ,,Starchiojd” il descompune
intr-o prima parte, ,,star”, ce vine din slava si inseamna ,,vechi”
si o parte a doua, ,,chiojd”, provenind probabil din magh.
Kovesd = pietros (Florescu-Pantece, 1992:13, 14). Deci,
numele asezdrii ar putea insemna ,Jloc vechi (si) pietros”.
Aceasta interpretare este susfinutd indirect si de toponime
locale, in care apare cuvantul ,,piatra”: Piatra Lerei, Pietriceaua,
Piatra Bogzei, Piatra Rotarii, toate aceste ,,pietre vechi” fiind
repere spatiale neclintite pentru locuitorii zonei. O alta
etimologie pentru ,,chiojd”, mai putin probabila, a fost propusa
de Constantin Rapeanu, plecand de la etimonul latin ,,quies” =
,liniste”. Alta opinie etimologica recentd ne-a fost comunicata
de preotul Constantin Zbarcea: ,,chiojd”ar putea avea la baza
un cuvant celt, insemnand ,,piatra tare”.

Cele cinci sate ce compun astiazi comuna Starchiojd
sunt Chiojd (numit si Chiojdul Mare sau Chiojdul Batran),
Bradet, Gresia, Valea Anei si Rotarea, dar si catunul Zmeurat
(sau Smeurdt, in grafia mai veche). In trecut, Starchiojdul
cuprindea si cdtunele ce tin in prezent de Batrani. De altfel,
cladirea hanului din Batrani, pastratda la Muzeul Civilizatiei
Traditionale Astra din Sibiu, este inregistratd ca monument de
arhitectura rurald din Starchiojd.

Dupa parerea istoricilor, argumentata de descoperiri
arheologice, Starchiojdul este centrul wunei formatiuni
microstatale foarte vechi, de tipul ,tarilor” din zorii Evului
mediu romanesc, dar datdnd, probabil, dinainte de era crestina
(urmele unei cetdfi dacice din lemn si piatra au fost gasite in
zona satului Rotarea, apartindtor la comuna Starchiojd). Cea
mai veche atestare a localitatii este din 1418, cand numele
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,Starchiojd” apare intr-un hrisov domnesc prin care Mihail I,
fiul lui Mircea cel Batran, le intareste mosnenilor de aici
dreptul de proprietate asupra mosiei Chiojdului (Florescu-
Pantece, 1992:16).

Tipologic, asezarea se inscrie 1n ,confederatiile
populare satesti”, fiind un alt ,,Campulung” al Munteniei, dupa
expresia lui lorga (Ripeanu, Simache, 1968, p.5 si urm.),
preluata ulterior si de alti autori (de exemplu, Nicolae Pascu, in
Scoartele Chiojdului, 1971). Chiojdul Mic de pe Basca
Buzaului este intemeiat de mosnenii din Starchiojd, poate fi
considerat ,,colonia” lor. Hotarele dintre Starchiojd si Chiojd
sunt si astdzi cele stabilite prin hotarnicia din 1562 (Florescu-
Pantece, 1992:13).

Prin pozitia sa naturald, de asezare subcarpatica
munteand, Starchiojdul a capatat importantd militara, fiind sat
»graniceresc”, la poarta intrarii in Transilvania. De altfel, a
facut parte pana in 1845 din judetul Saac, al sacuienilor, unitate
administrativ-teritoriala atestatd inca din 1645. Pe vremea lui
Brancoveanu, judetul Saac avea doua ,,Steaguri” (garnizoane),
la Valenii de Munte si la Starchiojd (Florescu-Pantece,
1992:24). La desfiintarea sa din secolul al XIX-lea, teritoriul
Saacului a fost mpartit intre judetele Prahova si Buzau, Plaiul
Teleajenului revenindu-i Prahovei. Prin urmare, incepand din
1845, In urma reformei administrative efectuate de domnitorul
Gheorghe Bibescu, Starchiojdul apartine de Prahova (Florescu-
Pantece, 1992:27).

Poteca de trecere din localitate spre Transilvania, prin
Vama Buzaului, era prin muntele Céalugérii/ Calugaru (Dionisie
Fotino, 1859 apud Florescu-Pantece, 1992:24).

O alta informatie legatd de statutul de frontiera al
spatiului in care se situeazd comuna este atestarea, de la
sfarsitul secolului al XIV-lea, pe drumul transcarpatic ce lega
Tara Romaneasca de regatul maghiar, a cetatii Tabla Butii,
apropiatd de Starchiojd, In care era instalata vama ungureasca.
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Aceasta vamad a functionat pana in sec. al XVII-lea, cand
cetatea a fost abandonata.
(http://www.monumenteprahova.ro/date-istorice/valenii-de-
munte-date-istorice).

In secolul al XVIII-lea, Alexandru Ipsilanti a instituit
,vatagia de plai” pentru a gestiona problemele care apareau la
granitele Tarii Romanesti. Institutia intarea o functie - ,,vataf/
vatas/ capitan de plai” - care existase si in secolul anterior. lata
atributiile vatafilor de plai: ,pazesc intrarile trecatorilor
Carpatilor; vegheaza si pandesc hotii; ingrijesc ca sd nu treaca
nimeni prin potecile muntilor in Ardeal sau in Ungaria; iau
seama sa nu se calce hotarele de catre vecini; clasifica si aduna
darile de prin sate dand seama ispravnicilor; judeca, hotarasc,
pedepsesc si aresteaza”. Alta obligatie a plaiurilor era sa
procure soimi pentru domnitor, pentru vanatoare; darea se
numea ,,asprii de soimi” si se colecta anual, la inceputul lunii
mai. De asemenea, plaiesii trebuiau sa confectioneze obiecte
din lemn: sulite si sindrila, contra cost sau nu, dupa vremuri.
Tot ,plaiesii cei harnici”’, cum erau numiti la 1803, intr-un
document emis de Constantin Ipsilanti erau obligati si sa
serveasca, la nevoie, in oastea domnitorului (Florescu-Pantece,
1992:25).

In acelasi timp, vataful de plai, ,,vamesul-sef” al acelor
vremuri, avea si multe privilegii: putea sa ia claca cate o zi pe
an de la fiecare din locuitorii plaiului; sa ia de la fiecare turma
care venea din tard un miel din acea primavara; sa ia cate un
cas de turma; sa fie scutit de biruri. Dar trebuia sa dea si plocon
la vel-vornic, dupa venitul vatdsiei. Vatasiile/ capitaniile de
plai se desfiinteazd 1n 1831, odatd cu instituirea
Regulamentului Organic. In locul vitasului apare un
subcarmuitor de plai, salariat cu leafa fixa de la stat, fara
privilegii (Florescu-Pantece, 1992:26). In 1865, Starchiojdul
are in continuare statut de ,comuna granicerd” (Florescu-
Pantece, 1992:28).
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Cateva date despre mosneni si mosia lor

Starchiojdul ¢ ,,sat genealogic”, avand la baza spita de
neam. Actele care descriu spitele de neam sunt ,,Foaiea lui
Popa Dumitru” (1750) si ,,Actul judecatorului Soimescu”
(1854). In terminologia de cancelarie din sec. al XVIII-lea,
proprietarilor mosneni li se spune ,ceata boiereascd” sau
,boierii vechi de casa”, in vreme ce aceia care au cumparat mai
tarziu pamant in zona sunt numiti ,,boieri de neam” (Florescu-
Pantece, 1992:18). ,Boierii de casd” sunt urmasii
intemeietorilor asezarii, mosii Starchiojdean, Petresc si
Miercanesc. Alti ,,boieri de casa”, proveniti din mosi, sunt
Tanasescu, Vladulescu, Cocea, Rambei, Stoican, Frigea,
Voicilas (acesta, dupd Dionisie Fotino, ar fi din familie de
ungureni), Girbea, Tihulescu s.a. In acte, mosnenii mai apar
sub numele de ,,razesi” sau ,,megiesi”.

Ca in multe alte sate romanesti, alaturi de mosneni s-au
stabilit si ,,ungureni”, fie pastori si mocani de peste munti, fie
transilvaneni care fugeau de serviciul militar austriac sau
iobagi goniti din satele lor de asuprirea grofilor. Unii se
refugiau dincoace de munti din motive religioase, nedorind sa
accepte trecerea la biserica Unitd (greco-catolicd). In Valea
Anei s-au stabilit, la inceputul sec. al XIX-lea, 16 familii de
ungureni (Dionisie Fotino, 1859 apud Florescu-Pantece,
1992:32). Unele familii, ca Pantece, Stanciu si Buruiana
veneau din Tarlungeni si Sacele, Brasov (Florescu-Pantece,
1992:33).

Au fost aici si cativa tigani robi, fam. Drezaliu facand
parte dintre acestia. Erau folositi pe mosiile boieresti la toate
muncile, dar erau si buni fierari, potcovari, lautari (cobzari si
vioristi).

In 1891, asezarea numira 2943 suflete, iar in 1924 -
4725 (Florescu-Pantece, 1992:31). In perioada interbelica,
numarul populatiei a crescut semnificativ, pentru ca, in ultimii
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ani, sa scada dramatic, in special din motive economice: astfel,
fata de recensamantul din 2002, la care au fost inregistrati 4544
de locuitori, cel din 2011 a consemnat doar 3770 de persoane
(http://ro.wikipedia.org/wiki/Comuna_Starchiojd, Prahova).

In Starchiojd, cea mai veche forma de proprietate este
cea devdlmasd, mosnenii stdpanind in comun ,sforile” de
mosie cu fanete, paduri si terenuri arabile. Unitatea de masura a
mosiel era, pand la inceputul secolului al XX-lea, ,,banisorul”
(echivalent cu 2 ha si 454 m® in 1939). Locurile se masurau cu
,prajina” (in Muntenia, o prajind avea 3 stanjeni sau 5,899 m la
1800) (Rapeanu, Simache, 1968:31).

Mostenirea padmantului depindea de ramanerea in sat:
prin traditie, cei care nu locuiau in tarina isi pierdeau dreptul de
proprietate (hrisov dat de Matei Basarab in iunie 1639, apud
Florescu-Pantece, 1992:17). Fetele maritate ramaneau cu
pamantul, vitele, ,,camasoaiele s1 mahramile” de zestre, iar cele
nemaritate stateau cu fratii, n averea neimpartita, dar ii puteau
mosteni pe acestia (act privat din 17 mai 1689, semnat ca
martor de ,diacu Eftemie ot Starchiojd”, apud Florescu-
Pantece, 1992:17). De asemenea, se aplica dreptul de
preemptiune (protimisis) al megiesilor la vanzarea de
pamanturi: delnite sau parti de pamant ale unui membru al
obstii se vindeau catre un strain din afara obstii doar cu stirea si
aprobarea comunitatii obstesti. Dacd se facea cumva vanzarea
de pamant catre un strain si obstea nu era de acord, aceasta
putea desface contractul intre vanzator si cumparator, luand
pamantul inapoi si restituind cumparatorului banii pe care-i
platise pe el (Florescu-Pantece, 1992:17).

Initial, toti mosnenii se aflau pe aceeasi treapta
economica, dar, in timp, s-a creat o diferentiere: unii dintre ei
s-au imbogatit, altii au saracit, si-au vandut pamantul celor mai
instariti i au inceput sa lucreze pentru acestia.

Clacasii apar mentionati prima data intr-o hotarnicie din
19 mai 1844. Legea rurald a lui Cuza din 1864 avea sa le dea
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drept de proprietate asupra pamanturilor pe care le lucrau, in
functie si de numarul vitelor detinute, contra unei despagubiri
banesti ce putea fi achitatd in 15 ani si cu obligatia de a nu
vinde pamantul primit timp de 30 de ani, cu exceptia cazului
cand l-ar vinde comunei (Florescu-Pantece, 1992:33).

Cel mai insemnat ,,boier de neam” din istoria locala
este Macovei (conform datelor istorice, primul din familie, Ilie
Macovei, se introduce printre mostenitorii de drept in urma
comiterii unui fals in documente). Familia Macovei se impune
rapid, ajungand, in scurt timp, sd aiba cea mai mare proprietate
si avere din zona (Florescu-Pantece, 1992, p.17 si urm.).
Puterea lui Dumitru Macovei, fiul lui Ilie, ajuns vataf de plai la
Starchiojd pe la 1750 si exercitand aceasta functie timp de 40
de ani, transpare din fraza care-1 caracterizeaza intr-unul din
documentele vremii: ,,s1 au facut pa mosie cum au vrut”
(Florescu-Pantece, 1992:19). Pamanturi la Starchiojd a detinut
si manastirea Banu din Buzau, dar i le-a vandut tot lui Dumitru
Macovei (Florescu-Pantece 1992:18). Printre ,,boierii de neam”
aparuti ulterior in actele referitoare la Starchiojd se afla
logofatul Leonte Chesca, serdarul Costache Sibiceanu,
consilierul juridic V. Bossy s.a. De asemenea, banul Dimitrie
Ghica si fiul Iui, Grigore D. Ghica, viitor domn al Tarii
Romanesti (1822-1828), au detinut pamant si casarii la
Starchiojd. Trei dintre interlocutoarele noastre din anul 2013
(Olimpia Girbea, Maria Bejgu, Mariana Preda) ne-au vorbit
despre munca prestatda pentru boierul Dumitru Leonte, in
perioada interbelica.

,Cand se culegea prunele, tot asa era carduri de fete si
ne duceam la prune si era un boier Leonte, intindea o fata de
masa de bumbac, atuncea se fesea si intindea o masa asa mare
si pe-o parte si pe alta se aseza lumea si manca jos, intindea pe
poiand asa i pe urma cand pleca seara se lua de gat cate doua-
trei fete si-ncepea sda cante si canta pana intra-n sat, vuia
poienele astea pe aici, da, asa era. Era traditii, acu' nu prea mai
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sunt, parcd era ceva frumos. Boierul avea cuptoare de uscat
prune si logofeti care stitea in urma noastra si dacd raimanea o
pruna: ,la uite, ai ouat! Ia ou' de-acolo!”. Acu' nu mai e niciun
boier, a venit, a vindut pamantu', unii l-au luat in arenda.”
(Olimpia Girbea).

Dreptul de casarit, adicd de prelucrare exclusiva a
produselor lactate, creecaza un monopol si constituic un mijloc
de imbogatire rapida (Florescu-Pantece, 1992:20), resimtit ca
nedrept de urmasii mosnenilor devalmasi. Un efect in plan
folcloric al acestei situatii este cantecul epic despre
,Gheorghelas”, haiduc din Buzau, care 1 s-a Tmpotrivit
boierului Macovei (Florescu-Pantece, 1992:20).

Prin noua lege agrard din 1921, dupa primul razboi
mondial (Florescu-Pantece, 1992:34), 41 de locuitori din
Starchiojd au fost improprietariti in com. Hagieni din jud.
lalomita, iar alfi 40 au primit pamant in satul Florica, com.
Mihailesti, jud. Buzau (Florescu-Pantece, 1992:35). In perioada
interbelicd, mosnenii luptd in tribunale pentru pamant cu
intreprinderile forestiere ,,Drajna” si ,,Cheile Buzaului”
(Florescu-Pantece, 1992:22).

In 1948, Lucretiu Pitriscanu ii repune pe urmasii ,.cetei
boieresti” in drepturi, dovedindu-se ca intreprinderea ,,Cheile
Buzaului” uzase de fals ca sa obtind anumite proprietati.
Incepand din deceniul al treilea al sec. XX, ultimul Macovei
vinde din pamantul detinut pe plan local, iar mosnenii reusesc
sa recupereze o parte din mosie de la el, cumparand cu bani
imprumutati de la banca populara ,,Unirea taranilor” din
Starchiojd si/sau de la lancu Panaitescu, actionar al Bancii
comertului din Valenii de Munte (Florescu-Pantece, 1992:22).

In opinia istoricilor avizati, ,,Deposedarea taranilor din
Starchiojd de proprietatile lor asupra pdmantului stramosesc pe
care Mihail I le intarea stapanirea la 10 iulie 1418 s-a produs cu
repeziciune i In masad. Procesul este caracteristic evolutiei
proprietatii agrare din Romania. Cazul de la Starchiojd este
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tipic i s-a continuat pana in timpul nostru. Lipsit de pasuni si
de paduri, satul se dezvolta cu greu, numarul locuitorilor
Crestea incet, iar viata pe care o duceau era grea. Cei mai multi
isi gaseau mijloacele de trai In munti, ca taietori de lemne si
crescatori de vite. Nu mic era numarul acelora care luau parte
la muncile agricole din Béaragan din primdvard §i pand in
toamna” (Rapeanu, Simache, 1968:22).

Dupa cum ne-a spus Mariana Preda in 2013, rotarenii
n-au avut ,,0odar” (sdlase in afara localitatii), au fost clacasi pe
pamantul boierului Leonte, ca si vélenarii (locuitorii din Valea
Anei).

In 1962, s-a infiintat C.A.P.-ul la Starchiojd (v. cap.
Agricultura) si oamenii (in afara de trei proprietari din Bradet,
care nu au intrat in colectiv) au Inceput sd lucreze pamantul lor
pentru stat, primind ,,din trei una” (Olimpia Girbea, Elena
Patarlageanu). Gheorghe Bejgu din Rotarea crede ca, daca n-ar
fi fost C.A.P.-ul, satul s-ar fi dezvoltat mai bine, pentru ca
atunci s-au dizlocat oamenii: fiind lipsiti de pamanturi, au
plecat la oras sa lucreze in industrie.

Ocupatiile traditionale la Starchiojd

Atat din informatiile mai vechi, cat si din cele obtinute
de noi pe teren, cele mai importante ocupatii ale oamenilor din
Starchiojd sunt strans legate de relieful si resursele naturale
locale. Pe primele locuri se situeaza cresterea vitelor (vaci, oi,
capre, porci), dezvoltand, ca o consecinta fireasca, o adevarata
,culturd a fanului”, apoi pomicultura (in special cultivarea si
exploatarea prunilor, dar si a merilor, perilor si a altor pomi
fructiferi) si lucrul la padure, ,,la metri” (in 1968, Starchiojdul
avea cel mai mare fond forestier din Prahova, de 7224 ha -
Rapeanu, Simache, 1968:22). Alte ocupatii practicate de
locuitori au fost si sunt agricultura, in special cultivarea
porumbului, albindritul (in 1900 existau aici 200 de stupi
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(Florescu-Pantece, 1992:35)) si sericicultura (care astazi nu se
mai practicd). Industria casnica textild a fost foarte dezvoltata.
Toti cei cu care am stat de vorba in 2013 ne-au amintit, din
proprie initiativa, de culturile de in i canepd, ne-au aratat cele
cateva piese de instrumentar specific pe care le-au mai pastrat
in camari sau in poduri si ne-au vorbit despre clacile de tors.
De asemeneca, carausia a fost o indeletnicire de baza a
chiojdenilor pand de curand, ei avand nevoie sa facd schimb de
produse cu agricultorii ,,cojani” de la cAmpie. Astazi, in loc de
carausie, multi chiojdeni practica migratia la munca, in Spania,
Italia, Franta, Elvetia (Constantin Zbarcea).

Ca 1n orice sat romanesc, s-au dezvoltat si
mestesugurile traditionale, mai ales prelucrarea lemnului
(incluzénd in special dogaria, rotaria, tAmplaria si sindrilitul)
fieraritul sau cojocaritul, la care s-au addugat croitoria si
cizmaria. Acum, ,mesterii s-au cam dus”, copiii nu vor
sa-nvete: ,,era-nainte fierari de n-aveai treaba, acu' mai e unu",
,»acu' vine potcoavele facute gata” (Petre Dragomir).

Comertul si serviciile locale au inflorit mai ales in
perioada interbelici. In anii 1930 erau 8 mori de apa in sat
(Florescu-Pantece, 1992:40). Ulterior, morile de apa sunt
inlocuite cu cele ,,de foc”, cea mai longeviva fiind cea din
centrul satului Starchiojd, inca in functie in 1992, la data
publicarii monografiei profesorului Florescu-Pantece. In
prezent, aceasta moara nu mai functioneaza insa sunt alte doua
electrice care merg doar ,,pe porumb” (Olimpia Girbea).

Intre cele doud rizboaie mondiale, in comuni existau
noud carciumi, cele centrale fiind a lui Tache I. Chesculescu si
a lui Constantin Gh. Sersea, in fostul han al boierului D.S.
Macovei, ulterior magazin universal. Altele, in satul Starchiojd,
mai erau pe ulita Sf. Treime, pe Girbeasca, pe Chescari, pe
Bradet. La carciumi erau si ,.hanuri” - sali de dans cu pardoseli
de scandurd de brad, cam de 100 m® suprafatd, unde se ficeau
hore in dupa-amiezele de duminica si uneori si nunti (Florescu-
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Pantece, 1992:45). Se facea hora in fiecare duminica, in sat la
salon. Erau patru hore in sat, la care puteau participa: fetele -
de la 16 ani in sus, iar baietii - de la 17-18 ani. Cei casatoriti
jucau doar 1intre ei, surorile mai mici doar se uitau la dans, nu
puteau participa. Carciumarul platea lautarii. Numai baietii
plateau dolia/ tariful pentru lautari. Nu se juca dupa o regula, ci
dupa ceea ce comandau baietii (Sarbatori si obiceiuri V,
2009:360-368).

Pe langa carciumi, in sat functionau mai multe
magazine, utile mai ales pentru aprovizionarea cu produse care
nu se puteau obtine in gospodarie.

De asemenea, se faceau balciuri sau targuri anuale, la
sarbatorile crestine, pe locuri anumite, prilejuind multa
animatie comerciala si sociala. Din Valenii de Munte veneau
cofetari cu turta dulce, cocosei, bomboane, limonada; din Slon
veneau rudari cu putini, putinee de batut laptele, butoaie, cofe,
linguri etc, altii cu produse ceramice, printre care si chiupuri
pentru pastrarea petrolului lampant; apareau si zarzavagiii din
Buzau, mai ales din Cindesti, oferindu-le localnicilor roade din
gradinile lor (Florescu-Pantece, 1992:47).

Targurile durau o singura zi de sarbatoare: de exemplu,
pe 29 iunie, era targul Sfintilor Petru si Pavel, in centrul satului
Starchiojd, langa biserica ,,Sf. Nicolae”; pe 20 iulie, se
desfasura targul de Sf. Ilie, in acelasi loc; pe 14 octombrie, de
ziua Cuvioasei Paraschiva (Vinereca Mare), se tinea targ la
Valea Anei; pe 26 octombrie, avea loc targul de Sf. Dumitru,
langa brutaria lui Gheorghe Stan Sersea de pe ulita Sf. Treime;
iar pe 6 decembrie, se organiza targul de Sf. Nicolae, in centrul
satului (Florescu-Pantece, 1992:47-48).

Targul saptdmanal de vite, de duminica, ia fiintd in
1948, pe terenul asigurat de Gheorghe Stanescu (Florescu-
Pantece, 1992:79). Ulterior, comertului cu vite i s-au adaugat si
alte tipuri de schimburi si astazi, targul este infloritor, dupa
cum am constatat $i noi in 2013. Un palarier din Bucuresti, cu
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atelier in Pasajul Englez ce leagd Calea Victoriei de strada
Academiei, povesteste cd vindea la Maneciu, Baiicoi,
Starchiojd, palarii cu boruri mai mici, cd acolo se cautd
palarii, si palarii care-n Regat nu se gasesc, palarii de
munteni, de ciobani, de padurari (Tudose, 2013:29). Dupa
parerea profesorului de istorie Constantin Girbea, targul este o
adevarata ,,mana cereasca” pentru localnici, deoarece le
permite sd achizifioneze produse la preturi rezonabile, desi ar
putea crea un ,,conflict de interese” pentru crestinii practicangi.
Organizarea targului duminica face totusi parte si ea din
traditia locala iar cei care vor sd mearga si la targ si la biserica
S-au obignuit sa se treazeasca mai de dimineata in aceasta zi, ca
sd-si cumpere cele necesare inainte de a lua parte la slujba
religioasa.

Si transportul s-a dezvoltat la Starchiojd, In perioada
interbelica aparand birjari care faceau curse Starchiojd -
Valeni, cu trasuri cu patru roti, pe arcuri, acoperite cu invelitori
din piele sau panza impermeabild si trase de doi, trei sau patru
cai. La scurt timp dupa birje, a functionat in comuna si un
microbuz, pentru ruta Starchiojd - Ploiesti (Florescu-Pantece,
1992:48).

Claci, intovarasiri si sezatori

Sezatorile se faceau ,toamna, iarna. Vineri si duminica
seara nu se facea. Si miercuri nu prea se facea ca era zi de post.
Azi nu” (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:342).

Pentru sezatori ,,se adunau pe rand la o casa, fie la o
fata, fie la o batrana” (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:342-343).
¢ vorbeau fetele si femeile intre ele” (Sarbatori si obiceiuri
V, 2009:345) si ,torceau canepa, land, coseau servete, ii,
batiste” (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:345-346). ,Fiecare
povestea de ale lui, nu basme sau povesti” (Sarbdatori si
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obiceiuri V, 2009:346), iar de mancare ,,se fierbeau graunte de
porumb” (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:347).

Claci se faceau ,,la cosit” sau ,,se ajutau la constructii”
sau ,,se strangeau 10-12 fete si femei si torceau calgi. La 1ana
nu se facea claca, pentru ca trebuie aceeasi mana, sa fie firul la
fel de subtire”. Se mai facea si claca la ,,scarmanat fulgi”, dar si
cand era o nunta (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:348). Participa
oricine voia sa vina (Sarbdtori §i obiceiuri V/, 2009:349).

,Cantau din fluier la claca pentru mireasa si la claca de
furca. Se fierbeau si graunte cu miez de nuca si zahdr”; se
faceau claci si pentru vecini si rude. Se mai fiaceau si
intovarasiri la munca (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:350)
pentru prasit, arat pamantul, cules, cosit, sapat, taiat lemne la
padure, cu vecini, rude si prieteni (Sarbatori si obiceiuri V,
2009:352).

,,.La claca, s-aduna fete, torcea, le dadeam cate-un caier,
torcea, fierbeam cate-un tuci de porumb boabe, le puncam si
manca dupa ce termina caierele, pe urma canta, punea o foifa
de-aia de tigard pe pieptene si canta. Canta un bdaiat. Iarna in
postu' Craciunului se facea claca”. Se facea seara, se mutau de
la unul la altul, dupa prieteniile fetelor (Elena Patarlageanu).

Institutii de cultura

Biserica

Viata spirituald a credinciosilor din Parohia I Starchiojd
se concentreaza in jurul Bisericii cu hramul ,,Sfanta Treime”,
paroh fiind, inca din anul 1975, preotul Constantin Zbarcea.
Biserica este ,,situatd in partea nordica a satului de centru, pe
ulita cu acelasi nume.” (Florescu-Pantece, 1992: 62). Ridicarea
bisericii este plasatd ,dupd anul 1850” (Florescu-Pantece,
1992: 62), ctitor fiind logofatul Stan Chesca si sotia acestuia,
Ana. Dupd cum se mentioneaza s§i in monografia comunei,
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lacasul de cult este cladit din piatra si ciramida, avand acoperis
de tabla. Turlele sunt in numar de trei mari, si doua mici,
decorative. Pronaosul bisericii este sustinut de doi stalpi de
lemn, Tnalti de 10 metri. Naosul contine strane pentru barbati,
strana arhiepiscopald §i strana cantdretilor fiind despartit de
altar de o impresionantd catapeteasma. Pardoseala este de
piatrd. In perioada 1892-1908, bisericii i se adauga pronaosul
de astazi, care prevedea si un cafas etajat, fiind totodata
restauratd, cu ajutorul enoriasilor §i sub atenta supraveghere a
preotului paroh Mihai I. Rapeanu, care a slujit-o pana in 1919.
Candelabrul cel mare care se afla in naos ,,a fost daruit de
mosneanul Ion Gh. Pantece, zis Floare.” (Florescu-Pantece,
1992:62). Referitor la acesta, preotul Constantin Zbarcea
adauga faptul ca dateazd din anul 1864, iar Sfanta Masa, din
piatrd, aflata in interiorul altarului, din anul 1876.

Insi in decursul istoriei, biserica a suferit anumite
reparatii si modificari. ,,In timpul celui de-al doilea Razboi
Mondial, s-a ridicat din temelic o clopotnita din blocuri de
piatrd, in locul celei vechi distrusd de cutremurul din 10
noiembrie 1940. Ultimele reparatii mai mari ale bisericii s-au
facut n anii 1965-1966, sub pastoratia preotului seminarist
Alexandru M. Rapeanu, iar dupa seismul din 1977, de catre
preotul Constantin Zbarcea, seminarist, care i-a succedat.”
(Florescu-Pantece, 1992: 63). Tot parintele Zbarcea
mentioneaza ca pe 1 noiembrie 1976 biserica a fost resfintita,
acelasi lucru Intdmplandu-se si in anul 2000. Cateva aspecte
importante ar fi acelea ca, pana in anul 1920 exista un cimitir
in jurul bisericii, iar in 1975, oamenii veneau inca la bisericd in
»port national”. De asemenea, aici veneau doud nume mari ale
istoriei: Nicolae Iorga si regele Ferdinand I al Romaniei.

In prezent, parohia are in componenti circa 380 de
familii, iar credinciosii participd activ la buna desfasurare a
vietii comunitatii parohiale, prin participarea la slujbe,
contribuirea cu fonduri proprii pentru bisericd. De asemenea,
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biserica poseda o sald de mese. In incinta acesteia se pastreaza
randuiala si ordinea: in timpul slujbelor, femeile stau in
pronaos, iar barbatii, in naos. Programul liturgic al parohiei
este cel obisnuit: se sdvarseste Sfanta Liturghie 1n zilele de
duminica si sarbatoare, vecernii, parastase, dar si alte ierurgii,
la cererea credinciosilor.

In afara acestui program, parintele paroh organizeazi
pelerinaje la diferite manastiri din tard, cum ar fi Curtea de
Arges, Dervent. In ceea ce priveste relatiile cu celelalte
institutii ale comunei, se colaboreaza atat cu gradinita, cat si cu
scoala.

A doua parohie a comunei Starchiojd are in
componentd doud biserict: ,,Sfantul Nicolae” si ,,Sfanta
Parascheva.”

Lacasul de cult, cu hramul principal ,,Sfantul Nicolae”
si cu hramul secundar ,,Sfantul Ilie” este localizat in vechea
vatra a satului si dateaza, dupa cum mentioneaza si monografia
comunei, inca din secolul al XVI1II-lea.

Initial, aceastd bisericd a apartinut mosnenilor, dar in
anul 1749 este preluata de boierii Macovei. Devine astfel
,.biserica boiereasca,” ,biserica domneasca” sau ,biserica
mare”, fiind locul de primire al marilor personalitati ale vremii,
care aveau legaturi cu familia Macoveilor. Bineinteles, de la
programul liturgic nu erau exclusi nici enoriasii din apropiere.

De biserica ,,Sfantul Nicolae” este legat si numele unui
important personaj al istoriei: Nicolae lorga, care, dupa cum
afirma si actualul preot al parohiei, parintele Nicolae Bontu,
»era foarte atasat de biserica”. Unul din aspectele care l-au
apropiat pe lorga de acest locas de cult a fost pictura,
,bizantind purd” (preotul Nicolae Bontu), apreciind intr-0
lucrare de-a sa interiorul ca avand o ,,zugraveala arhaica plina
de pricepere si de poezie naiva”. (Iorga apud Florescu-Pantece,
1992: 61).
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In partea stingi a naosului este pictat Sfantul Hristofor,
pictura care, de asemenea i-a trezit interesul lui Nicolae lorga.
Despre acest sfant se povesteste ca a fost originar din Grecia.
Era un preot foarte frumos si, pentru a nu produce sminteald
femeilor, s-a rugat la Dumnezeu sa-i prefaca chipul. Dumnezeu
i-a ascultat rugiciunea si sfantul a primit un chip de miel. In
anul 1600, este martirizat din ordinul turcilor. Despre cum a
fost descoperit chipul sfantului in incinta fostei biserici, se
vorbeste cum ca un rol important l-ar fi avut fiica aceluiasi
Nicolae lorga. Pictura fostei biserici, fiind foarte veche si
acoperitd cu fum, nu mai putea fi recunoscuta. Ea, mancand un
mar si zgariind cu cotorul acestuia peretele, descopera chipul
sfantului. Dupd aceea, acesta a fost identificat, iar pictura,
restaurata.

Datorita acestei picturi, Nicolae lorga fixeaza ,data
construirii  fostei biserici intr-o epoca corespunzatoare
construirii bisericilor din secolele XV-XVIII, atat in Balcani,
cat si la noi, Tn Maramures si in Oltenia, unde se gaseste chipul
sfantului citat”. (Florescu-Pantece, 1992: 61) Pentru aceasta,
istoricul aduce aici mari nume ale casei regale si ale Patriarhiei
Romane.

In continuare vom evidentia numele unora dintre
slujitorii altarului bisericii ,,Sfantul Nicolae”, precum si
transformarile pe care le-a suferit lacasul de cult in timpul
pastoririi acestora.

In perioada de dupa 1930, parohia se afli sub
indrumarea preotului Aurel Stefanescu, moment in care in fata
clopotnitei se ridica o troitd de stejar dedicata eroilor comunei
cizuti pe front in timpul Primului Razboi Mondial. Intre 1958-
1964, parintele Aurel Stefinescu este inchis din motive
politice, fiind suplinit de preotii Alexandru M. Répeanu si
Florea Ilie. Intre anii 1961-1964, biserica se afli in grija
tandrului teolog Ilie Vasile, care este mai apoi transferat la
Drajna de Jos. Preotul Aurel Stefanescu se reintoarce in
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parohie si mai slujeste incd 10 ani (1964-1974). in cele din
urmi, este urmat de parintele Ion Albescu pani in anul 1980. in
prezent, preot paroh este parintele Bontu Nicolae. La data de 5
decembrie 1974, veche biserica suferd un incendiu puternic, a
carui extindere a fost favorizatd atat de coroanele funerare care
se aflau 1n pod, cat si de sindrila care era data cu ulei, pentru a
nu putrezi. Dupd cum se mentioneazd si In monografia
comunei, cu ajutorul protoieriei Valenii de Munte, a carei
slujitor era preotul Vasile llie, a arhitectului - doctor Cristian
Moisescu, la care se adaugd ajutorul material acordat de
Patriarhia Roméana, se incepe reconstructia monumentului
istoric. Se foloseste tot material lemnos, corpul bisericii fiind
din barne groase, iar acoperisul, din sindrila de brad. Cu ocazia
restaurdrii i se adauga bisericii un nou pridvor. In data de 18
iulie 1999, cu participarea P.F Teoctist, a I.P.S Calinic de la
Arges si a unui sobor de aproximativ 50 de preoti, a avut loc
slujba de resfintire. La acest eveniment s-au implicat si elevii
scolii comunale, care au cantat.

Clopotnita dateaza din anul 1818 si este construitd din
piatrd. In urma cutremurelor din 1940, respectiv 1977, si
aceasta este supusa unor reparatii considerabile. De remarcat in
ceea ce priveste clopotnita sunt geamurile, care sunt mici la
exterior si largi in interior, iar nu invers. O explicatie asupra
acestui fapt este oferitd de parintele Bontu Nicolae, care spune
ca ele dateaza din timpul luptelor cu turcii, avand un rol
important in aparare. Astfel, cel care se afla in interiorul
clopotnitei putea vedea afara, dar cel din afara nu putea vedea
ce se intampla in interior.

Biserica, de asemenea, a detinut icoane de pret,
manuscrise din anii 1300, dar acestea au fost confiscate in
perioada comunistd. La inifiativa preotului Bontu de a da de
urma documentelor, nu s-a primit nici un raspuns.

A doua bisericd a Parohiei II Starchiojd are hramul
»Sfanta Parascheva”. Monografia comunei mentioneaza faptul
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ca aceasta este construita in perioada 1782-1784 de catre
mosnenii satului Starchiojd de pe ulita Garbeasca si Diaconesti,
dupa modelul arhitectural al bisericii ,,SfAntul Nicolae” (aflata
sub influenta familiei Macovei), dar la o dimensiune mai mica
si fard podoabe costisitoare, avand pictatd doar catapeteasma.
Lacasul de cult este cunoscut si sub numele de ,,Biserica mica”
sau ,,a mosnenilor” ori ,,Biserica de pe Girbeasca”.

Dupa catva timp, 1 se adauga si un pridvor, iar in urma
cutremurului din 1977 se reface vechea clopotnitd din piatra, in
forma de scheld metalica s1 mult mai rezistenta.

Biserica a fost si este slujita permanent de preotii care
au pastorit biserica din centru.

Din pacate, in prezent biserica se afla intr-un grad
ridicat de degradare. Cu toate acestea, preotului si
credinciosilor nu 1li se permite sa intervina in restaurare,
intrucat lacasul de cult este trecut in lista monumentelor
istorice ale judetului Prahova. Ramane de vazut in ce masura
institutiile autorizate se vor implica pentru ca una dintre
bogatiile culturale ale societatii romanesti sa nu se piarda
pentru totdeauna.

Parohia Il Starchiojd cuprinde bisericile din satele
Valea Anei si Rotarea.

Biserica din satul VValea Anei are ca patroni spirituali pe
,»Sfintii Arhangheli Mihail si Gavriil”.

Pisania bisericii vorbeste despre data construirii, despre
ctitori si pictori, dar si despre sfintirea acesteia: ,,S-a Tnceput
zidirea 1n anul mantuirii 1892, pe locul celei vechi, care era
construita din lemn pe la anul 1700. S-a lucrat in decurs de mai
multi ani si s-a terminat in 1914. Pictura s-a lucrat de Gheorghe
Cepoiu, care era si dascalul de strana al bisericii din comuna
Izvoarele - Prahova. S-a sfintit in ziua de 28 ianuarie 1892, de
P.S Teofil Ploiesteanu, vicarul Sfintei Mitropolii a Ungro -
Vlahiei, in zilele 1.P.S Mitropolit Canon Donici in timpul
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marelui razboi”, preot paroh fiind la acea vreme parintele
Avram Eufrosin. De remarcat este faptul ca preotul Avram
Eufrosin, originar din Posesti, a fost cerut de enoriasi, care 1-au
sustinut financiar pe perioada studiilor, dar si ,,i-au dat plocon
ca sa vina”. (Pr. Constantin Apostol)

Biserica este facuta din stejar, apoi din zid, si are forma
de cruce. Pictura a fost realizata, dupa cum se poate vedea si in
pisanie, de pictorul Gheorghe Cepoiu, despre care parintele
Apostol afirma ca ,,se ruga si postea pana-i venea sfantul; nici
un sfant pictat de el nu semana cu altul” si ca folosea culori
naturale din argila.

Ca si celelalte biserici despre care am vorbit pana acum,
si biserica din Valea Anei a fost afectata de cutremurele din
1940, respectiv 1977, lucru care a necesitat ca acestea sa sufere
reparatii capitale. Aceste reparatii s-au executat sub
supravegherea parintelui paroh Florea Ilie (Florin Iliescu).

In prezent, slujitor al altarului bisericii cu hramul
,»Sfingii Arhangheli” este preotul Apostol Constantin. Acesta
s-a nascut in anul 1956 si este un fiu al satului, fiind nascut in
Valea Anei. Efectuandu-si studiile la Bucuresti, a devenit paroh
al bisericii locului natal in anul 1986.

A doua biserica ce apartine de Parohia III Starchiojd
este biserica ce are hramul ,,Adormirea Maicii Domnului” si se
afla in satul Rotarea. Initial, aceasta a aparfinut de parohia
Catina, din judetul Buzau.

Textul pisaniei dezvaluie informatii despre un fost
schit, care ar fi existat pana in perioada lui Matei Basarab. Pe
locul acestuia se afla acum lacasul de cult: ,,Aceasta sfanta si
dumnezeiasca biserica cu hramul Adormirea Maicii Domnului,
acum patru sute de ani, a fost biserica unui schit de calugari din
localitate la punctul Izvorul viei, care dupa vremi s-a desfiintat.

In anul 1645 s-a mutat, unde se afla acum, de calugarii
Pahomie si Daniil, care au inzestrat-o cu 45 de banisori si doua
petece de pdmant din muntii Siriului.”
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In jurul bisericii, construite din stejar, se formeazi
treptat satul Rotarea (a carui etimologie vine, dupa cum explica
si schita monograficd a comunei, de la ocupatia unor locuitori
care practicau rotaria; mai exact, confectionarea rotilor de
carua).

La data de 8 octombrie 1912, biserica este reparata si
pictatd de acelasi Gheorghe Cepoiu, sub indrumarea preotului
Avram Eufrosin si cu contributia credinciosilor. Lucrarile se
termind in 24 iunie 1913. In perioada 1940 - noiembrie 1961,
pe vremea cand paroh era Florea Ilie (Florin Iliescu), cu
ajutorul consiliului parohial, al donatorilor si al enoriasilor, se
restaureaza vechea pictura. Se adauga o noua pictura in cafas si
pronaos de catre pictorul Fanica Hanganu din Cernatesti.
Totodata, biserica este invelita cu tabla. Lacasul de cult isi reia
activitatea la 9 iunie 1962. Aici slujesc periodic titularii
parohiei 11 Valea Anei.

Problemele majore cu care se confrunta parohia sunt, pe
de o parte, migratia tinerilor catre oras (Ploiesti, Valeni si, mai
ales, Bucuresti) si In consecintd, imbatranirea populatiei
actuale. Parintele paroh Constantin Apostol marturiseste cu
tristete cd in ultimii doi ani a oficiat o singurd cununie,
2-3 botezuri, pe cand numarul Inmormantarilor se ridica la 8-9
pe an.

Realizdnd o sinteza finala a tuturor celor trei parohii
care cuprind cinci biserici, se pot trage citeva concluzii. In
primul rand, toate bisericile dateaza dintr-un trecut nu tocmai
apropiat, ceea ce confirma statutul Starchiojdului de comuna
,,batrana” si cu valoare istorica. In al doilea rand, asupra tuturor
lacasurilor de cult, vremurile si-au pus puternic amprenta.
Conflictele politice, cutremurele le-au modificat parcursul de-a
lungul timpului si le-au influentat elementele constitutive, cum
ar fi pictura, arhitectura, dar si patrimoniul fiecarei biserici in
parte. Multe documente, manuscrise, s-au pierdut odatd cu
regimul, ceea ce conduce, inevitabil, la pierderea unei parti de

29



trecut. Cu toate acestea, confirmandu-si ancorarea istorica, ele
mai pastreaza obiecte vechi, marturii ale timpului care a trecut
si despre oamenii care au constituit §i constituie, la un moment
dat si acum, comuna Starchiojd.

Scoala

Scoala dateaza cel putin din sec. al XVII-lea, la 1693
filnd amintit un dascal Ioan din Bistrita (Moldova) care tine
scoald in satul Chiojdul cel Batran din judetul Sacuieni
(Florescu-Pantece, 1992:50).

In 1846, erau doui scoli, una la Starchiojd si una la
Valea Anei, unde invatau si copiii din Rotarea. Reteta locala de
cerneald, in care copiii inmuiau pana de gasca pentru a scrie pe
tablite, era compusa din funingine, coaja de mesteacan, clei de
prun sau cires, la care se adauga pugin otet de prune (Florescu-
Pantece, 1992:51).

La sfarsitul secolului al XIX-lea, in scoala se predau
notiuni de gospodarie. De exemplu, planul de invatamant
pentru clasa a VI-a din 1883 cuprindea ,,notiuni de cresterea si
economia vitelor, notiuni de higiena si medicind populara,
nofiuni de unelte si constructiuni practice (cosare, cuptoare,
unelte de plugirie, masini simple)”. In 1887/88 se lucrau
palarii de paie. Se formase un cerc cultural zonal pentru astfel
de preocupari, dar a fost desfiintat in 1907, de teama sa nu-i
indemne pe tarani la rascoala (Florescu-Pantece, 1992:53).

De la 1910 incolo, odata cu reforma lui Spiru Haret, s-a
pus si mai mult accent pe invatdmantul aplicat. Se invata
agricultura la modul practic, pe un teren al scolii (Florescu-
Pantece, 1992:54).

Unul dintre dascalii locali care au marcat devenirea
institutiei scolare a fost invatatorul Costache Popescu (1850-
1924). Acesta a dat cateva raspunsuri pentru chestionarul
lingvistic al lui Hasdeu, in 1897, iar in 1898, a furnizat
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informatii pentru Geografia pitoreasca a Romdniei a lui Al.
Vlahutd (Florescu-Pantece, 1992:55). Invatatorii au fost, in
general, din localitate, doar in 1940 au predat doi invatatori
refugiati din Basarabia, lon si Taisia Dunga (Florescu-Pantece,
1992:56).

in 2013 functioneaza la Starchiojd o singurd unitate
scolara cu 2 clase pregatitoare, 9 clase de invatamant primar, 8
clase gimnaziale si 5 clase liceale (cu profil tehnologic,
absolventii obtinand calificarea de tehnicieni - mecanici pentru
intretinere si reparatii). Cea mai recentd promotie liceald a avut
25 de absolventi, avand in vedere ca o parte din absolventii
clasei a VIll-a au plecat sa studieze la licee din afara localitatii,
mai ales in Colegiile Nationale din Valenii de Munte sau
Ploiesti.

Dintre cei 21 de profesori activi in 2013, 7 sunt
localnici, iar restul navetisti.

Absolventii pot urma scoli liceale pentru a deveni
asistenti medicali, dar sunt si absolventi de facultate din toate
domeniile. Destul de multi dintre absolventii cu studii
superioare aleg sa profeseze n invatamant.

Elevii participa la activitatile Caminului Cultural, la
echipa de dansuri, la Ziua satului, la sarbatorirea zilei de 1
Decembrie sau a Craciunului, dar desfasoara si activitati care le
permit s cunoasca si sa recunoasca valorile traditiei locale (de
exemplu, ,,Sdptamana mortilor vs. Haloween”), de care se
ocupa mai ales invatatorii si profesorii de limba si literatura
romana si de muzica (intre care doamna profesoara Leferman,
interlocutoarea noastra, 1i evidentiaza pe Cati Girbea, Sorin
Fofirci si Maria Stoicescu). In cadrul saptimanii ,,Scoala
altfel” se fac si parteneriate pe teme folclorice cu scolile din
Batrani si Drajna. Se organizeaza excursii §i activitagi
ecologice. Printr-un proiect PHARE, s-a realizat la scoald un
centru de documentare si informare romano-francez. Un
proiect de parteneriat cu Elvetia, imediat dupa 1990, a inzestrat
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scoala cu aparaturd electronicd. In anul 1999, patriarhul
Teoctist a participat la sfintirea bisericii si a scolii din
Starchiojd (Sofia Leferman).

La gradinita cu program normal din Starchiojd sunt
inscrisi in anul 2013, 72 de copii, pastoriti de 3 educatoare (din
cele 6 educatoare de pe raza comunei) (Vasilichia Girbea).

Biserica Domneasca Sf. Nicolae si scoala sunt
partenere, colabordnd mai ales la Craciun, la Iniltare si la hram
(Nicolae Bontu).

Viata culturala

In paralel cu prosperitatea economicd, in perioada
interbelicd a existat si emulatie culturala. O echipa a Scolii
Gusti, care a facut cercetari la Posesti - Prahova, a avut ocazia
sa asiste la actiuni ale cercului cultural initiat de Invatatorii din
Starchiojd si desfasurat pe langa Caminul Cultural ,,Regele
Ferdinand I’ (Florescu-Pantece, 1992:71).

Dupa razboi, in 1948, s-a infiintat un camin cultural in
cladirea scolii din centrul satului. O noua cladire a fost
inaugurata in 1957, dupa ce, la fel ca in alte sate, s-a beneficiat
de munca voluntara si contributii banesti de la locuitori. In acea
perioada, Caminul cultural a avut formatie de dansuri, formatie
de teatru popular, cor mixt pe 4 voci, o miniformatie tri-vioara.

De asemenea, pe plan local a functionat, din anul 1950,
o biblioteca al carei patrimoniu ajunsese la 9260 de volume in
1990 si un cinematograf satesc a fost deschis tot din anul 1950
(Florescu-Pantece, 1992:85-86). Electrificarea comunei s-a
realizat in 1972.

Profesorul de istorie Constantin Girbea, director al
Céaminului cultural din Starchiojd din anul 1973 pand in 1990,
iar astazi colaborator al institutiei, i5i aminteste de echipa de
teatru cu care s-au pus in scena doua piese de I.L. Caragiale, O
noapte furtunoasa $i O scrisoare pierduta, jucate apoi in toate
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comunele din jur. Inainte de 1989, la activititile Caminului
cultural participau obligatoriu cadrele didactice, de doud ori pe
saptamana. Au facut o formatie de dansatori, initial cu sase
perechi, instruiti de invatatoarea Lucica Girbea si de sotul ei,
iar dupa aceea de un absolvent al Scolii populare de arta
provenit din Oltenia. Nu au invatat dansuri noi, ci le-au
perfectionat pe cele stiute ,,de acasa”, de la horele duminicale:
Hora, Braul, Izmenutele, Atica, Musamaua, Rata. in 1983,
echipa de dansuri din Starchiojd a obtinut premiul I pe tard la
,Cantarea Romaniei”. Dupa parerea profesorului Constantin
Girbea, partea bund a festivalului ,,Cantarea Romaniei” era
accentul pus pe pastrarea tradifiei locale si a costumelor
autentice. Inainte de aceasta cerintd, dansatorii chiojdeni aveau
niste costume de Breaza, apoi, insa, si-au facut costume ,,de-ale
lor”, care au fost apreciate, in special fotele - unicat ale
dansatoarelor.

In prezent, la Caminul cultural, in conditiile unei
subfinantari cronice, mai activeaza permanent doar formatia
feminind de dansuri, cu doud randuri de costume, cele locale
(autentice) si unele ,,de scend”, de Muscel, pe care le Tmbraca
atunci cand li se cere doar divertisment, nu si reprezentare a
traditiei locale.

Profesorul Girbea isi aminteste si de un moment de
referintd din viata Caminului cultural, spectacolul realizat in
1993, la implinirca a 575 de ani de atestare documentarda a
localitatii, la care au participat ,,sapte membri ai ambasadelor
din sapte tari”.

Muzeul Satului din Starchiojd a fost infiintat in vara
anului 1944, cand mai multi intelectuali ploiesteni s-au refugiat
in localitate, din cauza bombardarii Ploiestiului. Initiatorii sunt
istoricul Nicolae I. Simache, profesorul C. M. Rapeanu,
invatatoarea Cornelia Ionescu Lungu (din Ploiesti) si
invatatoarea locald Elisabeta (Lucica) Girbea, ajutati de cativa
elevi. Muzeul cuprindea obiecte precum rasgnita manuald de
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cereale, razboiul de tesut, vartelnitd, melita, putinei de batut
lapte, pisdlog, teicd; acte vechi, foi de zestre, foi de proprietate,
carti vechi, tesaturi. Initial, a fost amenajat in trei camere ale
casei lui Costica D. Chesca (Pantazi) de pe ulita Sf. Treime.
Apoi a fost mutat In casa vecind, a lui Constantin C.I.
Chesculescu (Ticd), operatiune in timpul careia au disparut
cateva piese valoroase. in 1968, a fost instalat in casa Sofiei
Chesca, veche de peste 200 de ani, specifica zonei (Florescu-
Pantece, 1992:70-71).

In 1968, cand s-au aniversat 550 de ani de atestare
documentara a Starchiojdului, s-a reinaugurat muzeul, ca
expozitie-muzeu de etnografie locald, in aceeasi cladire-
monument. Au luat cuvantul atunci Constantin C. Giurescu,
C.M. Répeanu (fiu al satului), Nicolae Simache s.a. (Florescu-
Pantece, 1992:87).

In prezent, Muzeul etnografic este in curs de
reamenajare la Scoala din Valea Anei.

Legat tot de activitatea culturala din Starchiojd, se
mentioncaza ca a existat, dupa primul razboi mondial,
societatea localad ,,Cultul Eroilor”, care organiza comemorari la
troita eroilor din fata clopotnitei bisericii ,,Sf. Nicolae” din
centrul satului. In 1948, societatea a fost desfiintatd, dar din
1990 s-au reluat comemordrile traditionale, in ziua de Inaltarea
Domnului (Florescu-Pantece, 1992:100-101).

Astazi, preotul Nicolac Bontu participa anual, pe 6
august, alaturi de preoti din Transilvania, la comemorarea
eroilor de razboi inmormantati la Tabla Butii, printre care sunt
si chiojdeni.

In privinta deschiderii spre proiecte culturale, probabil
ca evenimentul cel mai semnificativ de pand acum a avut loc in
1990, cand o organizatie umanitara din Elvetia a intrat in
legatura cu Starchiojdul prin actiunea ,.Operations villages
roumains” si s-au facut donatii (v. supra, pentru scoald) si
acorduri de colaborare (Florescu-Pantece, 1992:92).
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Orizont mitic

Documentele referitoare la tranzactii funciare locale
includ si unele referinte la blesteme, ca intarire ,,magica” a unui
act juridic; respectiv, juramintele celor implicati se faceau pe
formule de blestem; la mitropolie se depuneau ,cereri de
blestem” care ar fi urmat sa cada asupra neamului celor care
marturiseau stramb in chestiuni legate de pamant (Réapeanu,
Simache, 1968:25-26). Un document din 13 martie, 1833 se
referd la ,,Hotdrarea inaltului Divan prin care infirma hotéararea
Divanului vremelnicesc in pricina dintre mosnenii Cocesti,
Stoicanesti si Vladulesti, stabilind sa meargd la fata locului
hotarnici care, prin carte de blestem, sa stabileasca semnele de
hotar (Rapeanu, Simache, 1968:33).

La sfarsitul secolului al XIX-lea, invatatorul Costache
Popescu (Cretu) din Starchiojd a dat cateva raspunsuri la
chestionarul lingvistic al lui B.P. Hasdeu (v. supra),
consemnate in vol.XI, nr.415-424. Dintre acestea, retinem ca
femeile din Starchiojd tineau posturile cu strasnicie, in special
vinerea. In urma cu mai bine de un veac, ele nu torceau de joi
vineri pana seara, pentru ca se credea ca Sfanta Vineri nu poate
manca pana nu se opresc din tors si le va pedepsi scuipandu-le
lana sau canepa in mancare (Muslea, Barlea 1970:418, 419).
Elena Musa isi aminteste si azi ca vinerea nu se torcea, ca sa nu
capieze oile.

Printre riturile cel mai des consemnate in marturii mai
vechi sau mai noi se afla cele de invocare a ploii, In special
Caloianul, dar si Paparudele, performate de copii (Florescu-
Pantece, 1992:65). Chestionarele pentru Atlasul Etnografic
Romén semnaleazd urmatoarea informatie despre Caloianul
anilor 1970 la Starchiojd: ,,O papusa de clisa, pe o scandurica,
ii ficeau si un cosciugel de clisda pe scandurd. Nu se ficea
groapi, doar spuneau ci-1 duc sa-l ingroape. 1l duceau cu un
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card de copii care il boceau. Cand mergeau cu alaiul, copiii se
stropeau cu apa (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:325).

,Facea lumea Caloian, adunam noroi, faceam un
papusoi de noroi, bine imbracat cu flori, aga gatit frumos si lua
unu' de la un cap cu scandura aia si unu' de la un cap si pleca
cu el pe drum si striga: 'Ene, Ene, Caloiene, du-te la Sfantul
Ilie, spune sa dea cheitele sa descuiem laditele sa curga
ploitele'. Ne duceam, il udam asa si ne duceam si-1 ingropam
undeva” (Elena Patarlageanu).

,»Ca un format de copil de clisd si-1 imbrdcam cu flori
si-1 plecam pe o scandura, pe-o masuta asa, 4 copii, de colturi,
restul de jur imprejur si strigau: Caloiene, Caloiene, noi te
ducem cu floricele, tu sa vii cu ploicele... Lumea i uda cu apa
(Maria Bejgu).

,.Eram copii si faceam Caloian, aveam o scandura lunga
si faceam Caloian, papusd asa din pamant si faceam cate-0
papusa din aia si puneam pe scandura aia si puneam flori pe ea
acolo si plecam cu ea pe ulitd si strigam: 'Caloiene, Iene, du-te
tu cu floricele si vino cu ploicele' si venea lumea si ne uda, cu
cana sau cu galeata si Dumnezeu isi facea mila si zic uite daca
am facut, a plouat, aveam o credinta asa. Papusa o duceau la
apa, o lasau pe apa. Era udat si Caloianu', ca da pe mort, ca
spune ca daca uda mortu' cand il duce la groapa, ploua. Si asa
dadea si pe Caloian. Copiii se duceau acasa sa se schimbe. Se
facea vara, cand era absoluta nevoie. Face si preotu' slujba
pentru ploaie. Mai iese la fantana, la put, sau face slujba in
biserica. Ingenunche lumea si se roagi la put, iese cu sfintele
cruci si face slujba” (Olimpia Girbea).

Referitor la calendarele populare, notdm prezenta
cucului ca ,sincronizator temporal” al muncii rotarenilor.
Maria Bejgu ne-a vorbit despre cantecul cucului, de la
Bunavestire (25 martie) pana in jur de Sfantul Petru (29 iunie),
dupd care misteriosul vestitor al anotimpului cald nu se mai
aude pana in anul viitor. Conform credintelor locale, el se
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transforma in ,,prigore”, care cere ploaie si bea apa numai de pe
propriile aripi (v. legenda consemnata 1n anexe).

In corpus-urile romanesti de profil este inregistrati
credinta ca, dupa ultimul lui cantec, in jur de Sf. Petru de vara,
cucul ,dispare” prin metamorfoza, preficandu-se in uliu sau
vultur si pastrandu-si aceastd formd panda la Bunavestirea
viitoare, cand va canta intai in poarta raiului si dupa aceea in
codru (de ex., metamorfoza in Orlat - Sibiu si cantecul in
poarta raiului in Poienesti - Vaslui, v. Musglea, Barlea,
1970:299).

Mentiunea ca ,,prigoria” nu bea apa decat din ploaie
apare consemnatd in 1985, intr-un raspuns la chestionarul
lingvistic al lui B.P. Hasdeu, primit din Dobridor - Dolj
(Muslea, Barlea 1970:297). Prin urmare, legenda ,,cucului-
prigore” din Starchiojd propune o variantd proprie a unei
naratiuni de esentd mitica, atestata in fragmente de credinte din
toata tara, de acum 120 de ani.

Muncile de primavara incepeau ,,Ja Macinici”, cand se
facea focul 1n curte si ai casei nu ieseau pe ulitd fara sa sara
peste foc, ca sa le meargd bine (Cristian Musa). (v. cap.
Agricultura).

Fara indoiala insa ca sfintii-patroni ai vremii, respectati
unanim in localitate, erau Sf. Petru si Sf. Ilie, care puteau abate
grindina asupra ogorului sau fanetei celui care nu le respecta
sarbatoarea (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:384). Astazi, cateva
sarbatori populare sunt Paliile, Pietrele Sanpietrului (Soborul
Sf. Petru, 30 iunie), joile si martile dupa Rusalii, cand oamenii
nu merg la munca de teama sa nu li se strice porumbul
(Constantin Zbarcea).

Din galeria reprezentdrilor mitice din Starchiojd fiaceau
parte, mai demult, strigoii: ,,oameni morti pe sub care trecea
pisica se transformau in strigoi.” (Sarbatori si obiceiuri V,
2009:374), care ,veneau si-i chinuiau pe cei din casa
(Sarbatori si obiceiuri V, 2009:375).
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De asemenea, ,,varcolacii se zicea ca mananca luna”
(Sarbatori si obiceiuri V, 2009:377). ,,Cand piere luna spunea
C-o0 mananca zvarcolacii si (omul) batea-n fiare. Era ceva, cum
sa va spun ca sa-ntelegeti? Ceva din partea de ispitd, spunea
batranii nostri” (Maria Bejgu).

Mai ,apareau la rascruci sau in locurile pustii caini,
pisici care se aratau celor slabi de inger. Trebuia sa se opreasca
si sa se inchine.” Exista si o varianta locala a lelelor (Sarbdatori
si obiceiuri V, 2009:379): ,,oamenii se fereau sa umble noaptea
pe drumuri. Cantau pe drum noaptea. Cand le auzeai, nu
trebuia sa vorbesti, ca raimaneai mut”. ,,Trebuia sa-ti faci cruce
daca le auzeai” (Sarbatori si obiceiuri V, 2009:382).

In prezent, existd credinta in sarpele casei, pe care nu e
bine sa-1 omori. ,,Sarpele casei poa' sa fie la orice casd. E
negru. (...) traieste la casele astea vechi.(...) Toata lumea are un
rost, toata casa are un sarpe si-un prost.(...) E cam pacat sa-i
omori cd mereu te-ntalnesti pe urma cu altii” (Maria Bejgu).

Cresterea animalelor se raporteaza si astazi la cateva
practici mostenite, cu valente mitico-magice. Cand fatd o
,junicd” prima data, ,carpele” si ,,casa vitelului” se baga sub
podina grajdului si se toarna o galeata de apa peste ele si un pic
de colastra (ca sa nu fie luate de vréjitori, care le-ar putea folosi
pentru a ,strica” vaca). Tot la fatarea unei vaci, se mulge
colastrda si se arunca pe garla, spunandu-se: ,,Cum creste
colastra, asa lapte sd curga din tatele vacii”, ca sa fie
»laptoasd”. Unei vaci nu i se spune numele si nu e strigata pe
nume pe ulitd, de teama sa nu i-1 auda cei care i-ar putea face
rau. Cand se scoate la islaz, i se pune un fir rosu cu pelin si
usturoi intre coarne. Cand sunt date oile la cioban, ,se
jumuleste un pic de lana de pe ele si spui: 'Dau oaia, nu dau
prasila” (Cristian Musa). ,,31 cand vinzi un animal iei de doua-
trei ori par de pe el si spui: 'Dau vaca, nu dau prasila” (Elena
Musa). ,,Daca vinzi oaie, vaca, iei ceva de pe ea, un pic de par
sau 1ana si spui: 'Eu animalul asta-l dau, norocul nu-I dau'. Sau
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daca vine cineva la tine-n curte si se uitd la un animal si-i place
de el, nu-1 lasi sa plece cu ceva de la tine din curte, cd e multi
care mai descanta” (Maria Bejgu). Se crede ca oamenii care
,,stricd” vacile nu vor muri de moarte buna. Multi chiojdeni se
duc si la preot sa-1 roage sa faca o slujba pentru animalele lor
(Nicolae Bontu). Mai demult le mai dadeau agheasma sau o
bucaticd de ,paste curat”, pentru a le feri de boli (Elena
Patéarlageanu, Elena Banu).

De asemenea, oamenii de aici nu duc lunea la stana oile
si nu le iau de acolo lunea, si nici branza nu se lua de la stana
luni, miercuri si vineri, de teama ca stana ar putea fi atacatd de
animalele sdlbatice, dacd nu se respectau aceste zile (Maria
Bejqu).

Filipii se tin si-acum la Rotarea: ,trei zile panad la
Lasata Secului de Craciun si trei dupa Lasata Secului si mai
este Sampetru de larna si dla-1 tinem, e pe la jumatea Ilu'
ianuarie, spune la calendar, da' noi il finem. Mama mea zicea
ca sa nu torci ca se-ntoarce lupu la animale, da' mama ne facea
ciorapi, cd am fost copii mulfi, patru am fost, trebuia la tofi.
Imbricam ciorapu', trebuia sd ne-ntilnim cu jigadia. Era ziua
lui oprita” (Maria Bejgu).

Ciobanii stiau sa imblanzeasca cainii cu cateva cuvinte
(Maria Bejgu). La stana, ,,se faceau descantece si se-ngropau
dincolo de oboare, ca sa nu intre lupii” (Cristian Musa). Un
animal cu puteri deosebite in credintele locale este nevastuica,
a carei muscatura este otravita, ca si a sarpelui, daca nu gasesti
un om priceput sa descante animalul vatamat. ,,Si aveam un
om, ii spunea nea Gheorghe Frigea, (...) si el stia sa faca, sa
citeasca de sarpe si de nevastuica, sa descante. O nuielusa de
alun o avea el espre' si i-0 baga in gurd asa ca pe un calus si pe
urmd o plimbai pe drum, o plimbai, o plimbai si cu
descantecele lui, cu alea, isi revenea animalul”. (Olimpia
Girbea). Nevastuica e rosie, cu galben mai inchis si cu pieptul
alb. Ea alege cate un grajd unde trdieste si Tmpleteste cozile
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cailor de acolo, dar nu 1i musca. Un alt leac pentru muscatura
de nevastuicd este sd se dea vitei sa bea apa care a stat in
burduf de piele de nevastuica (Maria Bejgu) (v. cap. Cresterea
animalelor).

Maria Bejgu si-a amintit §i o prevestire facutd de un
rotarean ,care se ocupa cu ale bisericii” inainte de razboi:
,2Aveam un batran, Gheorghe Neicu, avea o carte ramasa de la
schit si in cartea aia citea asa: tot ce-am petrecut noi, cu
razboiu', cu colectivu', tot era scris in cartea aia. De-aci-ncolo
urmeaza, citea-n carte asa, cand s-a pornit razboiu, cat a tinut,
si s-a terminat razboiu, zice, da acuma o sa vie un popor de la
rasarit §i ne stapaneste 30-31 de ani intre care-1 omoara poporu-
n trei zile. Vai de poporu' care si-a omorat conducatoru' si zice,
0 sa soseasca timpu' din mers n mers, din mers in mers sa fie
la sfargitu' lumii cum a fost la-nceput, tot asa sia se chinuie
lumea, pentru ca se scurge toate. (...) Vine poporu' de la rasarit
si va strange toate, tot ziceti ca-i bine. O sa va duceti cu
sufertasu' pe calea ferata sa va dea mancare, tot ziceti ca-i bine.
Sacu' vostru de faind o sa fie de un kilogram. (...) El citea pe
latineste, era pe trei sferturi latineste si un sfert pe romaneste si
el le traducea in romaneste. A adus cartile de la schit, erau carti
multe, citea-n latineste, mai traducea. Preotul Florin i-a cerut
ajutor sa le puna in lazi sa le duca la parohie, el a gasit cartea in
latineste, a citit din ea si-a oprit-o. Parinte, toate ca toate, zice,
da eu pe asta o opresc. Mos Gheorghe, zice, dacé-ti trebuie si
citesti pe ea, nu sunt de rea vointa”.

Firea chiojdenilor

Cam toate persoanele cu care am stat de vorba au
remarcat ca mandria este o caracteristica a vechilor mosneni ai
Starchiojdului. Fiecare sta in gospodaria lui ca intr-o Imparatie
si 151 vede de treburi cu darzenie. Strainii sunt primifi cu
rezerva si lucrul acesta l-am simtit si noi in anul 2013, cu toate
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ca am fost 1nsotiti in vizitele noastre de Cristian Musa, un fiu al
satului. O atare atitudine, aproape defensiva, este rezultatul
vietii de plai, care a Insemnat mereu luptd cu aceia care voiau
sa se infrupte, de multe ori pe nedrept, din marea bogatie
naturald a zonei.

In acelasi timp, oamenii din Starchiojd au experienta
drumului, care uneori le-a tinut loc de scoala. Au circulat si au
vazut multe; pdstreaza putine superstifii $i parcd se scuzd
pentru ele, numindu-le ,traditii” (Olimpia Girbea) si
amintindu-le doar pentru pitorescul lor. Bunul sim{ si religia
crestin-ortodoxa sunt cele doud paradigme locale de explicare a
lumii, sintetizate foarte bine de vorbele Mariei Gioaba:
,Irebuie sa ai pe Dumnezeu cat de cat”.

Firea locuitorilor s-a modelat astfel, desigur, si datorita
multor factori de mediu si de conjunctura, printre care amintim:
pozitia de localitate de frontiera, cu o componenta etnica a
populatiei aproape exclusiv romaneasca; rolul important al
preotilor cu har care au slujit in cele cinci biserici, dar si al
calugarilor de la schitul astdzi disparut; activitatea de tip
iluminist a dascalilor locali, influentatd, desigur, si de
atagsamentul unor mari personalitati, in frunte cu Nicolae lorga,
fata de stravechea asezare prahoveana.

De asemenea, spatiul larg in care s-au miscat chiojdentii,
,coloniile” lor din munti si din campie, faptul ca se simt
»acasd” si pe Siriu si pe Zmeurat, dar si la Valenii de Munte si
chiar la Ploiesti (rotarenii si valenarii au ,sediul” lor, in
Ploiesti-vest) sau Bucuresti (unde i-a purtat mereu carausia) le-
au dat o anume libertate si sigurantd, care se simt 1in
comportamentul si cuvintele lor. Cu toate Incercarile
vremurilor (de-ar fi sd amintim doar cele doua razboaie,
foametea si colectivizarea in ultima sutd de ani), asezarea s-a
mentinut in coordonatele genealogice ale ,.cetei boieresti”.
Nobletea acestui neam de ,,vechi pamanteni” este evidenta atat
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in cultura materiald, cat si in stiinta armonizarii cu natura §i cu
semenii, pastrata de atatea generatil.

Din peisajul eclectic al Starchiojdului modern, aflat, ca
toate asezarile rurale romanesti de astazi, pe drumul incert al
sincronizarii cu lumea globala, se pot desprinde inca, la o
privire atentd, emblemele monumentale ale culturii de plai.

Locuirea la Starchiojd

Pentru a prezenta cateva dintre cele mai importante

aspecte legate de locuire caracteristice pentru trecutul si
prezentul comunei Starchiojd, vom urma structura propusa de
Ion Ghinoiu si colectivul de etnografi care au realizat Atlasul
Etnografic Roman, vol.l, Habitatul. Ca si in celelalte asezari
rurale investigate pentru Atlas, in localitate au fost aplicate, in
anii 1970, doua chestionare, unul pentru Asezare-Gospodarie si
al doilea pentru Locuinti-Interior. In Starchiojd, la primul
chestionar au lucrat Paul Drogeanu si Ion Ghinoiu si la cel de-
al doilea, Maria-Elena Enachescu si Paul Drogeanu.
Integram, mai jos, pe langd informatiile cuprinse in Atlasul
etnografic roman si alte date obtinute de noi din documentare
sau din cercetarea de teren realizata in anul 2013. Vom folosi,
pentru datele extrase din Atlas, sigla (AER ).

Intemeierea asezarii

Traditia orald sustine originea teritoriald locald a
intemeietorilor comunei: fie ca veneau de la sud, dinspre
Batrani, sau de la est, din Valea Buzaului, mosnenii care au
~implantat parul” (AER I) in centrul viitoarei mosii, stabilin-
du-si, astfel, vatra noului sat, erau oameni ai muntelui,
obisnuiti cu lucrul la padure. Localitatea s-a format prin
defrisarea codrilor zonei, unde cresc mai ales stejarii si fagii.
Legenda de intemeiere a Starchiojdului, confirmatd de toate
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sursele pe care le-am avut la dispozitie, vorbeste despre doi
batrani (in jurul cérora s-a format satul Batrani) care aveau trei
copii, doi baieti si o fatd. Crescand, copiii s-au stabilit in
salasele eroilor eponimi, ,,batranii”, si au intemeiat, la randul
lor, agezari noi: fiul cel mare a fondat Starchiojdul (Chiojdul
Mare), cel mic - Chiojdul Mic (Buzau), iar fata a dat numele ei
asezarii Chiojdeanca (Prahova) (Florescu-Pantece, 1992:13,
legenda confirmatd de interlocutorii nostri Constantin Zbarcea,
Gh. Pantece, Sofia Leferman, Nicolae Bontu). Numele satului
Valea Anei vine de la Ana, fiica lui Ilie Macovei, primul din
familie care s-a stabilit in zond (Constantin Apostol). Satul
Rotarea, in traditia orald, s-a format pe locul unei paduri, unde
au venit sa lucreze mesteri rotari, poate dinspre Buzau. Acestia,
tdind lemnul pentru a lucra piese necesare la carute, dar poate
si la armele necesare ostii Tarii Romanesti prin sec. al XV-lea,
au creat luminisuri si au aparut poienile, unde, in cele din urma,
mesterii s-au stabilit definitiv (Maria Bejgu, Gheorghe Bejgu).
Termenul ,,poiand” pentru ,loc defrisat” este confirmat si de
(AERI).

Toponime

Un toponim zonal (Plaiul Roma) trimite la prezenta
legionarilor romani pe aceste locuri, plauzibila, avand in vedere
ca la Drajna de Sus, aflata la 15 km de Starchiojd, s-au
descoperit urmele unui castru roman. Alte toponime din zona
(Drumul tatarasc, Pasul Tatarului s.a.) amintesc de navalirile
tatarilor si poate si de Episcopatul Cumaniei, care fiinta aici in
sec. al XIll-lea (Florescu-Pantece, 1992:14).

Alte toponime care apar adesea in conversatiile cu
oamenii locului sunt: Drumul Rambeilor, Podul Crangului,
Podul Ursului, Dealu Bobii (unde se cultivau grane); Piatra
Rotarii (unde ,,canta bufna” sa le dea de veste rotarenilor ca se
va strica vremea, dupd spusele Mariei Bejgu), dar si toponime
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in expresii care vorbesc despre locurile de coasa sau de cultivat
porumb, canepa si in: ,,in Calugar”, ,ppe Paltinu”, ,la Siriu”,
,,pe Gresia”. Petre Dragomir ne-a vorbit despre un loc cu titei,
numit ,,]la Puturi” unde unul dintre boieri isi facusera puturi de
petrol si aflat ,pe Calugaru, peste Zmeurat”. Toponimul
Locurele se explica prin ,locureste” = ,regim juridic al
stapanirii individuale a unui teren din mosia devalmasa; teren
propriu, ingradit” (Rapeanu, Simache, 1968:326).

In privinta toponimelor locale, se pot semnala si unele
nume ale partilor de sat care indicd originea etnica a
locuitorilor: Romani si Rudari, iar altele, primite de la ocupatii
sau mestesuguri: Gradinari, Blidarii (AER I).

Ulitele din Starchiojd se numesc: Benia, Blidarea,
Bocaneasca, Bradet, Girbeasca, Chelbesti, Chescari, Chimnita,
Chiritari, Macrea, Partizani (Sf. Treime) Stubeu, Unirii.
Toponimul ,,Izvorul viei”, unde a existat un schit, aminteste de
via pe care o sadisera calugarii (Constantin Apostol).

Maria Bejgu din Rotarea ne-a spus ca ,,Izvorul viei” se
afla pe un loc donat de stra-strabunicul ei (Oprea) pentru schit
si c¢d schitul s-a daramat din cauza unei alunecari de pamant.

Pe la inceputul secolului al XX-lea, strabunicii fara
carte se ghidau dupa punctele cardinale, Calea ratacita, Carul
Mare si Carul mic, dupa cum ne-a spus Maria Bejgu.

Surse de apa

Sursele cele mai vechi de apa potabild sunt izvoarele
neamenajate si ,stiubeele” (singularul se pronunta local
,stubeu”), un fel de puturi inguste, aflate la nivelul solului, cu
capac din scandurd si din care apa se ia direct cu galeata. De
asemenea, existd fantani, de regula folosite pe grupe de
gospodarii si sfinfite la construire. Descoperirea panzei de apa
freatica (1900) se facea dupa tipul de vegetatie si configuratia
geomorfologica a reliefului (AER I). Existau si fintani de apa
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saratd, pe care oamenii le foloseau pentru saramura,
amestecand apa din acestea cu apa dulce (Maria Bejgu). De
asemenea, ,,era un lac pe Girbeasca, din sus fantana” unde
oamenii topeau canepa (Olimpia Girbea).

Fantanile mai vechi sunt din lemn, sunt acoperite §i
majoritatea sunt vegheate de un insemn crestin, o cruce sau o
icoand. Unele au numele mesterului si anul constructiei inscrise
pe marginea interioard a acoperisului.

Marcarea hotarelor

Semnele de hotar intre proprietatile din mosia satului
(numite ,,sfori”) erau copaci, garduri, pietre, razor, sau pari
(AER 1). Hotarele se marcau cel mai adesea cu pietre ingropate
sau cu brazda trasa (,razor”) (Elena Patarlageanu, Olimpia
Girbea). lon Cirmici, unul dintre cei mai in varsta locuitori, si-a
amintit ca hotarele puteau fi scrise pe piele de caprioara.

Am vazut, in 2013, garduri din nuiele sau din ,,lati”
(scanduri batute transversal pe stalpi), folosite pentru
delimitare intre finete. Gardurile din nuiele se intdresc cu
maracini si adesea se fac garduri vii, plantandu-se salcami care
vor asigura durabilitatea imprejmuirii, impletindu-si crengile.
Pentru a trece dincolo de garduri, exista parleazuri din lemn, cu
una sau doua trepte.

Chiojdenii au avut si au proprietati si pe teritoriul altor
sate, in special teren arabil (v. cap. Embleme ale unei vechi
culturi de plai). In privinta islazului (loc obstesc pentru
pasunat), acesta nu exista in tineretea Olimpiei Girbea
(n.1939). Pe atunci, fiecare-si pastea vitele pe pamanturile lui,
,»la capu' locului”.

Unitatile de masurat pamantul au fost pasul, ména si
piciorul la 1900 (AER 1), dar si prajina, folosind ca etalon un
metru de la un croitor (Maria Bejgu). In Muntenia, inainte de
introducerea sistemului metric, se masura in stanjeni, pe baza
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,palmei”. O prajina avea 3 stanjeni, cca 5, 899 m. (Rapeanu,
Simache 1968, glosar). Suprafetele se masurau cu pogonul si
hectarul inca de la 1900 (AER I). Intr-un act dotal interbelic pe
care l-am putut fotografia, citim ca tatal Mariei C. Ivan,
Constantin C. Ivan, 1i doneaza fiicei sale, la ,trecerea ei in
casatorie cu tanarul Nicolae Cristache 1. Oprea”, printre alte
bunuri mobile si imobile: ,,dousprezece prajini locul casei cu
casa daca nu vine fiul meu Stelian disparut in rasboiul trecut”
si ,,doudzeci prajini loc faneatd pe Gresia”. Astfel de acte se
incheiau cu semnaturile donatorului si a doi martori.

Cimitire

Locul de ingropare a mortilor era, la 1900, pe locul
mortii, iar intre 1900 si 1980, in cimitirul spitelor de neam
(AER ). Initial, cimitirele se construiau in jurul bisericilor,
ulterior, insa, din motive ecologice, au fost mutate la marginea
satelor si extinse treptat. De exemplu, in parohiile Starchiojd I
si II sunt doua cimitire (fiecare cu cimitirul ei), unul ,,de sus” si
unul ,,de jos”. Acestea sunt in continuare organizate dupa spifa
de neam, pentru ca oamenii ,tin biserica dupa -cimitir,
indiferent de locul unde stau cu casa” (Nicolae Bontu).
Sinucigasii sunt inmormantati la marginea cimitirului si pot fi
mutati langa familie doar dupa trecerea a sapte ani de la deces
(Constantin Apostol).

In privinta monumentelor funerare, am constatat ca sunt
variate, reflectand atat schimbarea traditiei, cat si preferintele
comanditarilor. Exista cruci vechi din piatra, unele, dupa cum
ne-a spus pdrintele Bontu, datdind de pe vremea lui
Brancoveanu. De asemenea, sunt cruci din lemn, drepte sau
cioplite, cruci din piatrd pe soclu din acelasi material sau din
ciment, cruci din marmura, cruci metalice. Unele monumente
sunt acoperite cu lemn sau tabla, fie numai bratele crucilor, fie
intregul monument, asezat ca sub o streagind. Elementele

46



decorative, in afard de epitafuri si fotografiile disparutilor,
(unele fotografii sunt de la nuntd, dupd cum am remarcat),
includ: ghivece ornamentale, de-o parte si de alta a crucilor,
felinare din tabld, unde se pot aprinde lumanari, diverse
decoratiuni sculptate, fie in basorelief pe monumente, fie
separat, atasate acestora. Cele mai frecvente motive simbolice
pe care le-am observat sunt pasarea si ingerul (amoras sau
arhanghel).

Ne-au atras atentia cateva monumente care seamana cu
niste ,,vitrine” (dupa cum le-au spus localnicii), un fel de cutii
paralelipipedice din tabla, indltate pe picioare sau pe un corp
din acelasi material, cu geam in partea din fata, dincolo de care
se vede crucea (din tabla sau marmurd) si sunt asezate mai
multe fotografii ale disparutului, o icoand, flori artificiale,
stergare cusute de mana, ca intr-o ,,casd a mortului”.

Am reusit sa aflam ca prima persoana care a comandat
un astfel de monument unui mester local (numit Gica Sudoru) a
fost Elena Patarlageanu, pentru fiul ei mort in armata in 1986.
Dupa spusele interlocutoarei noastre, nu a avut un model
pentru aceasta ,,vitrind”, ci a dorit, pur si simplu, sa comande
acest monument deosebit pentru fiul ei. Dupa aceea, au aparut
in cimitir mai multe monumente similare, in special pentru
mortii tineri.

Troite si cruci de hotar

Exista, in Starchiojd, foarte multe troite si cruci de
hotar sau de raspantie, cele mai vechi din piatra, unele
ingropate aproape total in pamant, altele indltate pe bolovani
mari si rotunzi din munte, ca $i cum ar intari niste vechi pietre
de hotar. Cele mai noi sunt din piatrd si marmura, pe soclu din
piatri. Multe sunt ingridite si acoperite cu tabla. In interior, se
pun un stergar, icoane, uneori apar si sculpturi ornamentale, de
exemplu, un inger. Inscriptiile mai vechi de pe aceste cruci sunt
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scrise cu litere chirilice. Pe una mai noud, din piatrd, sunt
sapate litere ce alcatuiesc textul: ,,Slava tie, Doamne, slava tie”.
Unele cruci de hotar, mai vechi, care ,,au intrat” in pamant,
sunt strajuite de altele din fier forjat, ridicate mai recent. Pe
cateva cruci din sat sunt scrise numele celor pentru care au fost
ridicate si numele celui ce le-a ridicat. Unele devin toponime:
de exemplu, a existat un teren de fotbal local, langa ,,Crucea lui
Bogatu”, in stanga Stimnicului (Batranencii) (Florescu-
Pantece, 1992:88). Varietatea structurald si functionald a
troitelor si crucilor de hotar din Starchiojd ar merita sa facd
obiectul unui studiu detaliat.

Gospodaria

Gospodaria tradifionald din Starchiojd se inscrie in tipul
muntenesc subcarpatic al gospodariilor de crescatori de
animale si pomicultori. Un monument reprezentativ pentru
acest tip este gospodaria din Chiojdu Mic - Buzau, aflatd la
Muzeul National al Satului ,,.Dimitrie Gusti” din Bucuresti,
caracterizata prin prezenta foisorului, ,,un fel de veranda cu
balustrada si stalpi asezata deasupra pivnitei” (Avanu, Popoiu,
2009:9).

Terenul pe care se afla gospodaria din sat se numeste
,loc de casda”, iar curtea, ,batatura”. Gardurile sunt facute la
1900 din nuiele fara protectie in partea superioara, apoi din
ulucd, neacoperitd si din fier, dupa 1980. Portile gospodariei
sunt duble si acoperite cu sindrila, separate pentru om si pentru
car. Dupa 1980, portile nu mai sunt acoperite (AER I), dar inca
mai existd cateva porti traditionale, din lemn, cu stalpi ciopliti
si ornamentati si cu acoperis din sindrila. In fata portilor sunt
banci.

Curtile includ gradini de zarzavaturi si legume si
portiuni cultivate cu cereale.
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Constructiile anexe pentru uz gospodaresc sunt: pentru
conservare - uscatorii de fructe; pentru preparat hrana -
bucatarii in curte; pentru prelucrare si depozitare - poverne,;
pentru depozitarea cerealelor - podul casei si butoaie/ tocitori;
pentru pastrat cereale - magazie, porumbar (AER I). Din ceea
ce am observat In 2013, anexele sunt grupate in grajd si
magazie, intre care existd un loc de trecere si deasupra carora
este ridicat podul grajdului, folosit si ca fanar. Multe
gospodarii au si bucatarie de vara, amenajata uneori intr-o tinda
aflatd pe o laturd a casei, unde se instaleazd un cuptor si o
mobild adecvatd (masa, scaune, politd pentru vase etc.).
Observatia este confirmata de datele de arhiva: ,,Grajdurile de
lemn construite pe grinzi de stejar - ursii - sunt asezate
deasupra unor bolovani mari ingropati in pamant, spre a le feri
de umezeala si putrezire. De obicei, grajdurile sau cosarele au
doud incaperi intre care se lasd un spatiu liber pentru caruta,
plug, grapa etc. Partea de deasupra formeaza podul grajdului,
in care se depoziteaza furajele necesare hranirii animalelor (boi
sau cai). Oile erau adapostite in ,,polata”, asezata in spatele sau
in afara curtii. Unele gospodarii mai instarite dispuneau si de
magazia de depozitare a butoaielor sau butilor de tuica, apoi
povarna n incinta careia se fabrica tuica la cazanul de arama cu
2-3 tevi; acestora li se adauga polata de adapostire a tocitorilor
dupa ce erau golite de borhotul de prune fermentat in timp util.
La o distantda mai izolata, tot in cuprinsul curtii, se gaseste
cotetul pentru porci si pentru pasari, facut din barne sau din
scanduri” (Florescu-Pantece, 1992:67-68).

Constructiile si amenajarile folosite temporar In mosia
satului sunt ,,0dai” utilizate pentru furaje, animale si oameni
cand merg la coasa sau la padure.

,Incircam coasd, grebld, furca, tuci, oala, cratita, malai,
tot-tot-tot-tot-tot, luam in spinare si plecam la padure, ,,pe tise”
si ne duceam acolo si coseam si faiceam fanu' acolo si iarna ne
duceam si-1 mancam acolo-n padure, cu animalele (...) si nu era
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atuncea sosea, acum e boierie, nici nu poti sd concepi ce era
atunci [fata de] cum e-acuma. Si ne duceam numa' pe garla, ne
duceam 1in padure-acolo si iarna mancam acolo finu' cu
animalele ca n-aveai pe unde sa-1 aduci acasa. Ne duceam pana
terminam finu' acolo si pe urmad veneam acasd” (Olimpia
Girbea).

Odaia se ficea din lemn, care se putea folosi fara
restrictii, $i era prevazuta cu polatd pentru animale. ,,Le faceau
oamenii cum puteau. Nu prea facea cu cuie pe-atunci. Atunci
scobea lemnu' asa si baga lemn in lemn, era mult mai trainic ca
acum. Si faceam si stateam acolo” (Olimpia Girbea). Sobele se
faceau ,,la odaie” din caramizi din pamant, potrivite cu ajutorul
unui tipar” din lemn: pamantul ,mai clisos”, galbui, se
amesteca bine cu nisip, aflat cu usurinta prin partea locului;
apoi se modela caramida cu ajutorul tiparului si se punea sa se
usuce la soare. Hornul se scotea prin acoperis. Se faceau paturi
din pari batuti Tn pamant si uniti cu stinghii din lemn, se punea
fan in loc de saltea si o patura (,,foald”) pe deasupra si oamenii
locuiau acolo pana terminau treburile (Olimpia Girbea) (v. si
capitolul Viata la odaie).

Materialele de constructie a peretilor la anexele
gospodaresti traditionale erau nuielele (1900) si barnele (1900-
1980) (AER I). Peretii se faceau din barne si apoi se izolau fie
cu nuiele si pamant (paiantd), fie cu sindrild. Forma si
modalitatile de imbinare a barnelor rotunde erau prin
»cheotori”; barnele dreptunghiulare erau incheiate in stalp in
varghii sau tot in ,,cheotori” (AER I). Anexele aveau prelungiri
ale acoperisurilor pentru a forma noi spatii folosibile (polate);
acoperisurile se faceau in 4 ape (1900-1980) (AER 1).

Invelitorile anexelor se ficeau din sindrild la 1900 si
mai ales din azbociment si carton asfaltat in anii 1980 (AER 1),
dar inca sunt multe constructii anexe acoperite cu sindrila si in
Starchiojdul anului 2013. Am vazut si noi un grajd pe care
Nicu Marcu (Servantu) il acoperea cu sindrila.
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Tehnica de constructie a sarpantei acoperisului la
grajduri si suri (1900-1980) era prin legatura laterald intre
capriori sau introducerea unei grinde longitudinale pe sub
capriori, in scobiturd (AER I).

Locuinta si amenajarea interiorului

In mod firesc, primele locuinte ale chiojdenilor trebuie
sa fi semdnat cu ,,0daile”, respectiv, sa fi fost constructii
monocelulare din lemn. De altfel, Atlasul Etnografic Romdn
consemneaza in perioada 1900 - 1915 astfel de case la
Starchiojd. Insa casa traditionald a zonei, pe care o mai putem
intalni pe alocuri sau de care incd isi amintesc batranii, este
casa cu doud Iincaperi. ,,Aparitia unei a doua incdperi de
cealaltd parte a tindei, marcand tendinta de descentralizare a
functiilor incaperii originare” (Stoica, 1973:12) marcheaza o
etapa de evolutie fata de casele mai vechi, monocelulare. Noua
camera este numita la Starchiojd ,,casa mare” si pastreaza cele
mai frumoase obiecte de interior, fiind destinatd primirii
oaspetilor, in special cu ocazia unor momente festive. ,,In
legatura cu denumirea incaperii, Del Chiaro ne spune ca si
incdperea in care se lua masa din casele boieresti era desemnata
cu numele de casa mare”, ceea ce reflecta influenta pe care
casele orasenesti sau conacele boieresti au avut-0 asupra
arhitecturii rurale” (Stoica, 1973:12). Profesorul Florescu-
Pantece mentioneaza ,,casa mica”/ ,,0daita” de locuit si gatit si
,,casa mare”, pentru oaspeti, unde sta ,.tronul” (lada cu rufe), se
pastreaza lucrurile de valoare si se primesc musafiri. Intre cele
doua incaperi este o sald sau tinda, in care se intra de afara si
apoi se patrunde in cele doud camere. Soba cu plita se instala
doar in ,,casa mica” (Florescu-Pantece, 1992:67).

,Prispa are in partea din fata, inspre curte, un palimar
de lemn inalt de cca. 70 cm., fixat intre stalpii care sprijina
tavanul in afara camerelor. Stalpii au, in partea superioard, sub
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tavan, de o parte si de alta, ornamentatii de lemn, diverse
crestaturi sau traforaje florale, care variaza de la casa la casa,
dupa gustul gospodarului ori priceperea dulgherului. Podul
casei este pardosit cu scanduri strans incheiate, el constituind
un loc de depozitare a stiuletilor de porumb. La casele de
barne, fumul de la soba iesea direct in pod, folosit de gospodari
pentru afumatul produselor de carne dupa taierea porcilor ,,la
ignat”, inainte de sarbatoarea Craciunului. Tot aici se
conservau usturoiul, fasolea, prunele uscate, poamele (din
mdr), ceapa, care astfel sunt ferite de umezeald sau inghet”
(Florescu-Pantece, 1992:67-68).

Locuintele mai noi sunt: ,cu 3-4 camere, Cu Mici
foisoare si arcade. Varietatea formelor arhitectonice este in
stransa legatura cu structura terenului si natura materialelor.
Noile tipuri de case sunt agezate pe socluri de piatra, cu pivnite
(beciuri) subterane, unele cu veranda (prispa), altele si cu
foisor. Localul propriu zis este construit, in cea mai mare parte,
din barne de lemn, mai rar din caramida, si este acoperit cu
tigla sau tabla, sindrila fiind mai rar folosita. Dependintele se
invelesc si cu carton asfaltat. O grija se manifesta in estetica
tencuielilor exterioare executate in ciment si aracet, rezistente
intemperiilor din zona. Fatadele curtilor sunt executate din
lemnarie de brad sau stejar (in cele mai multe cazuri) vopsita
sau imbibata cu uleiuri minerale; unele sunt confectionate si
din fier, acestea fiind preferate pentru durabilitatea lor”
(Florescu-Pantece, 1992:86-87).

Cea mai valoroasa casa din Starchiojd, conform datelor
aflate la Consiliul Judetean Prahova, este locuinta Sofiei
Chesca (numita si casa Dumitru Pantazi Chesca), unde a
functionat Muzeul Satului local.

Constructia, astazi, din pacate, abandonata si degradata
(nici nu am putut s-o fotografiem din ulitd, din cauzd ca
vegetatia, gardul si alte cladiri blocau privirea si obiectivul)
dateaza din sec. al XVIII-lea si face parte dintr-un tip intalnit
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pe Valea Teleajenului, la Drajna si la Maneciu, dar si in
Chiojdul Bascai sau in Colti, pe Valea Buzaului, ajungand pana
in zona Cislaului si Sibiceului, conform marturiilor fotografice.

Cladirile intre care se inscrie si ,,casa Chesca” din
Starchiojd ,,aveau o compozitie volumetrica dezvoltata pe trei
registre, cel inferior masiv, cu goluri putine, cel median aerat
marcat de prispe si foisoare si cel superior fluid si dinamic
constituit din acoperisul cladirii. Nivelul inferior era destinat
depozitarii, nivelul median locuirii”.
(http://mww.monumenteprahova.ro/date-istorice/valenii-de-
munte-date-istorice).

In privinta materialelor si tehnicilor de constructie
folosite pe la 1900, am aflat cad temelia casei se fiacea din
bolovani de rau, fard material de legatura, legata cu pamant sau
umplutd integral (sub toatd casa); talpa casei era din stejar sau
fag, cu trunchiuri cioplite iIn 4 muchii, puse pe temelie.
Sarpanta locuintei se facea in cununa pe conturul peretilor, cu
grinzi transversale §i capriori neecarisati, fixati cu cuie de lemn
sau de fier sau legati cu chinga. Acoperisurile erau inalte, peste
45%, in 4 ape, cu prelungiri, stresini mici si lucarne. Prispa
locuintei era cu un nivel pe soclu scund si pe o latura a casei.
Aspectul exterior al casei la 1900 era dat de varuirea alba,
decorul din lemn cioplit, cu stalpi decorati, nemodelati si
decorul din lemn traforat si parapete (AER I).

Mesterul dulgher si sindrilar Petre Dragomir (Nae
Batcan, n.1931), care a inceput sa lucreze la varsta de 12 ani,
sub Indrumarea tatalui lui, ne-a explicat cum ,,mergi cu casa
pana sus”: fundatia se face din piatrd bagata in pamant, apoi se
pun talpi din lemn de salcdm sau tufd, lemn mai tare, pentru ca
acela de fag sau mesteacan putrezeste repede; se construia pe
locul de casa pe care-1 avea omul, dar unele terenuri ,,fug cu
casd cu tot”, insd se cunosc dinainte dupa faptul cad pamantul e
crapat si are ,,0 argild dedesubt” si atunci se abandoneaza
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constructia. Talpile casei nu erau izolate cu nimic si tineau o
viatd de om (pentru ca lemnul era tdiat cand trebuie si era
uscat); acum se pune carton ca sa nu ajunga apa la ele; atunci,
se punea talpa peste zidul din pietre si ,,murea omul si talpa
casel tot nu putrezea”. Sunt foarte importante masuritorile,
pentru ca incaperile sa se imbine perfect si sa se lase loc unde
trebuie pentru usi si ferestre si de asemenea, pentru a se calcula
numarul de bucati de sindrild necesare pentru acoperis (v. cap.
Prelucrarea lemnului). Piesele din lemn care compun casa se
numesc: talpa, stalpi la ferestre si la usi (,,stalpu-i stalp, popu-i
pop; popul se pune la ceva, cand ridici ceva pe el”), varghii,
bete la paianta, cosorobi, grinzi pentru tavane, capriori.

,,2Aldimasurile” sau ,,addlmasurile” sunt petreceri cu
mancare si bautura, date pentru mesteri sau pentru toti cei care
participa la ridicarea unei constructii, in diferite etape de lucru,
printre care si ridicarea capriorilor. Uneori, acest moment
sarbatoresc era marcat si de cantece interpretate de lautarii
locali si chiar de hore incinse ad hoc (Budis, 1998:58).
Mesterul Petre Dragomir spune ca la Starchiojd, marcareca
festiva a momentului ridicarii capriorilor tine de bundvointa
proprietarului: daca acesta aduce mancare si bautura,
constructorii petrec, daca nu, isi vad de treaba mai departe,
dupa ce se pun, pentru prosperitate, tuica, un porumb, o gaina,
la stalpii de sus ai casei, cand se Tnalta capriorii.

Daca avea ,,de invelit” o casa, mesterul Dragomir era pe
scaunul de tras sindrila la patru si jumatate dimineata, pentru ca
omul il plitea la bucata de sindrild terminata. Sindrila se trage
si apoi se bate, dar cea de fag trebuie muiatd Inainte de a o
trage, pentru ca se stramba cuiele; sindrila de brad se face mai
usor; de exemplu, mesterul a facut ,,]la Chesculescu” sindrila de
brad, ,,numaidecat”. Tot dansul ne explica si cum se Imbina
bucatile de sindrild ca sa nu patrunda apa; ,.florile” (capetele
strunjite) se fac intr-un anumit fel, este o proportie ce se
respectd pentru a potrivi varfurile si florile in randuri; se mai

54



potriveste sindrila cu toporasul, la fata locului, ca sa se acopere
bine; ne aratd §i cum se Imbina sindrila pe coama acoperisului,
cand se schimba inclinatia la acoperisurile in 2 ape; se bate pe
un scaun anume, potrivit acolo sus, pe acoperis; tot timpul,
mesterului 1i pare rau ca ,,strica sindrila degeaba” [adica pentru
demonstratia de tras sindrila, pe care am filmat-0]. Nu este
deloc o operatie usoara, chiar membrii echipei de cercetare au
fost testati pe scaunul mesterului si au constatat ca-ti trebuie o
anumitd indemanare ca sa tragi sindrila, trebuie sa tii cutitoaia
dreapta si sa tragi cu forta, dar si cu finete, astfel incat bucata
sa fie neteda si exact de grosimea potrivitd. ,,Asa ceva nu pot sa
faca tofi”. Cea mai mare casa pe care a facut-o ,,nea Nae” a fost
la cineva din Blidarea, unde a batut ,,25 000 de sindrile”; a
lucrat si in echipa, ,,la cabana lui Patarlageanu™, unii faceau/
trigeau sindrila, iar el cu altul o biteau. In locuinta bicelulara,
interiorul celor doua camere este caracterizat, in mod traditional,
de ,,prezenta a patru puncte de greutate, repartizate simetric unul
fatd de celalalt: colful cu sistemul de incalzit sau preparat hrana;
coltul cu patul; coltul cu lavitele - asezate In unghi si masa in fata;
si coltul cu dulapul de vase. Centrul incéperii ramane liber”
(Stoica 1973:15). Aspectul interior al casei din Starchiojd la
1900 era dat de peretii albastrui sau albi, cu un brau de culoare
de jur-imprejur. Podeaua era din pamant, iar tavanele,
,blanite”, lipite si cu grinzi aparente. Vatra era inchisa cu soba,
amplasata in casa. Exista si vatra libera, amplasata in tinda/
anexa. Se intdlneau si sobe oarbe si vetre construite din piatra
sau piatrd cu pamant. Soba era cu plita si cuptor de bucatarie
sau horn (ogeac) cu corlata sau cuptor simplu; cuptoarele se
faceau din caramida arsa; instalatiile de captare si evacuare a
fumului erau din scanduri lipite (AER I).

In anul 2013, am vizut in locuinte sobe din cahle,
facute de un mester local, Ungureanu (Cocosild). Cahlele se
gasesc de vanzare In magazinele de materiale de constructie din
centrul Starchiojdului si pot fi decorate cu motive religioase
(tip icoand). In camera de locuit traditionals, se gisesc doud
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paturi paralele sau un pat, atasat peretelui din spate si acolo
unde exista copii, leagan facut dintr-0 albie din lemn scobit,
asezatd pe jos sau in pat, sau leagdn din scanduri, pe talpi
curbate (AER ).

O camerda mare putea avea 12,5 metri pe 8,5 metri,
acestea fiind dimensiunile camerei pe care lancu Gh. Oprea,
bunicul Mariei Bejgu, a pus-o la dispozitia satului Rotarea
pentru scoald (,,cand era vremea rea, acolo faceau scoald copiii,
inainte se duceau la Starchiojd la scoala” - Maria Bejgu).

Mobilierul taranesc tradifional include paturi din
scanduri, scaune dreptunghiulare, banci fara spatar, cu brate,
lada de zestre tamplareasca, pictata, cufar ferecat, transportabil,
cu capac plan; blidare si coltare deschise si Inchise, mese cu
sertar, mijloace traditionale de iluminat - opait din metal si
lampa cu petrol (AER 1), dulap, cuiere, decorate in crestaturi,
mai ales cu motive geometrice (Florescu-Pantece, 1992:67-68).
In anul 2013, am vazut, in gospodiria Elenei Musa, o masi
rotunda cu trei picioare, din lemn de brad, facuta de sotul ei,
Ion Musa, prin 1975, cu scaunel pentru copii, folosit ulterior ca
scaunel de muls vaca.

Lazile de zestre de tip ,,brasovenesc” sunt cele pictate,
cum sunt si la Starchiojd, din lemn masiv, ferecate si cu capac
plan. Se mai pastreaza atat in gospodarii, cat si in colectia
etnografica a Muzeului local.

Atat casa, cat si locul de veci sunt mostenite, in general,
de cel mai mic dintre copii, indiferent de sex (AER 1, lon
Cirmici).

Drumurile

Drumul face parte din locuire la Starchiojd, pentru ca
viata la odaie si cardusia sunt pe deplin integrate in traditia
locala. ,,Oamenii lucrau in padure la metri dupa ce faceau
fanul. Nu sedea acasd oamenii ca acum, [lucrau] in padure la
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metri, la odai, curdteau padurile sa fie curatite sa nu fie
uscaciune prin ele” (Elena Patarlageanu).

Mesterul Petre Dragomir ne-a povestit cum lucra cu
tatdl lui (m.1947) la padure: taiau lemnul dupa o stiinta
anumitd, tinand cont atat de calendar, cat si de aspectul fibrei
lemnoase (v. cap. Prelucrarea lemnului), faceau sindrila sub
copac, apoi o incarcau pe cai sau o duceau in sat cu cotiga.
Stateau si cu vaca acolo, la umbra padurii, abia mai tarziu si-au
facut odaie. Cand aveau suficienta marfda, mergeau cu sindrila
sd 0 vanda ,,pe camp”’; se dadea un cos de sindrild pentru unul
de porumb. Caruta era cu coviltir din nuiele de alun i rogojini.
Cel mai departe au ajuns la Bucuresti, unde, prin 1945-46, erau
multe case acoperite cu sindrild. Mesterul isi aminteste cum se
lucra totul manual, se cioplea din topor, pentru ca ,,drujbele au
iesit tarziu”. Dupa moartea tatalui lui, cand el avea doar 16 ani,
a lucrat la padure, trimitand lemnul pe canal de apa de 7 km, cu
16 postasi pe linie. Lemnul tdiat si transportat astfel era
prelucrat la fabrica la Maneciu.

Carausia se desfasura organizat, existau mai multe
dejugatori pe drumul spre Cislau, de care si-a amintit Mia
Bejgu: 3 coceni, la Toca, Valea Larga, Cindesti.

Constantin Girbea ne-a povestit cum se pleca vara, de
Sf. Tlie, spre munte, la Tabla Butii sau in Muntii Siriului, 20 si
ceva de km 1in carele trase de boi. Toamna mergeau cu fructe
pentru schimb de produse (un mar pentru un stiulete de
porumb) pana in zona Mizil, ,,zona campului”. Drumul dura
cam o saptdmand. Se duceau mere in saci, prune lojnite, otet
din prune, nuci, fuica (destul de greu de comercializat de
particulari din cauza legislatiei referitoare la alcool) si se venea
cu porumb.

,Plecam noaptea in jur de doud-trei §i ajungeam seara
pana la Boldesti. Si de-acolo existau locuri speciale unde erau
dejugatori si erau acolo 40-50 de carute. Era acolo Hanu Rosu,
vizavi de actuala Taverna Romand, apoi Boldesti, ii spunea
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Balaca (dupa numele satului Balaca), apoi Valea Calugareasca
si pe urma de-acolo se-mpartea, pentru ca unii mergeau la
dreapta spre o zond mai apropiatd si unii mergeau mai departe
spre Mizil, Amaru (...), sunt exact 100 de km” (Constantin
Girbea). In legatura cu hrana din timpul cardusiei, profesorul
Girbea relateaza: ,,mi-aduc aminte, dar nu pot s gandesc cum
se manca atunci, cum se mananc-acuma. Mancam foarte putin,
cred: branza, oud, la dejugatori se ficea mamaliga la roatd, era
un par special, bagai acolo la roata, punea ceaunu', faceai
mamaligutd”. Fanul pentru boi §i malaiul cernut pentru
mamaliga erau luate de acasa.

In acelasi timp, Starchiojdul era destinatie pentru alti
carausi, veniti din Nigcov - Buzau, cu covrigi la sir, adusi in
carutele cu coviltire din rogojini sau din Braila, cu peste sarat,
pe care-l1 vindeau mai ales la carciumile locale (Florescu-
Pantece, 1992:44). Si astazi trec carute cu var si alte produse de
folos localnicilor.

In prezent, ficind o plimbare prin Starchiojd, ne
impresioneaza varietatea peisajului arhitectural local, dar gasim
incd multe constructii §i amenajari traditionale, iar piatra,
lemnul si lutul domina, in continuare, privirea.

Insa, dincolo de aspectele etnografice, desprindem, din
detaliile prezentate mai sus, o seric de fapte de cultura si
mentalitate care scapa descrierii concrete si confera asezarii o
anume poezie rurala ,,de plai”, ce Inca ne transmite bucuria
traiului in natura, a cunoasterii limitelor omului in confruntarea
cu ea, dar si a secretelor ,,locului”, dezvaluite celui care are
rabdare sa-1 cunoasca.

Viata la odaie

Odaia, cunoscuta ca fiind o locuintd sezoniera, in
Starchiojd a dezvoltat de-a lungul timpului similitudini perfecte
cu locuinta din vatra, fiind in cele mai multe dintre cazuri in
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permanenta locuitd de cineva. Odaile din padure alcatuiau mici
catune si erau socotite de oameni a fi cel de-al doilea Chiojd:

»Acolo trdia lumea, acolo se zicea cum ar fi Chiojdu’
doi, ca era populatie multa. Toti batranii din mosi-stramosi au
trait acolo. Si bunicu’ lu’ tata, tatd-meu acolo a trait. Acolo s-a
trait. Statea lumea acolo si iarna si vara.” (Nicolae Oprea)

Valer Buturd considera cad la originea unor sate ,stau
odaile, asezari de mosie, cu cateva casute sau bordeie, langd
cosurile cu cereale, grajdurile animalelor de munca, magaziile
cu unelte etc., care prind a se ivi in toate partile, odatd cu
intensivizarea agriculturii.” (Butura, 1978: 53).

Insa, in timp ce in sat principala functie a locuintelor
era aceea de locuire, in afara acestuia rolul odailor era unul
economic: ,,Dacd la nucleul din vatra este precumpanitoare
functia rezidentiala, in hotar, cea economica, de productie era
cea care dadea nota dominant-definitorie.” (Budis, 2004:73)
Dintre functiile acestora le amintim pe cele de adapostire (a
oamenilor, animalelor, produselor agroalimentare, uneltelor) si
de producere si consum a anumitor bunuri. Drumurile
anevoioase §i lungi dinspre sat catre padurile defrisate
acoperite de fanete i-au determinat pe oameni sa-si
construiascd o noud gospodarie sezonierd sau permanentd, in
functie de nevoi.

,La padure. Ne duceam acolo si coseam si faceam fanul
acolo. Si iarna ne duceam si-1 mancam acolo in padure. Cu
animalele. (...) Stateam pand terminam fanul §i apoi veneam
acasa.” (Olimpia Girbea)

Situate la o distanta de 20-30 kilometri fatad de sat,
casele de locuit din padure, cum le mai numesc chiojdenii,
erau asezate in locuri precum: Capu’ Plaiului, pe Tise, in
Calugar, in Zmeurat, la Lacul cu Rachiti, la Haraci, in Bdsca,
pe Chiuz, pe Stanila, pe Paltenu’, in Muchia Iconii, la Colibi,
la Gura Bdsculitei, la Trecatoare, pe Rosia, pe Poduri, in
Condrea, in Prigon, in Carpenu’, pe Podu’ Sterpii, in Siriu, pe
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Izvoru’ Condrii, pe Faget, la Gura Vaii, in Brazi, pe Groapa
Boierului, in Mreaja, in Milea.

,Din timpuri stravechi, padurile au constituit o
importantd sursd de hrand suplimentara si de materii prime
pentru cerintele casnice §i mestesugaresti.” (Butura, 1978:
354). Lemnul reprezinta o materic prima de baza, pe care
oamenii au folosit-o dintotdeauna pentru construirea
locuintelor, pentru cd putea fi procurat si prelucrat mai usor.

Lemnul constituia materialul principal si in constructia
odailor, din care se cladeau peretii si se faceau acoperisurile.
Odaia era invelitd In gindrila. Se facea un zid de piatra la
temelia constructiei peste care se insirau lemnele prinse in cuie
din lemn sau ,,se scobea lemnul si se baga lemn in lemn, fara
cuie.” (Olimpia Girbea) La usa se faceau verigi, zavoare
zdravene pentru a nu putea patrunde animalele salbatice. Cele
mai multe odadi aveau o singura camera, insd existau si cazuri
cand ,,faceau unii si odai cu doua camere, mai incoace, cand s-a
mai modernizat lumea. Se mai ficea o camera langa odaie, tot
in coperisu’ dla.” (Dumitru Girbea). Un alt tip de odaie,
asemdanatoare casei monocelulare cu camard sau tinda, era
odaia cu prispa si sala. Prispa avea functia de adapostire a
uneltelor principale si sala era o incapere de trecere care facea
legatura intre camera de dormit si prispa, avand functia de
adapostire a produselor agroalimentare:

,Pai ieseam din camera din odaie 1n sald si mergeam pe
hol. Asa.. Si de acolo ieseam pe prispd.” (Sofia Oprea)

»Aveam 2 camere la odaie acolo: prispa, sala si o
camera de dormit. Sala era camara cum s-ar zice.” (Nicolae
Oprea)

Din lemnul prelucrat oamenii isi construiau locuintele
(scandura, sindrila, lati) si adaposturile pentru animale (polatd,
grajd) si confectionau diferite obiecte casnice (linguri, facalete
etc.), unelte (furci, greble, lopeti) sau obiecte folosite la
confectionarea mijloacelor de transport (obezi pentru rotile de
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caruta). Aceste obiecte erau folosite fie pentru uz propriu, fie le
vindeau sau faceau troc la diferite targuri in satele din jur.
Sindralitul, cu o traditie veche pe teritoriul tarii noastre, inca se
mai practicd in prezent in Starchiojd.

Spre deosebire de locuinta din vatra ce avea un ,,rol
esential in viata oamenilor, ceea ce a determinat permanenta
preocupadrilor pentru intretinerea si dezvoltarea ei”, odaia
constituia locuinta in care acestia se adaposteau pentru a pazi
animalele, neexistand un interes pentru impodobirea acesteia.
(Butura, 1978: 107). Interiorul restrans era repartizat in asa fel
incat sa asigure conditii cat mai bune pentru pregatirea hranei
si pentru Innoptare. Spatiul era amenajat diferit In functie de
dimensiunea odaii: daca odaia era mai mica intr-un colf era
asezatd soba cu plita si intr-un alt colf patul; daca odaia era mai
mare soba cu plitd era asezatd pe mijlocul peretelui din fata,
cum se intra pe usd, si in colturile laterale erau asezate paturile.
In interiorul acesteia se mai giseau o masi si cateva polite sau
etajere pe care oamenii 151 mai depozitau o parte din alimente.
Paturile se faceau astfel: ,,se bateau patru pari in pamant, se
facea un pod de scandurd care se aseza peste acesti pari, iar
deasupra podului se puneau paie peste care se asezau toale de
canepa sau saltele de paie.”’(Cristian Musa) Pernele erau facute
tot din paie: ,,paturi de lemn, saltele de paie si cate o tolica
acolo, doua si perne facute de a’ mei, bagam fan in ele si
dormeam acolo.” (Sofia Oprea)

Animalele erau adapostite in grajd, polata si obor.
Acestea erau asezate la cativa metri de odaie ,,sa fie accesibil,
sa le dai sa manance”. (Dumitru Girbea) Animalele erau
separate, aceste incdperi fiind special amenajate in functie de
animalele pe care le aveau in gospodarie: ,,Aveam polata acolo
in spate si le tineam vacili si boii si un obor in partea de jos si
acolo tineam oili. Vacili in polata si oili in obor.” (Sofia Oprea)

»Animalele erau separate. Aveam un grajd lung, era o
usa la jumatate. Legam patru animale 1n partea astea (arata spre
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stdnga) si patru 1n partea asta (aratd spre dreapta) si avea ieslea
la capete. Si mai aveam o polata tot din grajd pornita unde
bagam oili, cu usa, tot din varghii, tot bulgarita.” (Dumitru
Girbea)

in apropierea odailor existau fantani de unde oamenii
isi procurau strictul necesar de apa. Animalele erau adapate la
garla.

,»Apa, fantana, aveam, facusem fantana. Aduceam cu
cofe, donite, cum se mai numea. Galeti mai incoace, da’ cofe
era.” (Sofia Oprea)

»Aveam o garla mai jos. Aveam o fintand mai sus. De
baut pentru animale luam din garla, le duceam la garla. La oi le
duceam cu galeata.” (Dumitru Girbea)

Oamenii se aprovizionau cu mancare din sat, aducan-
du-si diferite produse alimentare (cartofi, malai, fasole,
ulei/unturd), insa preparatele cu lapte constituiau mancarea de
baza: lapte cu mamaliga, foi (stevie) cu lapte, dovleac (lubene)
cu lapte.

,Da’ tu de acasd plecai dotat. (...) Cel putin 2
saptdmani nu mai coboram tata si eu de acolo. (...) Fasole,
cartofi luam de acasi. Ingheta cartofii pand ajungeam acolo.
Tata zicea sapd o groapd si bagd-i si pune pamant pe ei. In
odaie daci-i tineai se dezgheta prea rapid si se inmuia. In
pamant daca i1 bagai se dezgheta, dar mai anevoie si nu prea
avea aer si se ‘moaie, stitea cam intacti asa. (...) Ii ingropam
acolo, 1i tineam o saptamana.” (Dumitru Girbea)

,,Puneam malai de-aici (din sat), tot ce ne trebuia. Dar,
daca nu prea stateam aici, aveam de toate acolo. Luam malai si
ulei ca nu gaseam acolo.” (Dumitru Girbea)

,,Pdi, ce mancare ficeam? Foi cu lapte, dovleac cu
lapte, cd asta era mancarea noastrd. Ca vacd am avut mereu. De
cand m-am pomenit eu, cu vaca m-am pomenit la parintii mei.
Sipe urma a imbatranit aia, am tinut alta, alta...” (Sofia Oprea)

Mancarea era pregatita la plita si corlon (cotlon):
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,»Da, mancarea o ficeam la plitd. Si vara faceam afara.
Ne facusem noi un corlon acolo, ca toatd lumea.” (Sofia Oprea)

De-a lungul timpului, oamenii au inceput sa cultive si in
aceste gospodarii diferite legume 1in gradini imprejmuite:
cartofi, varza, sfecld, ceapa, porumb. Cartofii erau tinufi in
bordei.

»2Aveam gradind, puneam cartofi §i porumb, varza,
sfecla, tot ce ne trebuia noua acolo. Facuse tata bordei si ne
bagam cartofii acolo in bordei.” (Nicolae Oprea) Alexandrina
Antonoiu ne marturiseste cd bunica dumneaei, Rada Lupu,
cultiva si canepa in gradina din jurul odaii.

Dupa colectivizare oamenii au fost nevoifi sa renunge la
odaie. Pamantul acum instrdinat si imparteala colectiva
aduceau un beneficiu minim satenilor: din trei capite lucrate,
una ramanea in posesia lor. Doud familii au ales sd ramana in
padure, avand posibilitatea de a-si pastra pamantul de aici in
detrimentul celui din sat: Doda lui Baciu si Lache Savu.

»Nu prea mai sunt odai astazi. Din ‘62 de cand a
inceput colectivizarea. (...) Oile se baga la saivan. (...) Odaile
astea care erau ale oamenilor toate s-a distrus. Nici noi n-am
mai dat pe la ele, nici nu vreai si le mai intretii. Faceai o
investitie degeaba. Pamantul nu mai era al tau. Ori facea islaz
pe el ori venea colectivul si-1 cosea.” (Dumitru Girbea)

Pe proprietatile chiojdenilor mai sunt odai, insa foarte
multe sunt pardsite. O parte din ele mai sunt locuite si
reconditionate vara de catre ciobanii care isi instaleaza stanele
acolo. Singura familie care incd mai urmeaza modelul vechi de
locuire la odaie este familia Antonoiu formata din Gheorghe,
Alexandrina si Ion. Alexandrina este fiica lui Lache Savu care
a preluat de la tatal ei acest model de trai. Odaia reprezinta
locuinta de vatrd pentru ei, pentru ca toatd gospodaria lor este
acum acolo. Odaia este formata din doua camere si o bucatarie
de vara. In vecinitatea acesteia se afla polata si cotetele pentru

63



pasari si porci. Acestia se ocupd cu cresterea animalelor (vite,
porci, pasari, cai) si agricultura.

Ocupatiile chiojdenilor
Cresterea Animalelor

Date generale privind cresterea animalelor

Lumea starchiojdenilor, atestatd pe meleagurile
prahovene din secolul al XV-lea, este caracterizata de o
impresionanta mostenire culturala.

Ocupatiile traditionale ale wunei comunitdti sunt
semnificative intrucat ne oferd informatii cu privire la istoria
acestel comunitagi.

Starchiojdul, un sat pitoresc de pe Valea Teleajenului,
are o indelungata istorie privind una din ocupatiile de baza ale
poporului roman - cresterea animalelor.

Fiind localizata intr-o depresiune, relieful le-a permis,
celor care au pus bazele acestei asezari, sa practice agricultura
si cresterea animalelor, ocupatiile devenind de-a lungul vremii
interdependente.

Cresterea animalelor a fost desemnatd o ocupatie de
baza intrucat animalele asigurau omului ,,izvorul principal de
venituri, acela de pe urma caruia intrau cei mai multi bani (...)
apoi produsele animale: lana pieile de vitd, untul, branza,
pastrami, seul, blanurile etc.” (Florescu-Pantece, 1992: 35).

Potrivit recensamantului animalelor din 2012 1in
comuna Starchiojd s-au inregistrat 5287 de ovine si caprine,
4700 de oratanii, 709 de bovine, dintre care o pereche de boi
apartinand lui Costicd Zinca din satul Rotarea, 491 porcine,
174 de cabaline si 2 magari.

In analiza acestei ocupatii, cresterea animalelor, am
retinut informatii legate de spatiul unde se desfisoara, cum se
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realizeaza, ce instrumente se folosesc, cine o practica, dar si
aspecte privind schimbadrile survenite de-a lungul timpului si
resimtite Tn mod diferit de oameni.

De obicei, spatiile legate de cresterea animalelor
(grajduri si alte adaposturi pentru animale, fanare) erau
construite separat de locuinta.

Potrivit etnografului Valer Buturad cresterea animalelor
constituie una din ocupatiile de bazd ale poporului romén
alaturi de cultivarea padmantului (agricultura) (Buturd, 1978:
129). Acestora li se adauga ocupatiile secundare/anexe,
ocupatiile casnice si mestesugurile - ce presupun fie
valorificarea produselor obtinute din agricultura sau pastorit;
adica prelucrarea firelor si fibrelor naturale (tesutul), a pieilor
(cojocaritul), a laptelui, a cerealelor (moraritul), confectionarea
uneltelor (prelucrarea lemnului, ciubdritul, dogaritul, tamplaria,
fieraritul) etc.

De asemenea, nu trebuie omis faptul ca ocupatiile si in
special, cresterea animalelor a generat in trecut o diviziune a
muncii avand drept criteriu genul. Astfel ca, femeile se ocupau
de ingrijirea animalelor din spatiul gospodariei, in vreme ce
barbatului i erau atribuite caracteristici ale spatiului exterior
(adica pastoritul, mersul la odaie, cresterea cabalinelor,
vanzarea animalelor etc.). Aceasta repartizare a rolurilor este
mai putin cunoscutd in zilele noastre, Intrucat se observa o
conditionare reciproca intre cele doua roluri.

Cresterea animalelor este prezentd astdzi, insd la un
nivel mai dezvoltat: se percep schimbari la nivelul
instrumentarului  folosit, wuneltele de munca, obiectele
traditionale sunt inldturate in detrimentul celor produse de
fabrici; de pildd, in cazul prelucrdrii laptelui si a producerii
branzei sunt utilizate instrumente moderne, fabricate din alte
materiale sau privind arhitectura adapostului animalelor, fiind
vizibila pe ulitele satelor trecerea de la lemn si piatrd la zidaria
de placi de B.C.A.
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De-a lungul timpului s-au observat schimbari esentiale
in procesul de crestere a animalelor, in modul lor de ingrijire si
de asemenea in cultura si in modul de a trai al crescatorilor de
animale.

Mari schimbari apar si in cultura spirituald din care
treptat, dispar credintele, riturile, practicile, superstitiile legate
de ocupatia cresterea animalelor.

Cresterea animalelor cuprinde cresterea ovinelor,
caprinelor, vitelor, cabalinelor, porcinelor, orataniilor etc.

De asemenea, cresterea animalelor constituie o cultura
care se intrepatrunde cu activitatea de la odai - trimiterea
animalelor in timpul iernii la adapostul de iarna, alaturi de
cultura fanului - baza alimentatiei animalelor pe timpul iernii.

Cresterea animalelor este o ocupatie caracterizatd de
aspecte de ordin economic, social, dar si de cunostinte legate
de astronomie, meteorologie, practici traditionale legate de
ciclurile naturii, etnobotanica si etnoiatrie veterinara etc.

De asemenea, calendarul ocupational contine
numeroase credinte si practici magice ce trebuie respectate
intocmai.

Fie ca vorbim de crestere pasarilor de curte a
animalelor de tractiune sau de cele care asigura hrana, aceasta
indeletnicire de crestere a animalelor nu este deloc usoara.

Intre oameni si animale existd o legdturd universala,
marcatd de prezenta acestora din urma in fiecare gospodarie,
dar si la nivel cultural evocatd de motivele decorative de
origine animald de pe tesaturi, precum si in ornamentica
populara si creatia artistica traditionala, in literatura orald, prin
prezenta acestora in proverbe, legende, balade, povesti etc.,
toate acestea evidentiaza rolul pe care animalele il joacd in
viata oamenilor, in fiecare etapa a vietii sale.

In concluzie, fiecare animal isi are rostul sau in
gospoddrie, iar omul trebuie sd cunoascd necesitatile
animalului legate de adapost, hrana, reproduce, ingrijire etc.
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Cresterea ovinelor si caprinelor

Atat ovinele si caprinele (in cazul in care nu erau
numeroase), cat si bovinele, porcinele si cabalinele au fost
crescute, fie individual fie in comun, de cele mai multe ori in
turme mixte In apropierea gospodariilor.

Oieritul a ramas pana in zilele noastre ocupatia
traditionald cea mai pregnantd datoritd stilului de viatd impus,
datoritd elementelor de natura spirituald prezente si datoritd
istoricului sau.

Cresterea ovinelor si caprinelor aduce in discutie
cultura pastoritului, o cultura de dimensiuni impresionante.

Pastoritul ca ramura a cresterii animalelor a cunoscut
diferite forme in functie de modul de intretinere, organizarea
pazei si tipologia constructiilor pastorale, prelucrarea laptelui.

Potrivit specialistilor forma de pastorit practicata de
starchiojdeni este cea de ,tip pendulatoriu” (Muia, 1980: 131).
Acest tip de pastorit este caracterizat de faptul ca animalele nu
depaseau limitele mosiei satesti pe intreaga duratd a anului;
astfel incat, animalele erau duse primavara, pe mosia satului,
vara pe pajistile montane, toamna, erau aduse din nou pe
ogoare, pentru ca iernatul sa se faca in adaposturi special
construite pe hotarele din Tmprejurimi, numite odai, sau acasa.
O alta caracteristica importantd a acestui tip de pastorit este
faptul ca pasunatul turmelor in apropierea satului avea rolul de
a fertiliza ogorul.

Potrivit etnografilor, cea mai veche modalitate de
crestere a animalelor, intalnita si astazi, este pasunarea libera in
imprejurimile satului corelatd cu ingrijirea individuala a
animalelor si pazirea lor de ciobani platiti.

De-a lungul timpului, se constata o preferinta pentru
cresterea ovinelor intrucat pe langd variatele produse furnizate
necesare hranirii, acestea contribuiau la gunoirea terenurilor
prin mutarea periodicd a stanei, dar si datorita faptului ca se
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intretin mai usor, se ierneazd usor deoarece toamna se
pasuneaza pana cade zapada, iar primavara pornesc din nou in
pasune, odati cu topirea zipezii. In plus, acestea pot fi hranite
cu fan, mai slab sau cu frunzele copacilor.

In Starchiojd oieritul decurge astfel: oile sunt date la
stand, unde ciobanii tocmiti le iau primavara si le aduc inapoi
toamna: ,,Oile le dam la ciobani, la cAmp. Le dam primavara si
le lasam acolo la iarnd. Acasda avem doar vacile si doi cai”
(Dumitru Badic).

Potrivit pastoritului pendulatoriu, calendarul pastoral se
imparte in doud anotimpuri: vara (anul pastoral incepe cu
Sangiorzul / Sf. Gheorghe, la 23 aprilie) si iarna (care incepe
odata cu sarbatoarea Samedru / Sf. Dumitru, la 26 octombrie).

De asemenea, 23 aprilie marcheaza si oprirea
pasunatului, adica interzicerea pasunatului pe fanete, iar 26
octombrie aducerea cirezilor si turmelor pe fanetele
proprietarilor si inapoierea lor, ambele popasuri ale animalelor
pe ogoare fiind destinate si fertilizarii solului.

Cele douda mari repere temporale, Sangiorzul si
Samedru marcau adunarea stanelor si respectiv spargerea
stanelor, pornirea oilor spre locurile de iernat, spre odai,
achitarea platilor, onorarea tuturor obligatiilor catre proprietar
si revenirea animalelor in gospodarie.

Oieritul presupunea o serie de intelegeri, invoieli si
contracte: ciobanii le pazesc, le aleg pasunile, le cresc mieii, le
mulg si fac branza sau urda, iar toamna tot ei dau proprietarilor
oile inapoi si cantitatea de branza pe capete de oi: ,,La camp
avea grija de ele, le dadea la pasune, le mulgea, iar acum in
septembrie da la lume branza, urda. 4 kile de branza se ia de la
o oaie.” (Badic Dumitru), ,,Dupa Paste, cand se tdiau miei, se
strangeau oile la stand.” (Alexandru Savu).

Repartizarea produselor ca si a zilelor de prestare se
facea 1n functic de numarul animalelor detinut de fiecare
proprietar: ,,Omul plateste paza 50 de lei de oaie, in schimb
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primeste branza 10 kg pentru capra si 5 kg pentru oaie” (Lica
Nanau), ,,La capre 10 kile, ca o capra valoreaza cat doud oi.”
(Alexandru Savu), ,,Din mai pana in octombrie se plateste cam
30 de lei pe cap de oaie, depinde de ciobani si ce trece dupa
aceasta datd se plateste. Te duci la stdnd cand vrei sa iei
branza.” (Dumitru Girbea)

Ciobanii sunt platiti in functie de invoiala pe care au
incheiat-o primavara. Pastorii din muntele Zmeurat spun:
,Plata pe vara e 7 milioane jumate si un purcel mic de vreo
suta de kile.” (Stefan Baciu)

De asemenea, fiecare proprietar isi insemneaza oile:
,Fie le pun cercei, fie le da cu vopsea, sau le punem noi o
marca: de la 0 pana la 15, de exemplu: ai cinci oi, punem 5 pe
toate, are fiecare semnul lui, cresteaza urechile animalului cu
un cutit. Le insemnam cu numere” (Stefan Baciu). ,,Oile erau
insemnate: Fiecare om avea un semn la ureche: ori tdiat cu
foarfeca si facea o crestatura, ori o sarmulitd legata. Cinci oi
care le gasesti cu semnul ala stiai ca sunt ale tale.” (Alexandru
Savu)

Inainte de colectivizare starchiojdenii trimiteau
animalele, in timpul verii, dar si iarna, in padure, la oddi, unde
erau ingrijite de cineva din familie: ,La odaie se duceau
animalele toamna, stiteam o luna si ceva de zile apoi de
Craciun veneam acasa, dupa sarbatori le duceam iar si
primdvara coboram.” (Dumitru Girbea)

Fiecare familie de mosnean avea, in padurile de la 10-
20 de km distanta fatd de sat, cate 0 odaie; adica o casuta de
lemn, cu acoperis de sindrila, cu ferestre si usa, un adapost, atat
pentru oameni cat i pentru animale.

Pe langa odai se gaseau un fel de tarcuri (oboare), unde
erau adunate, pe timp de noapte, oile si caprele, dupa ce ziua
erau lisate libere si pascd, pe islaz. In timpul iernii animalele
erau addpostite in grajduri si erau hranite cu fan. La odai erau
aduse aproape toate animalele.
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La stana de pe culmea Zmeuratului, unde am realizat o
parte din interviurile legate de pastorit, ovinele i caprinele sunt
crescute In comun cu bovinele, porcinele si cabalinele, intrucat
sunt: ,,250 de oi si 60 de capre si 40 de vaci, dintre care 100 de
oi si capre si 30 de vaci apartin patronului” (Nicolae Fulgeanu).

Tarla sau stana este alcatuita din comarnic, constructia
aflata deasupra locului de muls, sub care se adapostesc ciobanii
cand mulg oile, strunga (portita prin care trec oile una cate una
la muls), si oborul unde stau oile dupa ce sunt mulse. Acestora
li se adaugd adapostul ciobanilor unde dorm, mananca si isi
pastreaza uneltele, alimentele, imbracamintea, cdsdria unde se
pastreaza laptele si branza si adaposturile destinate porcilor,
vitelor si cailor, dar si 0 polata unde sunt tinuti mieii iarna,
porcii, viteii etc. De asemenea, in mijlocul oborului se afla o
bosca, un fel de adapost, pentru o persoana, care le permite
ciobanilor sa pazeasca noaptea oile de animalele salbatice.

Stana de la Zmeurdt este una de ,tip mutatoare”
(Vladutiu, 1973: 272), ,jintrucat la 3 zile oborul este mutat,
pentru a lasa iarba sa creasca mai des.” (Stefan Baciu)

Stana isi incepe activitatea primavara, dupa tdierea
mieilor, in preajma sarbatorii Sfantului Gheorghe, cand oile
sunt adunate de la oameni si pazite pe fanetele din sat.
Suprafata de pasunat este estimata la 995 de ha. Apoi, de 1 mai
merg la odaie, in padure, unde intemeiaza stana (tarla) si aduc
cu ei o parte din vaci; acum se opreste pasunatul pe fanete.
Vacile din sat sunt bagate in islaz, iar iarba de pe fanete este
lasata sa creasca pentru a fi cositd. Dupa coasa (la finalul lunii
august), vacile ies din perimetrul islazului, € momentul cind se
da drumul la pasunat si pe fanete. Tot dupa coasd, dar toamna,
in septembrie sau octombrie, coboara si ciobanii cu oile si
vacile si 1si instaleaza iar oboarele si bosca in sat unde raman
pana cand cade zdpada, moment in care da inapoi oile
proprietarilor in schimbul cédrora primesc plata pentru toatd
vara (45-50 lei pe cap de oaie sau capra).
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La stana muncile sunt impartite: baciul, care se ocupa
de prepararea branzei si ingrijeste de stana, ciobanii, cei care
merg cu ele la pascut si apoi le mulg si mdanatorul sau
strungarul, care le mana la poarta strungii: ,,La stana e baciul,
ciobanii care le pazesc si mulg, apoi manatorul care da dupa
ele, la usa, le mana de la spate” (Dumitru Badic).

In trecut, datoritd numarului mare de oi ce alcituiau
turma, exista pentru fiecare functie un responsabil: mielari (cei
care se ocupau de miei), mdnzarari (cei care se ocupa de oile
care au fatat si au lapte), miorari (cei care se ocupau de oile
tinere de pana la 2 ani) sau sterpari (cei care se ocupau de oile
sterpe si berbeci); la stana Zmeurat, aceste functii enumerate
mai sus sunt impargite intre cei 7 angajati, care de la varste
foarte mici, de 9 sau 16 ani, au avut grija de animale, unii
dintre ei provenind din familii de ciobani, cunoscind astfel
toate Indeletnicirile de la stana.

Oile se mulg de trei ori pe zi: dimineata, la pranz si
seara: ,,Dimineata inainte sa le trimita la pasune, apoi la pranz
cand se intorc, pleaca iar si seara cand se intorc.” (Dumitru
Badic)

In cadrul stanii laptele de la vaci, capre si oi poate fi
inchegat amestecat sau separat, fiecare in parte. Se inchega
laptele de trei ori pe zi, dupa fiecare muls: dimineata, la pranz
si seara.

Printre instrumentele intrebuintate la stdna se numara:
géleti pentru laptele muls, o cupa (pentru muls, atasata galetii,
ca sa nu sard laptele din galeatad), carja din lemn de brad (pentru
amestecarea laptelui din butoi), crinta din inox, butoaie (pentru
depozitarea branzei) etc.

Cantitatea de lapte obtinuta de la oi sau capre este
influentata de ceea ce mananca: de pilda, dacd mananca iarba
mai slaba calitativ dau mai putin lapte, ,,iarba de sat e mai cu
venit” (Cristian Musa), de asemenea, ,,cand e timp de ploaie nu
dau lapte mult” (Lica Nanau)
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Caprele ca si oile mdnanca fan, coceni, frunze de salcie,
prun, mesteacan, boabe de porumb, borhot fiert de prune. Sau mai
primesc otava, ,,iarba, fin cosit a doua oara, mai marunt $i mai
moale, pentru miei si iezi (...) Mieii si iezii mai primesc malai cu
zahdr, ca sd-i faca sd manance” (Cristian Musa). lar pentru a le
asigura necesarul de substante hranitoare pentru a da lapte bun,
oile au in mijlocul oborului un drob de sare.

Rasele de o1 intalnite in comuna prahoveand sunt:
stogose (rasda de oi, rezultatd din iIncrucisarea oilor tigaie si
turcand; o caracteristica este lana cu firul lung, gros si drept),
tigaie (o1 cu lana scurta si creatd, moale, matasoasa), oachesd
(oi cu pete negre in jurul ochilor), furcana (oi cu lana lunga,
aspra si groasd).

Oile sunt denumite dupa culoarea blanii: Rosia,
Bucalaia, Neagra, Lacrimata, Rugina etc.

Reproducerea la ovine se desfasoara astfel: ,,Oile se dau
primavara la cioban, la fel si caprele. Ele «se berbeceste»
acolo.” (Dumitru Girbea) ,,Berbecii se bagd toamna la oi. La
inceputul lui septembrie-octombrie umbla oile cu berbecii,
pand atunci stau deoparte. Sunt pazifi de un berbecar, nu
trebuie sa 1i scape, trebuie dati la timpul potrivit la o0i”
(Dumitru Badic), altfel apar disfunctii in cursul obignuit al
lucrurilor: ,,Daca o oaie fatd timpuriu, intarca repede, adica
ramane fard lapte. Dupa ce l-a fatat, mielul este hranit de oaie
timp de 2 luni, apoi este intarcat. In aceste 2 luni, ciobanul nu
mai opreste lapte de la oaie.” (Dumitru Badic) ,Mai se
sterpeste cate una, a impuns-o o oaie sau un berbec in burta si
nu a prins miel. Cu cét le tine ciobanul mai mult sa le mulga cu
atat oile 1si prelungesc perioada de berbecit. Si ca sd nu se
berbeceasca, ciobanul le ia sarea din ocol, sarea e un impuls
pentru insamantare: se zice ca «A mancat sare multa de-aia i s-
a facut de gonitd!» (...) Dupa ce a fatat mielul, acesta e intarcat
dupd 2 luni de zile, depinde si de oaie, de perioada cand fata.
Oaia nu se mai mulge cat e gestantd, doar dupd ce a intarcat, de
asta se dau la ciobani dupa Paste, de la 1 mai, si se aduc acasa
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la toamna, pe 25 octombrie sau cand vine zapada.” (Dumitru
Girbea)

Perioada de gestatie la o oaie este de ,,5 luni fard 5-6
zile” (Dumitru Badic) ,,O oaie fatd 1 - 2 miei, numiti si
carlani... la 2 -3 ani de la nastere incepe sa fie mulsa oaia.”
(Dumitru Girbea)

Perioada de gestatie la capre este de 4 luni, apoi 2 luni
dureaza intarcarea, insa ca si in cazul vacii, sau oii, in perioada
in care este aldptat mielul, ,,ciobanul trebuie sd mulga capra ca
sa nu se umfle ugerul” (Vasilica Badic)

Oile sunt mai longevive decat caprele: ,,0 oaie traieste
cam 12 - 15 ani. Daca se strica la gura si nu mai poate sa
manance, mai devreme. Tot asa si caprele. Caprele isi pierde
mai repede gura, ca mai roade”(Licd Nandu)

Oile se pot imbolnavi de rasfug: rasfugul poate aparea
din cauza nemulsului. ,,Am avut o capra, a fatat doi iezi si am
zis sa nu mulgem sa lasdm la iezi sd sugd sa se faca mari si de
unde n-au reusit iezii sa suga si s-a facut o umflatura mare, s-a
intarit ugerul si mi-a murit capra rasfugitd” (Dumitru Badic),
dar si din cauza a ceea ce mananca: ,,51 din buruieni se
imbolnavea” (Dumitru Badic) sau chiar ,,Omul amarat la
sufletul lui putea sa le strice.” (Sofia Oprea)

Oile si vacile erau descantate de cei care stiau:
»Stricatul laptelui se ia de oameni care stiu sa o descante; e si
boli, e si leacuri (...) Oile se strica si ele... a trecut o muiere, tot
ciobanita, ea a trecut inainte si apoi a mai trecut un cioban, pe
poteca pe unde a trecut ea si de-abia a mai dus oile la stana.
Femeia cat a trecut a descantat, a scuipat, a vorbit... Ce stiu
eu!?” (Dumitru Girbea)

Pe langa practicile traditionale, astdzi se apeleazd si la
veterinar: ,,Acum contra rasfugului se face un tratament de
catre veterinar, la 3 luni.” (Dumitru Badic)

De asemenea, oile, caprele si vacile se mai pot
imbolndvi de galbeaza: ,.Galbeaza fac toamna, e un fel de
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tuberculoza, pete pe ficat, trebuie tratatd toamna cand oile trec
de la verdeata la fan. Pentru vindecare i se da animalului, de la
farmacie, pastile numite ,,gogosi pentru gilbeaza” (Dumitru
Badic)

Se spune ca branza de capra este mai buna fata de cea
de oaie sau vaca: ,Branza de caprd e cea mai bund pentru
crescut copiii. Are multe vitamine.” (Dumitru Badic) Dar ofera
mai pugin lapte decat o oaie: ,,0 caprad ofera cam 100 de grame
la fiecare muls: o cupa la un muls” (Lica Nanau).

Prepararea branzei se face dupa o retetd straveche: mai
intai se prepara cheagul: , Niste prafuri de cumparat, nu se mai
face de mult, se cumpard astazi. Cheagul este stomacul
mielului unde se alimenteaza colastra, primul lapte pe care il
suge de la oaie. Apoi la 2-3 zile il taia, sau de Paste si ii oprea
stomacul. Punea 0 mana de sare si il punea sa se usuce afara.
Branza aia se inchega. Era bine umplut cu lapte si cu sare si se
forma branza. Cand s-a uscat il toaca cu tot cu burta, apoi
strecurat si asta era cheagul, un fel de praf.” (Dumitru Badic).

Dupa ce avem pregatit cheagul se strange laptele
intr-un butoi: ,,Se pune 5 kile de lapte, apoi cheagul. Dar are si
un secret daca laptele a luat cheag prea curand devine la gust
altfel, 1si schimba continutul, scartaie, are un gust bun, dar
difera, are mai mult cheag. Dupa ce a pus cheagul, il pune in
crintd. Dupa ce s-a inchegat laptele se mesteca cu o lopatica,
zerul se scurge. Pe urma impachetezi si se lasa la scurs. Apoi se
intdreste. Cand ia cheag laptele se ingroasd, apoi se lasd un
sfert de ora la limpezit si se pune si sare gronjoasa.” (Dumitru
Badic) ,,Faceam branza si mancam. Branza o faiceam cu cheag,
o puneam in tifon §i puneam saramurd peste ea si ficeam
pentru consumul nostru, nu vindeam. O tineam in putind si
toata iarna aveam. Unt mai faceam si smantana, dar mai rar.”
(Vasilica Badic). Pentru 1 kg de branza de oaie este nevoie de
4 kg de lapte, iar de vacd 5 kg pentru cd ,,e mai slab laptele.”
(Lica Nanau)
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Dacd vrem sa preparam urda, continudm astfel: ,,Dupa
ce a scurs zerul se pune la fiert In niste ceaune mai mari si se
pune la foc, dar nu trebuie scapat peste cap, sa nu se duca la
fund ca nu mai poti s 1l strecori. Se mesteca usurel, sa nu se
lipeasci si iese un fel de lapte inchegat. 11 lisam sa se riceasca.
Tot ce iese deasupra il aduni si il pui in zagarna, o panza care
se agata intr-un cui si o lasi la scurs 7-8 ore.” (Dumitru Badic)

Pentru a face unt ,,nu se opreste tot zerul. Se pune intr-
un putinei, zerul de la a treia mana, al mai gras si apoi il batea
panad iese unt.” (Dumitru Badic)

Laptele batut este usor de preparat: ,,Pui laptele in
putinei, 1l lasi sa se prinda si este gata.” (Vasilica Badic)

Laptele de putina ,este ca un lapte prins la gust”
(Elena Banu) si se facea astfel: ,,Pui tuciul cu apa pe foc si
fierbi apa 1n clocot si bagi laptele in apa fierbinte, sa fiarba si
el, apoi 1l scoti, il lasi sa se raceasca si il bagi in putina, apoi
pui unul nefiert peste el si il amesteci, pui pana se umple putina
unul fiert, unul nefiert, pana se face ca piftia. Se face numai in
putind de lemn de brad cu cerc. Cand se umplea slabeam cercul
si asa sade.” (Alexandru Savu)

Pentru a prepara cascavalul: ,,Daca ai un cas sau doua il
lasi la dospit, la caldura, ca sa faca niste gaurele, apoi il tai
feliute, apoi pui niste apa fierbinte intr-un vas cu sare si pui
toate feliutele acolo. Si cand incepe sa fiarba, sa se intinda
putin, il aduni si il scoti intr-un vas, depinde ce forma vrei sa 1i
dai, il pui in tifon si il lasi la scurs, daca vrei sa il afumi il
afumi.” (Elena Banu)

Smdntana se formeaza la suprafata laptelui nefiert, dupa
ce a fost lasat cateva zile la prins.

Branza, casul si urda preparate la stana se vand la piata
sau targuri in Starchiojd, Chiojdul Mic (Buzau), Valenii de
Munte, Ploiesti sau se vand de acasa.

Pentru a rezista cat mai mult timp si mai ales pe timp de
iarnd ,,brAnza se pastreaza la saramura, In apa cu sare $i apoi se
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pune ceva deasupra, scanduri curate i un pietroi, ca sd stea
branza dedesubt. Saramura trebuie sa fie tare cat sa stea oul
deasupra.” (Nicolae Fulgeanu)

Odata cu renuntarea la portul traditional si aparitia
industriei stofelor si postavurilor s-au redus cerintele pentru
lana, astfel incat, in zilele noastre, aceasta nu mai prezinta
importanta: ,Primavara lana creste, si in luna lui mai se tunde.
Azi arunca lana nu o mai foloseste nimeni, dar inainte ni se
cerea cota la stat sa dam, odata cu colectivizarea.” (Dumitru
Badic) ,,Lana se mai vinde cu 3 lei/kg, mai merge de ciorapi,
flanele.” (Lica Nanau) ,,Pieile si lana sunt foarte ieftine, sunt
cumparate de tigani, comercian{i ambulanti.” (Cristian Musa)
Reminiscente ale practicilor magice de odinioara sunt pastrate
si astazi: se spune cd nu trebuie sd duci oile la stand lunea,
miercurea sau vinerea si nici nu te duci sa le iei de la stana,
aceasta ,,ca sa nu le atace animalele salbatice.” (Maria Bejgu)

De sarbatoarea Filipilor (intre 14 si 30 noiembrie),
adica ,trei zile pana de Lasata Secului de Craciun si trei zile
dupa Lasata Secului” si de San Petru de iarna (16-18 ianuarie),
,»pe la jumatea lunii ianuarie, scrie la calendar”, este bine sa nu
lucrezi pentru ca ,,se zice ca sa nu torci, ca se Intoarce lupul la
animale.” (Maria Bejgu)

In baza acestor credinte se cunosc o serie de intamplari
personale ale oamenilor legate de intdlnirea cu fiarele padurii-
de pilda, Maria Bejgu, din Rotarea, povesteste cum: ,Mama
lucra atunci, ne facea la toti ciorapi si de multe ori m-am
intalnit cu lupul cand ma duceam la vaci. M-am dus cu vaca la
Podul Ursului, era chiar joi sau vineri, pAna in Mosi, ca ne
fatase vaca si mama zice «Mergi pe malul izvorului, pe colo,
cu vaca, ca sa aiba lapte mai bun!». M-am dus acolo, i0 am
vazut ca pufaie vaca ... a pufait, a pufiit, am bagat-o pe malul
izvorului s-am tinut-o de sfoara... iar iesea vaca deasupra si
pufidia... iar... iar... pand cand am mers s-am iesit intr-o parte si
vad vaca ca se uitd... cand m-am uitat erau niste lupi. «De-aia
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pufiia vaca meal!» si m-am apucat sa fluier, tot am fluierat de
doua ori. E un proverb care zice «stai! nu lungi pasul ca fluiera
Pletoasa!» (lupul asa zice: «Stai, cd fluierd Pletoasa!», adica
femeia, si nu pleaca ca ne le e fricd de femei, dar daca fluiera
Tunsu-Rasul, «Hai sa ne apucam pasull»), asa se zice in
strabunici, si-am fluierat eu la ei, dar ei stateau in loc. Noroc ca
peste garla, sub Piatra Rotarii era un mos cu vacile si el i-a
vazut mai bine ca mine d-acolo s-a inceput s strige la ei (...)
si-am venit acasd i i-am zis (mamei) «Sa nu mai faci ciorapi in
zilele oprite ca, iete, m-ai manat cu vaca colo sa ma manance
lupii!». (...) Mie mi-au spus niste femei: «Nu lucra in zilele
oprite, ca te imbraci cu ele si uiti si pleci si te intalnesti cu
fiarele padurii.»” ( Maria Bejgu)

Se spune cad ciobanii ,stiau sa lege lupii; stiau cateva
cuvinte de nu-i ataca lupii” (Maria Bejgu).

De asemenea, ciobanii stiau si leacuri pentru muscaturi,
pentru animale: ,,dacd prindea cate o nevastuica, ii lua pielea
burduf si o punea nitel in apa si le dadea la animale sa bea apa
si le trecea de muscatura de nevastuica si de sarpe, care stiau sa
descante. Nevastuica sta in grajd, traieste acolo si 1i impleteste
coama, nu-l1 musca. E rosimba, pieptul e alb si e mica cat o
veveritd.” (Maria Bejgu)

Pentru a le feri de boli, ciobanii fie trateaza oile ,(...) fie
cu injectii, fie 1i se pune spanz in coada, sta cu el o zi apoi 1si
revine. Oile se imbolnavesc de rasfug... si nu mai da lapte oaia,
daca sta asa moare.” (Nicolae Fulgeanu)

De asemenea, daca vinzi o oaie sau o vaca ,,se ia ceva
de la animal, putina lana, oleaca de par ca sa nu-{i ia norocul.
Sau daca vine cineva si 1i place un animal de la tine din curte,
nu-1 lasi sa ia nimic din curte, ca sunt multi care stiu sa
descante.” (Maria Bejgu) ,,-Dau oaia nu prasila! - se spunea
atunci cand dadeai oile la stana. Din fruntea oii se smulgea
putind 1ana si se arunca la rasarit, in trei parti.” (Alexandru
Sawvu)
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Cresterea vitelor

Vitele - boii si vacile - sunt trimise vara la pascut pe
islazurile si in ochiurile de padure din apropierea satului, fie
sunt date in grija unui vacar, care are grija de ele pe timpul
zilei, iar seara le aduce in sat proprietarilor pentru a le mulge.

»Noi asa am crescut (cu cresterea vacilor) (...) ma
duceam descultd pe o muchie aicea, cu vacile (...) cand eram
micad de 2 ani, aveam car cu boi (...)” (Vasilica Badic). Astfel
isi incepe povestea o localnica din Starchiojd, Gica Iu’
Balanica, care, la fel ca alti copii de varsta sa, ,,se ducea cu
vaca”: ,,Ne duceam cu vacile ca sd nu intre In porumb, ne
duceam pana ne faceam mai maricele. (...) Mai tarziu le-am dat
la vacari”.

Insa, aceastd sarcind, repartizata de adulti copiilor, era
usurata de faptul ca: ,jucam «purceaua» cit pazeam vacile.
Faceam niste gropife si trebuia sa arunci betisorul in groapa, il
loveam cu alt bat; cine arunca betisorul In gropitd castiga.”
(Vasilica Badic)

Din laptele de vaca se face: branza, unt, lapte prins, cas,
smantana etc.

Vacile, oile, caprele spre deosebire de cai care mananca
incontinuu, ,au conac, adicdA mananca de trei ori pe zi
dimineata, la pranz si seara si sa aiba in permanentd apad”
(Dumitru Girbea). ,,La vaci le dadeam mancare de trei ori pe zi
le dadeam fan, din pod, aveam si capitd in ograda. ” (Vasilica
Badic) Vacii 1i place sa manance: ,trifoi, lucerna si iarba fara
areu, iarba rosie, ratie de tarate” (Cristian Musa)

Vacile sunt Insemnate cu cercel in ureche sau se punea
un semn, pentru ca proprietarul sa o recunoasca.

Perioada de gestatie la vaci este de 9 luni: ,,Daca face
vitea fatd mai in pripa, dacd e vitel peste 9 luni. Vacile nu au
datd fixd, dupa cum le dai la monta” (Dumitru Badic). O vaca
fata de regula un vitel, rareori doi.
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Pentru a preveni imbolnavirea vacii sau a vitelului:
,Dupa ce a fatat vitelul trebuie s sugd 2 saptamani, apoi se
lasa jumatate la vitel, jumatate noi.” (Elena Banu)

Vaca se¢ imbolnaveste ,,dacd mai mananca vreo iarba
care nu-i prieste sau se umfla dacad mananca fructe si rasfugul o
strica” (Elena Banu)

In ingrijirea animalelor, prevenirea imbolnavirilor si
tratarea acestora s-a apelat de-a lungul timpului atat la
medicina veterinard cat si la cea tradifionala bazata pe ,,faceri si
desfaceri”: ,,Pe timpurile alea mai erau niste oameni batrani
care stiau niste leacuri si mergeam la ei cu vacile cand se
imbolnaveau: «ii lasa sange», adica 1i tdia urechea ca sa-i puna
sangele In migcare, sau 1i dadea niste buruieni: matraguna... o
toca si o baga in sticld, o lasa un timp si apoi i-o dadea vacii
cand nu mai avea lapte, sau ca sd nu mai fie mancacioasa, sau
daca era «incuiatd», adica nu mai dadea lapte.” (Dumitru
Badic)

Majoritatea starchiojdenilor cunosc rostul buruienii de
rasfug. ,,Aveam si buruiana de rasfug, 1i dadeai s manance,
tocatd marunt in malai si ii trecea de rasfug, cand mulgeai
laptele cu sange. Se umfla ugerul pe o parte. Si acum avem.
Buruiana de rasfug sta pe balegd. E plantatd intr-o cratita.
Rasfugul venea din cauza nemulsului.” (Dumitru Badic) Sau
,era Neculai Breazu care le strica, le lua laptele, le descanta ca
nu mai aveau vacile lapte, era o albastreala (...) ma duceam la
nea Gheorghe care stia sa le descante si le puneam 1n malai apa
aia care le-o descinta si se facea bine. Mai era buruiana de
rasfug, aveam si pe case asa, o buruiana grasa, le spdlai si le
tocai in tarate, in malai, in ce-i dadeai vacii s manance si le
trecea de rasfug.” (Sofia Oprea)

O explicatie pentru aparitia rasfugului la vaci §i
remediul ar fi: ,,ori a stat intr-un gunoi de oi si a fiert sub ea, ori
nu a fost mulsd la timp i s-a Intarit si apoi mulgi sange si
atunci laptele nu mai e bun... fie e tratata de veterinar, fie i pui
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comprese cu apa rece, fie cu buruiana de rasfug se pune in
functie de marimea vacii in mancare de mai multe ori pe zi.”
(Elena Banu)

O alta planta folositd pentru a vindeca animalele este
spanzul: ,Spanzul se punea la coada, 1i ficea o intepaturd cu
acul si baga acolo spanzul. E o buruiana care se usuca dupa ce
o rupi si se punea ca sd traga tot raul de la uger, ugerul se
infasura intr-o carpa de sac si o udam cu apa rece si astfel se
desumfla, ca raceala sa traga umflatura. Din batrani stim asta,
nu erau doctori ca acum. Stiau leacuri §i pentru oameni.”
(Dumitru Badic)

Sau daca se intampla sa stdrpeasca o vaca ,le dadea
ulei cu apa calda” (Elena Patarlageanu).

De asemenea, animalele mai sunt stropite cu aghiasma
pentru a fi protejate de boli: ,,Alasma se mai pune in apa, la
Paste, in tarate, de Boboteazd le mai stropesc cu aiasma.”
(Elena Banu)

Se cunosc §i practici magice la nasterea unui animal:
atunci cand fata o vaca i se pune un fir rosu la coarne, ,,ca sa nu
se deoache.” (Cristian Musa) Sau ,,cand fata o junica, ca sa fie
aparata se ingropau carpile la un pom in gradina, dar cine facea
vrdji, cauta o fantana si facea o groapa la izvorul fantanii si se
spunea: «Cum vaneaza apa, asa sa poarte mana vacii mele!»,
adica sa aiba lapte.” (Alexandru Savu) Sau ,,se arunca pe garla
prima mulsoare, zicand: «Cum curge gérla asa sd curgd si
laptele la vaca mea!»” (Alexandru Savu) ,,E o teama sa nu fie
stricatd. Atunci casa vitelului (carpele) trebuie pusa bine, la
podind sa nu le manance cainii, sau sa fie luate de vraci.
Trebuie bagate sub podina, la grajd si se toarnd o galeatd de
apa peste ele si putind colastra iar restul de colastra se arunca
pe garla si se zice: «Cum creste apa pe garld, asa sa curgd
laptele de la vaca!»” (Elena Musa)

Daca vrei sa cumperi o vaca ,.te duci acasa la vanzator
sa vezi cum se mulge, dacd da cu piciorul si o iei trei zile sa
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vezi cum e, te poti razgandi in acest timp. O vaca e cam 35
milioane, dar daca scade nutretul la 25 milioane.” (Elena Banu)
Insa ,,animalul nu se da pe datorie.” (Elena Musa)

Vacile sunt numite dupa zilele in care sunt fatate:
Micsunica, Lunaia, Martina, Vinerica, Joiana, Sambetina,
Dumana etc. insd ,nu prea se spune pe drum numele
animalelor”, acesta trebuie stiut numai de proprietar.

Boii au fost folositi la transport si muncile agricole
pand catre sfarsitul secolului trecut, cand in ciuda faptului ca
erau ,,domoli la drum”, mergeau incet si riscul de accidente era
mai mic, au fost inlocuiti de cai.

Vacile asigurau hrana zilnicd a starchiojdenilor, iar in
casele cu multi copii vaca era considerata ,,0 comoara”, intrucat
asigura hrana membrilor familiei: ,era o vecina care avand
multi copii, le fierbea cate un tuci de lapte in care punea foarte
multd mamaligd, iar copiii strecurau laptele cu lingura
mancand numai mamaliga inmuiata in lapte, mancand asa pana
cand se termina laptele.” (Elena Musa)

Cresterea porcinelor

Porcinele asigura necesarul de carne unei familii, fiind
usor de intretinut, deoarece acestia mananca tot ce li se da,
resturi de la bucatarie, laturi (apa, cereale macinate si resturi
alimentare), dar si tarate de grau sau de porumb, Auruiald, Coji
de cartofi, dovleci (lubeni), cartofi si mere stricate, buruieni,
borhot si porumb.

Cotetele pentru porci aveau o constructie aparte;
adaposturile porcilor, numite §i cocini, sunt construite mai nou
din ciment si sunt amplasate in dosul gospodariei.

Rase de porci consemnate: ,,porcii Bazna, grasi pentru
sunca sunt buni si mai mici, Marele Alb e porcul de carne, are
grasime mai putind §i sunt mai inal{i, mai lungi.” (Dumitru
Girbea)
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Purceaua fatd dupd o perioada de gestatie de 3 luni, 3
saptamani si 3 zile. Poate fata pana la 17 purcei si ,,6 saptamani
tine purceii pana sa ii intarce.” (Dumitru Girbea)

Proprietarul porcului vier (care insdmanteaza purcelele)
este rasplatit cu un purcel, atunci cand fatd purceaua
insdmantata, sau este rasplatit cu bani: ,,Se da doua sute (pentru
vier). Daca std purceaua douad zile i se aduce si o gélatuie de
boabe.” (Dumitru Badic)

La 1 mai in targuri §i in sate sunt la mare cautare
purceii, ca sa 1i cresti toatd vara si toamna sa 11 vinzi. De pilda,
,ciobanii care urcau la odaie, la padure, daca nu au purcei se
duc la targ si cumpara, 1i cresc la stand cu zer, iar toamna ii
vand la targ.” (Cristian Musa)

Cand se Tmbolnavesc, porcii sunt tratati astfel: ,,Porcii
se intepau la ureche si in coada se punea spanzul si se lasa o zi
sau doua sa aiba efect si se faceau bine. Nu stie nimeni de ce
imbolnivea. Imi dideam seama ci e bolnav ci nu méanca. O
chemai la mancare si purceaua nu voia sd vina la mancare.”
(Dumitru Badic)

Carnea si preparatele din carne se consumau iarna §i
primavara, vara se manca sunca afumata, iar untura se folosea
la gatit: ,,porcul se parlea cu lemne si se pastra la sare. Suncile
se puneau intr-o lada, cu sare, in pod, grasimea se topea si se
facea untura, carnea se afuma si se pastra, se puneau urzici
peste ele ca sa nu se pund musca pe ea pentru ca «se urzica
musca»” (Nicolae Oprea)

In Starchiojd, exista traditia, pastratd si astizi de unii
membri ai comunitatii, ca porcii sa fie tdiati a doua zi de
Craciun, aceasta datorita faptului cd ,,0oamenii {ineau tot postul”
(Cristian Musa)
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Cresterea cabalinelor

Caii sunt unele dintre cele mai pretuite animale
domestice, fiind folositi la transport, dar si la cultivarea
pamantului.

Caii sunt apreciati pentru muncile depuse, de unde vine
si vorba: ,«la cai sd le scoti si din gurd si sd le dai sa
manancey, adica sa-1 ingrijesti mai mult decat pe tine” (Cristian
Musa)

Inainte, ca animale de tractiune erau folositi boii si
magarii. Astazi numarul acestora este foarte redus, astfel incat
se mai gaseste doar o pereche de magari apartinind Elenei
Chirca din Starchiojd si o pereche de boi, ai lui Costica Zinca
din satul Rotarea.

Caii sunt hranifi cu iarba de pe poiana, fan, boabe de
porumb, porumb stiuleti, coceni de porumb, insa ,,sa nu le dai
grau, tarate pentru ca el nu rumega ca vaca si se imbolnaveste.”
(Dumitru Girbea) Calul cam la un interval de 4-5 ore trebuie sa
manance §i sa bea apa.

Printre uneltele folosite la potcovirea cailor se numara:
cleste pentru scos caielele de la potcoave, cutit de tadiat si de
curatat unghiile, dornuri pentru desfundat gaurile de la
potcoava, cutitoaie pentru ,,randunica calului”, in forma de ,,V”
la potcoava calului, ciocan si caiele (acestea sunt pe marimi: 9,
8, 7, 6, in functie de marimea calului) etc.

De obicei, calul este potcovit la 2 luni fiindca se tocesc
potcoavele si caielele. Potcoavele se cumpara din targ, iar un
rand de potcoave, adica un set de 4, costa 450 de lei - 500 de
lei; pentru picioarele din fata, intotdeauna potcoavele sunt mai
mari, iar cele pentru picioarele din spate sunt mai mici: ,,Sa
potcovesti un cal te costd un milion opt sute.” (Dumitru
Girbea)

Iepele fata, de reguld, primdvara dupa o perioadda de
gestatie de ,,11 luni jumate”. (Dumitru Girbea)
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La nastere ,,un manz poate cantari vreo 35 de kile, e
inalt de vreo 70 cm, la 2 ore dupa nastere, se ridica pe propriile
picioare si 9 zile manzul nu vede, are o albeata la ochi, de pe la
8 zile incepe sa zareasca (...) manzul trebuie sd sugd la iapa cel
putin 4 luni, ca sa capete calciu 1n el si sa aiba fortd cand e
mare.” (Dumitru Girbea)

Cand 1mplineste 1 an calul trebuie vaccinat, impotriva
unor viermisori. De asemenea, cand calul tanar este predispus
la o altd maladie numita ,,buba manzului”, ,.face un furunc in
gat, cu timpul dupa 3 sdptdmani trece singur, calul nu inghite,
nu mananca, dar cu timpul se elimind” (Dumitru Girbea).
Primavara sunt, de reguld, vaccinati caii, de catre veterinar.

La 1 an - 1 an si jumatate manzul este pus la cearlau, in
partea dreapta a iepei, iar la varsta de 3 ani poate fi pus la oiste
(daca e pus in doi) si la ulube (daca e pus sa traga singur
caruta).

Un cal poate trai pana la 25 de ani, depinde insa de felul
cum este ingrijit, de ce fel de munci efectueaza, de ce mananca
etc.

Ca si in cazul vitelor, caii ,,sunt luati de proba” inainte
de a fi cumparati: ,,in termen de 3 zile animalul vandut poate fi
adus Tnapoi.” (Dumitru Girbea) Un cal poate valora intre 35-45
de milioane.

Formule de dirijare a mersului animalelor: ,,hais!” - a
merge spre stanga (folosit pentru cai si vite), ,,cea!” - a merge
spre dreapta (pentru cai si vite), ,.ho!” - strigat cu care sunt
oprite vitele si caii, ,,di!/hi!” - cuvant cu care se indeamna la
mers caii si vitele, ,,ptru” - strigdt CU care Se opresc sau se
cheama caii sau magarii, ,hei!” sau ,,na!” pentru a chema
vacile.

Oile sunt indemnate la mers cu ,,brr!”, ,stea!” - sd se
opresca, sau strigate pe nume: ,,Sugurica! Vino-ncoa!”

Caprele sunt chemate sau alungate cu ,ta!” sau ,ta,
raie!”
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lar porcii sunt chemati cu ,cica-cica
alungati cu ,,hasio!” sau ,,gati”.

Gaina este chemata cu ,clu!-clu!-clu!”, ,pasareii!”,
gastele cu ,,gari!-gari!”, iar pentru alungat se foloseste ,,hus!-
hus!”

, »cicelu!”, si

In Starchiojd are loc si astizi un targ siptimanal, unde
se mai gasesc de vanzare animale precum porci §i vite, obiecte
de harnasament, instrumente folosite la munca agricold (sape,
coase, lanturi si galeti pentru fantana etc.), cereale (grau,
porumb), mobild, imbracaminte etc., Insd acestuia ii lipseste
anvergura anilor trecuti.

Cresterea orataniilor

Gainile, curcile, gastele, ratele romanesti si cele lesesti
si pasdrile pitice se numara printre orataniile sau pasarile de
curte crescute de starchiojdeni.

Pasarile de curte sunt adapostite pe timp de noapte in
cotete sau contineatd ca sa nu fie mancate de dihori, iar ziua
sunt {inute pur si simplu prin curtea gospodariei.

Mancarea lor contine in principal boabe de porumb, dar
si fire de iarba sau resturi de la bucatarie precum legume,
fructe, sau ceea ce gasesc scormonind prin pamant.

Ratele lesesti clocesc cinci saptamani, cele romanesti,
gastele si curcile, o lund, gdinile 3 sdptdmani, iar gainile pitice
clocesc de 2 ori pe an, timp de 3 saptamani ,,scot vreo 5-6 pui”
(Vasilica Badic)

Puii de curcad numiti §i coconei necesitd o ingrijire
aparte in primele zile de viata fiind tratati fie cu concentrate, fie
cu albastru de metil ca sa se inzdraveneasca: ,,Puii de curca
pentru a fi tinuti in viatd sunt hraniti cu oua fierte, ii tinem cu
picioarele in spirt sau fuicd, ca sd se intdreascd picioarele si
urzici fierte si tocate, amestecate cu malai... i urda, ca urda nu-i
dezvoltd nimic. Sau cu pastile de la farmacie. i tinem asa pani
mananca singuri.” (Vasilica Badic) Sau li se dau ,,boabe de
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piper pe gat sau oua de furnici, albus de ou fiert” (Cristian
Musa)

Se spune ca ,,daca puii ies din oud in aceeasi lund in
care au fost oudle puse la clocit sunt lunatici §i nu trdiesc”
(Cristian Musa)

De asemenea, pentru ca puii sa supraviefuiasca, acestia
,sunt pusi 1n sita de cernut malai alaturi de un cutit si 9 surcele.
Femeile, de obicei, cern puii cu surcelele si cu cutitul deasupra
vetrei in care arde focul si spun: «De cutit si foc sa aveti
parte!»” (Cristian Musa).

Puii care au paduchi sunt unsi pe cap cu untura sau ulei,
iar in cotetul pasarilor sunt puse crengi de ,,boziu” (o planta cu
un miros foarte puternic), pentru a inlatura paduchii.

Cultura fanului

Asezatd intr-o zona deluroasa, comuna Starchiojd a
dezvoltat ca principala ramurd economica cresterea animalelor.
Datorita reliefului specific dealurilor subcarpatice cu terenuri
neregulate acoperite altadata cu paduri, nu se puteau obtine
recolte de cereale suficiente pentru hrana populatiei, asa ca
principala culturd din zona este cea a fanului. Initial, fanetele
au aparut prin defrisarea acestor paduri existente in zona.
Oamenii care au avut un loc mic au defrisat de jur-imprejur
pentru a-si mari suprafata de teren aflatd in posesie si astfel,
defrisand putin cate putin, suprafata Tmpaduritd s-a micsorat
lasand locul fanetelor. Defrisarea initiald a constat in tdierea
arborilor strambi si a celor uscati, cei drepti fiind ocoliti si
facandu-li-se lumina pentru a se dezvolta. Prezenta fanetelor si
pasunilor In cea mai mare parte a suprafetei extravilane a
comunei a favorizat practicarea cresterii vitelor si a oilor.

Datorita acestor bogatii naturale, interesul pentru
aceasta zona a fost unul mare de-a lungul timpului; multi boieri
au fost atrasi de acestea si au cumparat drepturile mosnenesti
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din munti pentru fanul din poienile si pasunile aferente
necesare cresterii vitelor. Dupa cum mentioneaza Stelian
Florescu-Pantece in schita monografica a localitatii, Starchiojd,
sat de mosneni in acte, studii si marturii, activitatile comunei
sunt strans legate de formele de relief si de clima intalnite aici.
Generatii dupa generatii de starchiojdeni au defrisat si
destelenit intinderi mari de paduri si maracinis pentru a scoate
la lumina intinse pajisti, pasuni si poieni.

Fanetele s-au format prin defrisarea copacilor aflati pe
dealuri. In Starchiojd sunt putine locuri unde se cultivd acum
furaje, deoarece iarba creste in mod natural. Ca plante furajere,
se cultivau lucerna simpla sau amestecatd cu ovaz, trifoiul si
sfecla furajerd pe locurile ingrasate cu gunoi de grajd. Faneata
este formatd din iarba frageda care in perioada ploioasd creste
foarte inaltd. In fan intalnim tot felul de ierburi: liteatd, o iarba
ce creste in zone mldstinoase, iarba lata ce se deosebeste prin
faptul ca este moale si creste in zonele umbroase, parul-
porcului, o planta aspra pe care nu o taic coasa, trifoi,
ghizdei/ghizdrei, parusca, iarba care creste in padure, ,,iarba cu
venit” - considerata iarba cea mai buna pentru animale, si care
creste 1n gradinile din sat. Covorul de iarba ce acopera dealurile
este presarat cu o multitudine de flori: smantanica, margarete,
tremurici, clopotei, painea-popii, multe dintre ele avand si
utilizari medicinale: cicoare, cimbrisor, sulfind, coada
soricelului, sundtoare, tintaura, dragaica.

Cultivarea fanului presupune anumite practici de-a
lungul anului. Toamna si primdvara se curata terenul prin
greblare si incendiere. Se imprastie gunoiul de grajd, balegar si
pleava pe locurile mai sarace in iarba. Se faramiteaza bine cu
grebluta de fier si nainte de a incepe cositul toate acestea se
indeparteaza, ca sd rdmana iarba curata, pentru a se cosi usor.
Tot primavara se taie si puietii de prun (tesi, jnepeni, tarsari)
care cresc pe pasuni si se pot interpune in calea coasei
ingreunand cositul sau chiar stirbind coasa.
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Starchiojdenii au fanete 1n gradinile din spatele curtilor,
in poieni si pajisti, dar si in padure. Munca fanului urmeaza si
ea un anume calendar. In functie de locul unde se afla faneata,
data la care se incepe coasa difera. Perioada de incepere la cosit
este dupa Rusalii: la aceastd datd se incepe cositul gradinilor.
Pana pe 10 mai, animalele satului pasc pe pasune si iarba nu
apuca sa creasca suficient pentru coasa. Abia dupa aceasta data,
cand oile si vitele se urcd la padure, fanetele incep sa creasca.
Pe pasuni, pajisti si in poieni, coasa incepe dupa Sfintul Ilie.
Deoarece in padure este umbra, fanul creste mai incet asa ca
aici cositul porneste mai tirziu, de obicei dupd data de 1
august.

Oamenii povestesc cum era inainte la coasd si cum este
acum. O zi la coasa fanului se desfasura cam la fel in amintirile
oamenilor ca si in prezent. Dimineata, cum se trezeau, luau apa
si mancare si plecau la coasa, pentru a prinde iarba Inrourata
cand este mai usor de cosit. Maria Bejgu din satul Rotarea ne-a
povestit ca plecarea la fan depinde intr-o oarecare masura de
lund. Daca luna avea cearcan decolorat in jur inspre Piatra
Rotarii, se zicea cd va ploua si oamenii nu mai plecau la fan,
deoarece fanul se mucezeste daca se wuda. Pentru a
preintampina acest lucru, oamenii se ghidau dupa vechi
observatii ale naturii transmise din generatic in generatie si
anume credinta cd daca ploud cind e luna in crestere, atunci va
ploua toatd luna si astfel amanau inceputul cositului. Alte
prevestitore ale vremii favorabile lucrului cu fanul erau doua
pasari, Bufna si pasarea Prigore. Cand Bufna canta, se strica
vremea. Despre pasarea Prigore se spune ca bea apa numai de
pe propriile-i aripi atunci cand ploud si de aceea, atunci cand
era zaritd, se credea cd cere ploaie. Alti oameni considera ca in
pasdrea aceasta se preschimba Cucul dupa ziva de 29 iunie a
Sfantului Petru, datd de la care nu mai poate canta. Cand era
ora trei dimineata, o pasare numita Ciuhurete ii trezea pe
rotareni din somn cu cantectul ei, anuntdndu-i cd este ora de
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plecare la fan. In ceea ce priveste repartitia muncii la coasi, nu
existd diferentieri de gen. La fan mergeau atat barbatii cat si
femeile. Conform celor spuse de interlocutorii nostri, femeile
puneau la foc mancarea si plecau cu barbatii la cosit. Copiii
care ramaneau acasa aveau grija de casa, de porci, de pasari, de
viermii de matase, mentinand rostul gospodariei in lipsa
parintilor.

JIntdi ne inchinim si pe urma plecam la lucru.”
(Olimpia Girbea)

Localnicii au terenurile cu faneatd parcelate, fiecare
lucrand pe terenul lui. Odata ajunsi la ,,capul locului” oamenii
se apucau de treaba. Uneltele intrebuintate la cositul fanului
sunt: coasa, formata din calcai, lama, varf, coparaie (coada) si
picior (de unde se manuieste); iar uneltele folosite la ascutitul
ei: ciocan, nicovala, gresie, care era tinutd in toc facut din corn
de animale, purtat la brau sau la picior; furca cu doua, trei sau
patru coarne, furcoiul, grebla sau cositoarele care au luat locul
coasei 1n ultima vreme. Munca incepe cu batutul coasei pe
nicovald. Daca iarba e aplecata intr-o parte, se coseste din sens
opus directiei de inclinare. Coasa se ascutea de doua - trei ori la
o brazda cu gresia pentru ca se lovea taisul de vreo piatra sau
de tesii rdmasi in fan si se mai batea o datd in pauza de masa,
pauza de masa fiind numitd inainte ,,conac”. Cea mai buna
perioada a zilei de cosit fanul este dimineata inainte de ora 11,
»larba se coseste pe racoare, se facea treaba altfel pe racoare.”
Dupd cum am aflat de la Olimpia Girbea (tanti Olimbita)
Hrebuie sa stii s& manui coasa” pentru a cosi eficient. in
pauzele de masa veneau copiii sau cei batrani ramasi acasa cu
desagele cu mancare in poieni la locurile cu faneata.
Mancarurile aduse trebuiau sa fie sdtioase deoarece munca
fanului necesita multa activitate fizica si omul oboseste repede.
Acestea constau in branzd, oud, carnati de oaie, ciorba
transportata in borcane de pamant puse in traistd, si alte
mancaruri. Daca locurile cu faneata se aflau la mare distanta de
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sat, atunci cosasii rimaneau acolo pani terminau de cosit. In
aceste situatii, mancarea o pregateau acolo. La locul cu faneata
aveau vatrd si pirostrii, acestea din urma luate de acasa.
Fierbeau lapte in tuci ,,in urma mamaligii” si mancau. ,Era
aerul tare si curat si iti dadea poftd de mancare” (Olimpia
Girbea). Se coseste in brazde de la un capat la altul al parcelei
cu faneata si se lasa fanul pe cAmp. Daca vremea este calda, in
cateva zile fanul cazut in brazde se usuca. Daca nu e uscat bine,
se intoarce pe partea cealalta pentru a fi ,,luat” de vant si de
soare. Odatd uscat, fanul se strange in gramdjoare cu furca si se
strang firele de iarba ramase cu grebla. Se fac clai pe prepeleac
sau se fac capite. Fanul era adus acasd fie in spate, fie cu
popdrtagul, un lemn pe care erau prinse crengi pe care se
punea fanul, cu caruta trasa de boi, mai tirziu trasd de cai sau
cateodata si de vaci, cu suianul, car cu patru roti pe care era
asezat un cos in care se punea fanul, cu cotiga ce avea doua
capete ale utilajului mergand pe roti si doua mergand taras si
uneori chiar cu tdrsul, furajul fiind transportat pe un manunchi
de crengi tarate pe pamant de oameni. Se incarca un suian de
fan si se grebla ca sd nu cadd fanul pe drum. Se aduceau
capitele acasa si se depozitau in fanar sau in podul grajdului
intrebuintdndu-se furcoiul, o furcd cu coadad lungd speciald
pentru urcarea fanului in pod.

Ca orice munca, si cositul presupune respectarea
sarbatorilor din calendarul crestin-ortodox marcate cu cruce
rosie din perioada in care se coseste si anume Sfantul Ilie,
Sfanta Maria, dar si duminicile. Oamenii se mai abateau insa
cateodata de la respectarea acestor zile, dar numai pentru a cosi
pentru animale un brat de fan pentru ca, dupa cum spune o
vorba taraneasca: ,,animalul n-are sarbatoare” si trebuie sa-i dai
de mancare cand cere.

Dupa anul 1962, cand toti chiojdenii au intrat in
colectiv, cei care au intrat cu pamant aveau dreptul la 15 prajini
de pamant pe care si le lucreze singuri. In aceasti suprafata de
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teren intrau atat terenul arabil, cat si faneata. Pentru a putea
intretine animalele, cine voia, putea sd lucreze la colectiv,
deoarece faneata proprie nu era suficientd si se putea Tmparti
fanul jumatate - jumatate cu colectivul, dar astfel nu mai era
platit pentru munca depusa. O altd forma de impartire a fanului
pe vremea colectivului era zeciuiala. La zece capite facute
primeai una pentru vitele tale: ,,Cand era colectivul veneam cu
0 spinare de fdan in spate. Se dadea o zeciuiald. Faceai zece
capite, iti dddea una. Fanul se facea baloti si se cdra acasa;
fiecare lua partea lui.” (Olimpia Girbea) Se faceau echipe de
ingineri care veneau sd impartd fanul si dupa impartire fiecare
isi strangea fanul deoparte intr-un loc unde il facea claie si il
ingradea intr-un rarc. O altd metoda era facutul fanului la
global, dar la global primeau teren de cosit doar cei care aveau
vaci cu lapte. Acestia primeau teren pentru a face trei capite
dintre care doua reveneau colectivului si una era a taranului. Pe
langa acest teren, mai primeau un pogon de pamant pentru
faneata pe care trebuiau sa il lucreze numai pentru colectiv
nefiind platiti, ci numai numarandu-li-se zilele moarte, adica
zilele care se socoteau la vechime fara a fi platite. Ca sa
primeasca teren la global, trebuia ca oamenii sa faca contract
de lapte pe 100 de litri pe vaca, laptele fiind platit.

In trecut, strans legatd de cultura fanului era viata la
odaie. Taranii nu mai coborau in sat cu fanul deoarece
drumurile nu erau favorabile trebuind sa treaca prin vaduri de
apa si prin garla pana la gospodariile din sat asa cd ramaneau la
odaie pand ce animalele consumau tot fanul. Uneori stateau atat
iarna cat si vara, incat in sat numai putini batrani mai puteau fi
gasiti, in special in perioada cositului.

Fanetele se gasesc prin toate locurile dimprejur
denumite de localnici: Macrea, Lacurele, Muret, Serbaneasa
(Izvorul Serbanesii, Muchia Serbanesii), Holditd, Valea lui
Fier, Dibent, Poiana Ursului, Ceausi (spre catunul Ceausi-3
locuitori), La trestie, Poiana macului, Fata cu tei, Valea
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gorunului (gorandului), Coasta luncii, Zmeurat, Poienite, Pe
vale, La Molesti, Balasoiu, Muchia Stupinii (fost pamant
boieresc, dealul cu crucea), Valea Gardului, Intre ogrizi,
Muchea Rotarii, Pe Blaga, Pe sfoara popii, La catran, La
militari, La gura zmeului, La valea Teiului, La cires, La paru’
ciocarlanii, La gorgan, Pe sforicica, La muchea Chiojdului, La
Paic, Fundu’ gropii, La ciucuru’ Tudorii, La casarie, La groapa
lu’> Coada, La coasta stanii, Pe lazu’ lu’ Petecild, La noroaie,
Muchia Pristosului (la Pristos), La fundu’ lu’ tigan, In givan,
in muchea Socilor, In muchia lacului, In boiereasca, La puturi,
In muchia calugarului, in linie, Muchia hatisului, Muchea mare
(izlaz), Groapa lui Mesteacdn (Groapa lu” Mestecd), La baba,
Muchia lu” Leonte, Pe jariste, Pe Ples (Muntii Pladiesi), Pe
poiana madcesului, Muchea Cordunului, La ciuciurul
domestilor, La ghiocel, La Bunghezari, La Ursoaia, Pa laz, La
Borcesti, in Blidarea, Piatra Bogzii, Stupina, Stejerel, Pe
Izvorul Micului, In Brituta (Coasta Britutei), Groapa rosie,
Rogoz, Groapa cu trestie, Groapa rogozului, Groapa cu cires,
In virful lu’ Bobe, toate mentionate de batrana Lica Diaconu
nascutd tn anul 1913 la Starchiojd si decedata in 2008, intr-un
fel de testament dedicat culturii materiale a locului. Tot in
caietul ei am gasit Tnsemnate toponimele padurilor din zona in
care de asemeni creste faneatd, acolo 1si faceau odai (vezi viata
la odaie). In prezent principala activitate economici a
chiojdenilor o constituie tot cresterea animalelor, antrenand,
implicit, cultura fanului. Suprafata oficiald de faneatd in sat
este de 2.205 ha. Desi se mai folosesc si motocositoarele,
majoritatea oamenilor cosesc fanul tot manual, cu coasa, in
special fanul din gradini.

Pomicultura

Pomicultura este o ocupatie foarte importanta pentru
comunitatea din Starchiojd, avand in vedere ca relieful, solul si
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clima favorizeaza cultura pomilor fructiferi si aproape deloc pe
aceea a vitei-de-vie. Suprafata de teren pe care se intind livezile
din comuna este de 74 ha. Pe fanetele de pe dealurile din jurul
satului sunt plantati pomi fructiferi, principala specie intalnita
aici fiind prunul.

In 1787, un zapis de vanzare a unei livezi de pomi de pe
Bradet, de la Stoica Miroslav catre Stefan Macovei, in contul
unei datorii de 10 taleri pe care vanzatorul o avea la cumparator
(Rapeanu, Simache, 1968:30), atesta cultivarea pe scara larga a
pomilor fructiferi in localitate.

Conform monografiei realizate de profesorul Florescu-
Pantece, pomicultura se dezvolta mai ales din sec. al XIX-lea.
Se cultiva mai ales pruni, meri, peri, nuci si duzi. Duzii erau
cultivagi pentru sericicultura si pentru doage de butoi, in
special. Soimurile de mar cele mai frecvente erau: cretesc,
gurguiet, domnesc, plus soiuri altoite. Se plantau si salcami,
pentru mierea obtinuta de albine din florile lor si pentru lemnul
tare, folosit la doage si la cofe s.a. (Florescu-Pantece, 1992:39).
Insd prunul poate fi socotit, atdt in trecut, cat si in prezent,
pomul roditor cel mai reprezentativ pentru localitate. Pe la
1897, cantitatea medie de tuica fabricatd anual in comuna era
de 6000 dal. Tuica se facea in cazane, vase din arama de forma
cilindrica, cu capacitate de 10-18 vedre (vadra fiind socotita la
13 1). Alambicurile (aparate din cupru formate din cazanul de
distilare si o serpentind de racire, cu capacitate de peste 30 de
vedre) erau instalate 1n ,,poverne, de reguld situate pe langa
cursurile de apa rece care alimentau tiverele (vase din lemn de
cca. 50-80 dal. prin care treceau tevile si serpentinele) si care
transformau aburii in alcoolul lichid - tuica, cu tarie ce varia
intre 25 si 32 de grade. Tuica din soiul ,.tuicd de Vélenii de
Munte” era vandutd negustorilor angrosisti din Valenii de
Munte, Puiu Nicolescu si Stelian Dinescu. (Florescu-Pantece,
1992:38) De asemenea, apar si negustori locali, care cumpara
tuicd de la sateni si o valorifica si in alte orase, Ploiesti,
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Bucuresti, Giurgiu, la restaurante sau pravilii de acolo
(Florescu-Pantece, 1992:46). in perioada regimului comunist,
fructele din Starchiojd erau valorificate prin livrari la IPILF
(fabrica de conserve) si MAT (Intreprinderea viei si vinului)
din Vilenii de Munte (Florescu-Pantece, 1992:76).

Dupa cum am aflat, in trecutul recent, pomicultura a
fost sustinuta de stat. Primaria a plantat nuci si ,,plute”, arbori
pe care oamenii ii foloseau si ca semne de hotar. CAP-ul avea
livezi de prun care, in prezent, sunt in curs de degradare, pentru
ca nu s-au mai facut plantdri si nici nu au mai fost ngrijiti
sistematic pomii. Chiojdenii regreta irosirea acestei bogatii
naturale care, astdzi, cu exceptia catorva livezi amenajate de
proprietarii mai instarifi, depinde exclusiv de forta de munca
particulara.

In continuare, prezentim modalititile traditionale de
practicare a pomiculturii la Starchiojd, asa cum le-am aflat in
cursul cercetarii de teren din anul 2013, incepand cu plantarea
si ingrijirea pomilor fructiferi si continuand cu prelucrarea
fructelor in gospodarie si valorificarea lor ,JJa schimb” pentru
produsele agricultorilor de la campie.

»Aici in Starchiojd, oricdrui pom 1i merge bine.”
(Cristian Musa) Pe langa pruni, meri, peri si nuci, alti pomi
fructiferi cultivati 1n localitate sunt visinii, ciresii, gutuii,
zarzarii (corcodusii), caisii §i piersicii.

Prunul se intdlneste in majoritatea livezilor, deoarece
oferd cele mai multe avantaje pentru localnici, avaind multe
intrebuintari. Principalele soiuri de prun intalnite in Starchiojd
sunt prunul gras, prunul corcodan, prunul vanat (soiuri
tomnatice), prunul turcesc, prunul rosior, prunul albisor si
prunul garlanos, prunul ciordsc (soiuri varatice). Soiuri de prun
imbunatatite prin altoire care se intalnesc aici sunt tuleu gras si
anagpet.

Ca soiuri de meri autohtone intdlnim merii varatici
(mere albigoare si mere galbene), marul ionathan, marul
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domnesc, marul cretesc, marul gurguiat. Au fost introduse 1nsa
si soiuri superioare prin productie, obtinute prin altoire, care au
inlocuit vechile soiuri din unele livezi. Dintre acestea,
mentionam marul Ionathan, marul Golden delicious, marul
Starkremson.

Ciresii sunt, de asemenea, reprezentati in curtile
oamenilor de mai multe soiuri; existd cirese negre, inima de
porumbel, de mai si pietroase.

Perii Curee (Popeasca), Contesa de Paris si William
sunt soiuri selectionate de peri. Pe langad acestea se mai gasesc
si pomii cu pere varatice mici, cei cu pere de iarnd, gurguiane
si motrune.

Prunii si toti ceilal{i pomi se planteaza primavara,
inainte de inmugurire si toamna, dupa ce pica frunza. Toamna,
cand se planteaza prunii, se face o groapa adanca de 40-60 de
cm. Apoi se face o plamada de balegar cu apa, ca un terci
subtire si se toarnd 1n groapa. Dupd aceea, peste acest
ingragamant natural se pune un rand de pamant si se batatoreste
bine (,,se joaca In picioare”) ca sd nu intre aer, pentru ca altfel
nu se prinde pomul. , Tata le-a pus un pahar de tuica la
radacind cand i-a pus si a spus: 'De-asta sd facefi” (Cristian
Musa). Pana se dezvolta, puietii sunt infasurati cu maracini,
crengi sau coceni de porumb pentru a nu fi mancati de iepuri si
de capre si pentru a fi protejati contra inghetului.in continuare,
se ingijeste prunul in functie de anotimp. Primavara, ,de
Macinici” (pe 9 martie), Incep activitdtile agricole, dar si cele
de ingrijire a pomilor. Dupd aceastd data, cand se considera ca
pamantul se incdlzeste, crengile, madracinii si cocenii de
porumb se indeparteaza din jurul trunchiurilor, iar pomii sunt
sapati si varuiti. Apoi se curatd pomii, se taie ,,Jacomii”, lastarii
care nu rodesc, dar ,trag” seva prunului. in continuare, se
aplici tiierile de formare. In fiecare an, se pune la ridicina
prunilor ,,gunoi de grajd” (ingragdmant) in formd de semiluna,
lasandu-se o portiune liberd, pe unde sa circule aerul, pentru ca,
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altfel, aciditatea ingrasamantului arde radacina pomului. De
asemenea, se sapa periodic, pentru a se afana pamantul de la
radacind. Dacd pomului i se rupe o creangd, se pune balegar pe
locul rupt, pentru a preveni uscarea. Exista si o practica magica
de ,,vindecare” a pomilor care nu ficeau fructe: daca un pom
nu rodea, oamenii se duceau in ziua de Florii si il amenintau ca
il taie cu toporul sau i se bateau cuie in tulpina. (Elena Musa,
Cristian Musa)

in general, pomii roditori nu se stropesc. Existd insd o
insectd (,,muscd”) periculoasd pentru pruni, care Inteapa
fructele si se hraneste cu miezul lor. Prunele cad din pom
inainte de coacere daca e seceta sau daca le-a infepat ,,musca”.
(Olimpia Girbea) ,,Primavara, cand inmuguresc, se face focul
ca sd iasd musca. Vine musca aia si inteapa rodul si 1i pica toate
fructele.” (Cristian Musa) De fapt, este o0 modalitate
traditionald de protejare a pomului impotriva daunatorilor prin
afumare. Focul se face mai departe de pom, pentru a nu-I usca,
avandu-se grija ca fumul rezultat din arderea combustibilului sa
ajunga la coroana copacului si sa-l afume. Acest mod de
protectie se aplica doar in gradina, ,,pe poiand” nu se afuma
prunii. (Elena Musa, Cristian Musa)

Soiurile de prune varatice cultivate in Starchiojd (v.
supra) ,,sunt mai slabe, mai fara zeama, nu prea iese tuica
buna.” (Elena Musa) Dintre prunele de toamna, cele ,,grase”
sunt considerate de toata lumea cele mai bune pentru tuica si
pentru conserve de diverse feluri. (v. Refete de conservare a
prunelor in Anexe)

Toamna, prunii sunt batuti cu prdjina, se culeg fructele
cazute, se pun in saci, apoi in tocitori, sa se macereze. (Cristian
Musa) Cantitatea si calitatea fructelor sunt conditionate de
situatiile climatice intdmpinate peste vard, de la grindind si
vanturi ce pot scutura florile sau pot tranti fructele pe jos si
pana la imbolnavirea prunelor, din cauza ploilor acide sau a
daunatorilor. Cele mai bune prune se culeg dupa ce le-a batut
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bruma. In prezent, insa, ,,vin oile si e nevoie sa le iei, cam prin
septembrie sau octombrie.” (Elena Musa)

Oamenii isi amintesc despre culesul prunelor din livada
boierului Leonte, de cuptoarele pentru uscat prunele pe care le
avea si de beciul de depozitare. Boierul Stefinache Macovei
avea, de asemenea, magazie de tuica.

Principalul produs local obtinut din prelucrarea
fructelor este tuica, a carei pregatire implica un instrumentar si
o tehnologie traditionale.

,Prunu' gras e cel mai bun de tuica” (Olimpia Girbea).
Se adund prunele, se pun in tocitor si se lasd sa fiarba/
fermenteze. Borhotul fermenteaza intr-o luna de zile, dar se
poate fierbe In cazan si mai mult timp, cel mai bun moment de
facut tuica fiind iarna sau primdvara cand infloresc prunii.
,Cam iarna se face (tuica) sau primavara, cand infloresc prunii,
ca borhotul mai fierbe (Elena Musa).

Instalatia cazanului este formata din corlon, care poate
fi ,,pe vatrd” sau ,,mobil”, cazanul de arama, racitorul si fevile
care uneau cazanul cu racitorul si prin care iesea tuica. Mai
demult, cazanul la care chiojdenii faceau fuica era cel comunal
de ,la Nita, pe vale” (Nicolae Oprea). Satenii mergeau cu
lemnele si cu pirostriile acolo, la povarna. Pentru transportarea
borhotului la cazan, se foloseau caruta sau un cdardtor, un butoi
sau tocitor mai lung, ,cu o gaurd la mijloc, sd poti turna
borhotul cu géleata si sa-1 iei cu galeata” (Elena Musa). Dupa
ce 1si terminau treaba, oamenii ldsau un uium ce consta in trei
litri de tuica lui Nita, care, la randul lui, platea povarnagiul.
Astazi, fiecare isi face tuica in propria gospodarie, cazanul
putand fi inchiriat. Chiria cazanului este 2 litri de tuica pentru
fiecare cazan de borhot fiert.

Cand tuica e gata (v. Refeta de obtinere a tuicii in
Anexe), se pune in butoaie de dud, salcdm sau de ,,tufa”. Cele
mai bune butoaie sunt cele de dud si salcam, care dau gust
aromat si culoare frumoasa fuicii.

97



Se poate face si mdna a doua, adica borhotul deja fiert
se mai fierbe incd o datd cu sirop de zahar si un aluat cu
porumb. Se lasd mai putin la foc si tuica produsa va fi de
calitate mai slaba. Calitatea tuicii depinde si de fructele din
care se face. In general, tiria bauturii creste in timp.

Se face tuicad si din pere sau mere. ,,Merele si perele
trebuie pisate, zdrobite, ca sa iasd zeama, ca n-are atita zeama
ca pruna. Sa fie coapte si cred eu ca mai adaugi si ceva apa cu
zahar. Sirop. Nu iese o tuica prea tare, iese o fuicd mai moale
asa si nici nu tine prea mult” (Elena Musa). In general, perele
varatice erau mai zemoase $i mai dulci decat merele si dadeau
o0 tuica mai buna.

Se face tuicad si din zarzare, numite ,,corcoduse” in alte
parti. Iese mai slaba, dar ,,sunt unele soiuri mari i carnoase din
care iese o tuica aproape la fel ca asta de prund.” (Elena Musa)

De asemenea, chiojdenii faceau si fac otet din prune.
Cand borhotul incepe sa fiarba, deasupra prunelor iese o zeama
care se pune ca plamada in damigeanda si se lasa la acrit,
obtinandu-se astfel otetul. Se putea trage cu furtunul din
butoiul de tuica si se punea peste otet mai vechi, pentru a-si
pastra taria (Maria Bejgu; v. Retete de conservare a prunelor in
Anexe). Cojanii nu le dadeau ,,buna ziua” chiojdenilor carausi
daci nu aveau la ei otet de pruna. Il dideau la schimb, pe fiina,
pe malai, sau chiar pe bani. (Maria Bejgu)

O piesd indispensabila din intrumentarul pomicol local
este gratia/ gratarul pentru uscat fructe. Aceasta se facea din
nuiele de rachita, impletite pe bete de alun. Pentru a obtine o
instalatie potrivita pentru uscat fructele prin afumare (adica o
,lojnitd”), se facea un sant sub gratie si ,,se imbraca”, adica se
punea pamant ca sa nu iasa fum, ci sa se faca jar mult si numai
sa dogoreasca; intr-o zi $i 0 noapte, un hardau de prune era gata
uscat, dar, bineinteles, trebuia ca procesul sa fie supravegheat.
(Maria Bejgu) Prunele ,,lojnite™/ ,,uscate la fum” se pastreaza in
beci, in borcane. (Olimpia Girbea)
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De asemenea, se pot pregati ,,prune despicate”, ,,prune
opdrite” sau magiun. Prunele pot fi conservate si prin stafidire,
pentru care sunt culese cu crengute cu tot (v. Refete de
conservare a prunelor in Anexe).

Se mai fac si ,,poame”, in special din mere: se ingird pe
atd sau se usuca pe gratii, se intorc, apoi se pun in cutie. ,,Stii
ce ne-a salvat [de foametea din 1948]?” ne intreaba Maria
Bejgu si apoi tot dansa raspunde: ,,Aveam prune lojnite si
poame facute din mere $1 mancam o turtica cu poame”.

Alte conserve la care se folosesc fructele sunt
muraturile, exista chiar un soi de ,,pere de muraturi”, iar dintre
mere, cele cretesti sunt folosite in acest scop. ,,La muraturi se
pun mere, pere, prune. Se pun amestecate, cu gogonele/
parlagele; castraveti, prune grase verzi, pana sa dea un pic in
parg, un dovleac/ lubene, de toate.” (Elena Musa)

Din zarzare, se face bulion: se fierb fructele la fel ca la
magiun; se strecoard doar pulpa (,,carnea”) fructelor, fara
samburi $i coajd, sau se pun intregi, cu tot cu sambure, cu un
pic de ulei deasupra si un pic de conservant. Bulionul pregatit
astfel se pastreazd multa vreme si se foloseste pentru acrit
ciorba. (Elena Musa) Zarzarele se pot opari la fel ca prunele,
apoi se pun pe gratii, se usuca si se pot consuma pe timp de
iarna (Olimpia Girbea).

Frunzele pomilor fructiferi, dar si a celorlalfi arbori,
sunt folosite si ca furaj. Toamna, se aduna frunzele de prun cu
grebla si se fac snopi, care se pastreaza in pod, pentru hrana
caprelor pe timp de iarna. (Olimpia Girbea) De asemenea,
frunzele de dud erau culese pentru hrana ,gandacilor de
matase”, dar nu trebuia sa fie ude, pentru ca le daunau micilor
vietuitoare. (Olimpia Girbea, Maria Bejgu)

Gospodinele pregatesc, desigur, si alte conserve (gem,
dulceatd, compot), din toate fructele existente pe plan local, dar
le consideram specifice pe cele prezentate mai sus.
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Valorificarea fructelor si a produselor obtinute din
fructe se facea prin carausie. Chiojdenii puneau saci de mere,
prune uscate, butoaie de otet si tuica in carutele cu coviltir si
plecau spre campie, sd facd schimb cu cojanii: un mar era
schimbat pentru un stiulete de porumb, sau un cos de mere se
dadea pentru o masura similara de cereale (v. cap. Locuirea la
Starchiojd).

Ocupatie fundamentald, pomicultura ramane si in
mileniul trei o sursa de venit pentru locuitorii Starchiojdului,
fiind, in acelasi timp si o ,,emblema” a comunei ce face parte
din ,,.Drumul fructelor”, un traseu cultural prahovean ce mai
include alte 17 localitati din judet (Adunati, Breaza, Poiana
Campina, Cornu, Campina, Telega, Scorteni, Brebu,
Dumbravesti, Varbilau, Alunis, Slanic, Teisani, Valenii de
Munte, Drajna, Posesti si Batrani). Toate cunostintele locale
despre cultivarea pomilor fructiferi si prelucrarea si utilizarea
produselor din fructe si toate practicile culturale rezultate din
acestea constituie o bogatie la fel de valoroasd ca o livada
incarcata de roade.

Agricultura

In Starchiojd agricultura s-a dezvoltat in limitele
impuse de mediul geografic, subcarpatic, in care se afla
comuna (din 8304 ha doar 422 ha sunt arabile). Dealurile sunt
acoperite mai ales de fanete (ocupatia principala a locuitorilor
este cresterea animalelor), iar pe locurile mai putin inclinate se
cultivd porumb sau, in gradini imprejmuite, diferite legume
(fasole, ceapd, cartofi, morcovi). Livezile de pruni si meri
ocupad Inca o suprafatd destul de importantd, Valer Buturd
numind candva Chiojdul unul din ,centrele de pomicultura
traditionala (Butura, 1978: 173). Pe terenul arabil, destul de
restrans, din apropierea caselor se gasesc brazde de ceapa si
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usturoi, randuri de varza, telind, sfecla, praz, cateva fire de rosii
si castraveti.

Pregdtirea terenului pentru un nou sezon agricol incepe
toamna. Dupa recoltare, locul se curata - resturile de plante
(ciufani, curpeni) sunt stranse si arse, se gunoieste (balegarul
este Imprastiat cu furca pe toata suprafata lotului), iar apoi se
ard. Acolo unde nu se poate ajunge cu tractorul aratul se face
cu plugul tras de cal sau, in portiunile foarte greu accesibile ori
mult prea mici, cu cazmaua. Solul arat toamna se afaneaza si
este mai usor de lucrat primavara, cand se discuie sau se
grapeaza (se foloseste grapa cu dinti de fier - numita boroana,
sau cea rudimentard, formatd din crici legate strans). Unul
dintre interlocutorii nostri observa:

JIncepe agricultura toamna, se ari de toamna pentru
primdvara. Primavara cine vrea il discuie si cine nu, nu-I
discuie, ca mai depinde si de bani ca si-acolo e o cheltuiala.
(...) E bun si discu’, mai omoara iarba, mai omoara buruiana,
ca daca il ari de toamna ce se-ntdmpla: pamantu’ devine mai
afanat, buruienile mai degerd, da’ tot mai rasar. Si daca
primavara i-ai dat o discuiala - nu le-oi omori pe toate, da’
oricum le mai omori cd talerele alea la disc acolo le mai
framanta, le mai faramiteaza.” (Dumitru Girbea)

In trecut se pare ci se ara si primivara, cu boii. (Oprea
Sofia) Reperul este data de 9 martie, adica sarbatoarea celor 40
de sfinti mucenici (Micinicii). In aceastd zi se facea curat in
casa, se grebla si matura curtea, gunoaiele adunandu-se intr-0
gramdjoara careia 1 se dadea foc si peste care sareau gospodarii.
Practica, avand rol apotropaic si purificator evident, a fost
consemnatd de etnografi (ca S. Florea Marian) inca de la
sfarsitul secolului al XIX-lea. Obiceiul si-a pierdut astdzi
semnificatiile magice si doar copiii se mai avantd uneori, in
joaca, peste flacari.

La finalul lunii martie sau in aprilie, in functie de
vreme, se incepe insdmantarea terenului. Rasadurile si simanta
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care nu se gasesc in gospodarie sunt cumparate duminica din
targul organizat la intrarea in satul Starchiojd. Semanatul se
face mecanic, cu semanatoarea, sau manual, cu sapa:

o1 din martie, la sfarsitul lui martie incepe semanatu’ -
cum ¢ vremea, sa nu fie umeda, sa batatoresti locul - cu
semanatoare, cu cal cu semanatoare. Unii 1l mai pune cu mana,
manual asa cu sapa, cuiburi pe rand... asa, care are mai putin.”
(Dumitru Girbea)

Pentru ca nu degerd atat de usor in pdmant se pun mai
intai ceapa si usturoiul, apoi, cand temperaturile sunt suficient
de ridicate, celelalte plante: sfecld, morcovi, cartofi, porumb.
Legumele mai sensibile la variatiile de temperaturda si
precipitatii (precum rosiile, castravetii) sunt rasadite in solarii.
In gropile care vor deveni cuiburi de cartofi se arunci putin
balegar putred (mai demult se presara un strat de cenusa care
alunga coropisnitele). Samanta de porumb este de obicei
pastrata din ultima recolta: se iau stiuletii mai mari si se aleg
boabele sanatoase (cele mici, din varf, nu sunt luate). Printre
randurile de porumb se ingroapa samanta de fasole si dovleci
(lubene). Inci se obisnuieste ca dupa curatarea boabelor cocenii
sa fie aruncati pe garla, in credinta ca porumbul nu va mai face
taciune. Un timp nefast semanatului este Vinerea Seacd
(Vinerea Mare sau a Pastilor).

In luna mai incepe prasitul porumbului: plantele
nefolositoare sunt tdiate cu sapa si se face un mic musuroi de
tarana la baza firelor de porumb. Dupa prima prasila se
foloseste un ingragamant chimic - azotat, iar la un interval de
aproximativ trei saptamani locul este sapat a doua oara. Exista
cateva interdictii legate de perioada in care se praseste: pentru
ca porumbul si nu fie rupt de vant trebuie respectatd
sarbatoarea lui Tuda (19 iunie, Sf. Apostol luda, ruda Domnului
cum apare in calendarul bisericesc, un sfant adesea confundat
cu cel care |-a vandut pe Mantuitor); pentru a nu bate grindina
nu se lucreazd in ziua de Pietrele Sdmpietrului (30 iunie). De
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asemenea, era interzisd folosirea sapei noud marti si joi dupa
Rusalii - in prezent aceasta regula se respecta numai doua-trei
saptamani, timp in care se lucreaza cu pelin la brau. Se mai
crede ca porumbul se va dezvolta frumos daca, dupa terminarea
celei de-a doua prasile, se vor lega frunzele a doi porumbi din
acelasi cuib.

La sfarsitul verii se scot din pamant ceapa, usturoiul,
cartofii. Fasolea se culege in mai multe randuri. Tecile pline se
pun intr-un sac ori pe o paturd si se bat cu maiul; bobii se
pastreaza intr-un hambar (o cutie de lemn), iar tecile (vrejii)
sunt date ca hrand oilor. Prima bruma este un semn ca
porumbul poate fi recoltat. Cei mai mulfi rup stiuletele intreg,
cu foi, urmand sa-1 depanuseze acasa. Cu ceva vreme n urma
se faceau claci in acest moment si munca se imbina cu voia
buna: se canta, gazda pregatea prajituri, se glumea. Unul din
jocurile preferate era cautarea stiuletilor cu boabe rosii: cine
gasea trei era liber sa intrerupa lucrul. (Elena Musa) Porumbul
este Intins la soare si lasat un timp sa se usuce inainte de a fi
urcat in porumbar (altadatid se depozita in podul casei - inf.
Sofia Oprea). In interiorul patulelor se gisesc rasufldtori -
tuburi verticale din lemn care permit circulatia aerului.
Porumbul este curat cu ajutorul ,,curatitoarei” de mana cu zimgi
sau hatut cu masina cu manivela. Boabele sunt macinate la una
din cele doud mori din Starchiojd.

Uneltele folosite iIn muncile agricole nu diferd de cele
intalnite in alte regiuni ale tarii: sapa, sdpaluga, cazma, grebla
(de lemn, plastic - pentru fan), grebluta (de fier, mai ingusta),
furca (cu patru coarne, mai rar cu trei pentru fan), secera, mai,
coasd; plug, disc, semandtoare, grapa.

Pamantul, subiect politic

Pana la instaurarea comunismului cea mai mare parte a
pamantului din Starchiojd era detinuta de cateva familii
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boieresti: Chesca, Leonte, Girbea. Multi tarani, in special din
satele Rotarea si Valea Anei, lucrau cu ziua pe aceste mosii In
schimbul alimentelor necesare; altii fuseserd Impropietariti
dupa Primul Razboi Mondial si adeseori loturile lor se aflau la
mare distantd de casa, aproape de Ploiesti sau Buzau. Oamenii
plecau sa munceasca la camp cateva zile in sir (Nicolae Oprea).
De mai mulfi ani cei care detin terenuri arabile in afara
localitatii s-au Inscris Intr-o asociatie agricola, fiecare membru
primind anual o cantitate calculata de cereale (aproximativ 300
kg/pogon de grau sau porumb).

Asa cum vom vedea mai departe, pamantul nu a fost si
nu este pentru taran doar o sursd de venit/alimentatie, ci
reprezintd in primul rdnd o mostenire, o afirmare a unui statut.
De aicli, intreaga serie de framantari si tensiuni sociale pe care
le-au generat mai intai colectivizarea, apoi legile si actiunile de
restituire a proprietatilor.

Micile parcele individuale de teren pe care taranii le
stdpaneau nu puteau asigura, in viziunea comunistilor,
suficiente alimente pentru oamenii muncii de la orase, de aceea
era obligatorie trecerea la agricultura practicata pe intinderi
mari de teren §i neaparat mecanizata. Se impunea astfel crearea
gospodariilor agricole controlate de stat. Prin colectivizare se
urmareau doud obiective principale: primul, declarat, era acela
de a se furniza alimente si brate de munca oraselor; al doilea,
mult mai profund si secret, era subjugarea taranimii prin
distrugerea elitei satesti, a culturii i economiei specifice care 1i
confereau o anumita autonomie (V. Tismaneanu, 2006: 426).

In anul 1962 toti cei care pani atunci refuzaserd sa
renunte la pdmant, animale si unelte au fost obligati sa semneze
adeziunile de intrare in gospodaria colectivd. Unii au incercat,
fara succes, sa evite echipele de activisti retrdgandu-se la odaile
din padure.
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,»Ma tataie, colectivizarea la noi a inceput mai tarziu.
(...) In 62... Cu bitaie cu nebataie, cu fortd cu neforts, a trecut.”
(Dumitru Badic)

,Colectivizarea a inceput in ’62. A luat, ma baieti, am
mers, am jurat pe drapelul tricolor - eram tanar si am aparat
patria ca sa fim stapani si am devenit robi. $i am venit de la
razboi... Ce economie era in tinerefea mea, miscare - Cum era la
tard - aveam caruta, boi, aveam plug; mi-a vandut plugu’, boii,
si mi-a luat caruta - colectivizarea. Definitivu’ a fost in ’62.”
(lon Cirmici)

LA inceput mai demult, din ’55... In 62 a venit cu
obligatia. (...) Obligat, vrei nu vrei. Te prindea unu’ de-o aripa,
unu’ de-o aripa si acolo la primarie semnai adeziunea.” (Stefan
Ceausu)

In 1949 (Decretul nr. 306) taranilor cu pamant li s-a
impus predarea cotelor din produsele obtinute; treptat s-a trecut
la 0 noua forma de colectare, aceea a contractelor (din 1957 s-a
eliminat obligativitatea predarii laptelui si a produselor agricole
vegetale - cereale, cartofi, floarea soarelui, pastrandu-se doar
cotele de carne si lana):

»De prin anii ’50 a inceput cotele. Dupa razboi s-a
impus, da’ din ’50 s-a inceput cu cotele.

Lana, tot ce era, branza, carne, cotele de carne era
obligatorii. Iti lua toalele din casi! Era obligatoriu mai ales
cotele de carne. (Dadeau cote) numai cei care de la o suma de
pamant...mai...mijlocasii, boierii. Boierii pand in 48, daca i-a
arestat a scapat, n-a mai dat. De la mijlocasi In sus toatd
lumea.” (Dumitru Girbea)
comuna Batrani, aflatd in vecindtatea Starchiojdului. Unul
dintre interlocutori remarca:

,Prin anii 52 i 55, cam dupa anii 55 s-a facut la Batrani
intovarasirea, pe urma s-a facut CAP-urile. S-a facut si la noi o
intovarasire, nu prea a mers asa. La Batrani a fost nu stiu,
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lumea mai apropiata, mai uniti, s-a tras (unii pe algii).”
(Dumitru Girbea)

Dupa Revolutia din decembric 1989 s-a revenit la
proprietatea privatd asupra pamantului, dar restituirea fostelor
terenuri s-a dovedit a fi mult mai dificila decat si-au inchipuit
guvernantii, iscandu-se o multitudine de conflicte intre
autoritati si proprietari, pe de o parte, si intre proprietari
(mostenitori), pe de alta parte. Restituirea a fost complicata si
de ratacirea, disparitia actelor de proprietate si distrugerea
vechilor semne delimitative (pomi, pietre de hotar). In plus,
comisiile insarcinate cu retrocedarea terenurilor au fost de
multe ori alcatuite din persoane incompetente si coruptibile.
Legea 18 din 1991 si celelalte masuri legislative au ravasit Inca
o data viata localnicilor:

»Nu cd a facut prima data niste impartiri asa din capul
lor si echipa asta de, cum i spune, legea 18...Si nu s-a mai
respectat alea, a trecut fiecare la locul lor, la peticul lui. (...) Se
mai certa pe o palma de loc acolo.” (Dumitru Badic)

,»Acu’ nu vezi, ala ca io... Ca nu-ti mai da unde ai avut,
iti da unde-o veni. Mie imi daduse aici pe coasta. Pe urma, al
doilea an, m-am dus la al meu in vale, ca am un pogon si ceva
si mi l-am luat pe dla. A mai intrat altii, «Nu, cd nu mai e
razoru’ pe-acolo, e mai pe colo!». Trebuia sa te certi cu aia.”
(Stefan Ceausu)

In concluzie agricultura practicata la Starchiojd, tipica
zonei submontane, asigurd in general cantitatea de produse
agroalimentare necesara intr-o gospodarie si este relationatd cu
ocupatia de baza a locuitorilor - cresterea animalelor.

Industria casnica taraneasca in Starchiojd

In societatea traditionali prelucrarea fibrelor textile era
una din activitatile importante desfasurate in gospodarie de
catre femei. Melitatul, nalbitul, torsul, tesutul textilelor erau
pasii peste care femeile trebuiau sa treaca tot timpul pentru a-si
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procura cele de trebuintd (haine, invelitori, acoperitori, etc.)
Vestite pentru maiestria cu care lucrau, femeile din Starchiojd
aveau comenzi in satele vecine, si pe cuprinsul intregii Vai a
Teleajenului. Mama, care a tesut o mare parte din viata, 1si
aminteste cum ,,Veneau femeile pan sat si intrebau unde sa
gaseasca o femeie care sd le teasd covelturi, carpete sau
covoare” (Elena Musa). Femeile tineau razboiul in casa si din
nevoie pentru ca din tesut se castigau bani frumosi, si vorba
aceea ,,Vedeai si de vite, vedeai si de copii si luai §1 un ban. Cu
banii dupd tesut am facut multe, cd iera casa noud. Am tesut o
coveltura si o carpeta si am bagat lumina in casd, ca nu aveam”
(Elena Musa).

Tesutul presupunea multda muncd si foarte mare
oboseald, intrucat ,,Ziua munceam pan gospodarie $i noaptea
teseam di la lumina ldmpii. Noaptea o faiceam ziua” (Maria
Chiritd). Razboiul era pus cam pe la sfarsitul toamnei, ,,puniam
toamna si-1 tineam pana primavara. Teseam intr-una, si ziua si
noaptea” (Maria Oprea). larna era anotimpul cel mai potrivit
pentru tesut, deoarece din ,,luna lui Traista-n-bat” (martie) si
pana toamna, femeile isi Tnsoteau barbatii la muncile agricole,
cel mai mult timp si-1 petreceau la odaie in padure. In noptile
lungi de iarna, femeile lucrau, ca pana la venirea primaverii sa
poata termina ceea ce au inceput. Mai mult decat atat, in casele
cu fete, mama avea rolul de a le invata si a le controla pe fete in
lucrul lor. Pregatirea maritisului Incepea cam pe la varsta de 12
ani, $i mama era responsabild de zestrea (sculele) fetei.

Si cea mai saracd fata trebuia sa aiba ,,toale” de pus pe
pat, servete, citeva randuri de haine, carpete, desagi, dar mai
ales scoarta sau covorul, care era cea mai importanta tesatura
folositd la cununia religioasd. Din spusele bunicii, fetele erau
invatate la varste foarte fragede sa toarca, sd teasa si sd coasa:
»Servetu' ala cu veveritili I-am cusut 1n clasa-ntaia. Ma duciam
la scoald si domnu' Invatator ma trimitea sa-i vaz di copil.
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Leganam copilu' pd picioare si coseam la servet” (Maria
Oprea)

Fetele care mergeau la scoald mai invatau sa lucreze si
in timpul orelor de lucru manual, dar cel mai mult invatau
acasa si in clacile si sezatorile la care participau. Prima data
mamele sau bunicile dadeau fetitelor sa toarca fire de lana sau
canepa de cea mai proasta calitate, ca nu cumva in joaca lor
de-a torsul sa strice, sa faca paguba. Cu trecerea timpului ele
deprindeau tehnicile torsului si tesutului. Una din
interlocutoare 151 aduce aminte cu zambetul pe buze de clacile
pe care le facea in lipsa parintilor: ,leram un drac. Stateam
aicia spre Anisoara, si pleca mama mea cu ziua. Ce crezi ca
faciam? Scoteam tot din casa, cd ziciam ca sa fie loc pentru joc.
Chemam fete, fierbeam graunte si faciam clacd. Mama mea
cand vinia la mine, ca io am camera aia pa beci, s-auzea du-du-
du!, da' biatda mama - Ce-o fi la casa mea?; cand colo iera un
joc si-o armonie...” (Ecaterina Savu) Claca era un mod de
intrajutorare, fetele veneau doar cu fusul si furca lor, iar
fuioarele de canepa si de 1and erau ale gazdei. Gazda cinstea,
omenea sau rasplatea aceastd munca cu boabe fierte, floricele,
tuica si uneori gogosi. Spre deosebire de claca, la sezatoare
fiecare fata isi facea lucrul ei. Aceasta adunare era tinuta intr-o
casd anume, dar cateodata fetele se strangeau la o raspantie;
dovada stau informatiile primite de la o localnica, ce-si
aminteste de o sezatoare pe care a vazut-o in satul vecin,
Catina, din judetul Buzau: ,(...) sezatoarea sd facia la o
raspantie. (...) Se adunau in marginea satului sau o raspantie, si
isi torcia fiecare, caieru' iei di acasa. Facia un foc mare si torcia
di la lumina focului si di la luna, iari pa foc iera un tuci mare cu
porumb, ce fierbea. Dupa ce-si termina fiecare caieru' iei, tot la
fel intindea cate o hora, niste brauri si niste sarbe. Si iera multi
barbati cu sotiile ca sa le tie di urat, si iele statea sa toarca. Cat
torcia iele, barbatii spuneau glume, ghicitori, povesti si tot felu'
di basme”. (Lica Diaconu)
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Prelucrarea fibrelor textile. Timp fast/nefast

Inainte ca fibrele vegetale si animale si ajungi a fi puse
in razboiul de tesut, acestea treceau prin mai multe etape de
prelucrare. In urma interviurilor, am aflat ci pe holdele din
Starchiojd se cultivau inul si canepa, carora li se alatura si alte
fibre: lana si borangicul (care era obtinut de pe urma cresterii
viermilor de matase). Acestea erau obfinute pe plan local, dar
bumbacul care se folosea foarte mult nu se gasea: ,,(...) dicat la
magazin sau la oras. Barbatii care iera plecati pa la oras, le
aducea cadou la femii cate un scul di bumbac” (Maria Oprea)

Lana presupunea si ea o serie de lucrari pana a ajunge la
stadiul de a fi trasa prin ite si prin spatd. Lana ,,(...) o spdlai la
garla, apoi o aduciam acasa, o puniam pa sarma, o uscam §i o
luam la scarmanat” (Ecaterina Savu), ca dupd aceea sa fie
toarsa si facuta canura sau ghem, si apoi ,,sa punea razboiu' si
alegia si sa facia tot felu' di modelase” (Ecaterina Savu).

Dintre toate fibrele, canepa era cea mai migaloasa si
cerea foarte multd munca. Pentru obtinerea fuioarelor de
canepa ,,(...) sd facia ogoare §i sd semana cum ai semana
lucerna, si crestea mare. S1 o0 adunam, o faciam munusele, nu le
faciam mari, si o duciam la lacuri. (...) O scoteam din lac, o
controlam cu mana, si daca vedeam ca ramane calfu', gata o si
scoteam. O duciam acasa, o puniam pa garduri, sa usca bine, si
aviam melitd. Si cu melita aia — clant-clant! — o toca. Si o
dideam, pand cadea toatd coaja aia a iei, si ramanea fir ca
bumbacu’.” ( Ecaterina Savu) Dupa ce era melitata, canepa era
pieptanata cu piepteni cu dinti de fier, obtinandu-se fire lungi
pentru urzeald, iar celelalte fire mai marunte erau folosite
pentru batatura. Inul trecea prin aceleasi etape de prelucrare ca
si canepa.

Nici borangicul nu se obtinea mai usor, munca cea mai
anevoioasd constand in cresterea viermilor care il produceau:
»luam siamanta, o puniam sa-nvieze la cdldurd, invia si
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incepeam si le dim frunzulite di dud. Invia gindaci, si vezi di
iei, §i rareste-i ca sa facia mari. Vezi di iei pana la 6 saptdmani,
cand incepe a sa urca. Atuncia aduciam drogi si urzeste gogosi
fiecare, urzeste di borangic. Dupa asta, dupa ce sa-nvecheste
coaja aia, le culegi, le cureti di scama aia, si pui intr-un lighean
cu nitica apa fiarta, si faci cu un gatej asa, si s-agata fir'li. Le
pui sd usuce si le depeni si le urzesti” (Maria Oprea)

Ca si celelalte textile, firele de borangic sunt impartite
in functie de calitate in doud categorii: una superioard folosita
pentru urzeala si alta inferioara folosita pentru batatura.

In societatea traditionald romaneascd, ritmul muncilor
era supus unui calendar nescris, dar stiut de toti membrii
comunitatii. Un astfel de program respectau si femeile care
torceau si teseau, fiecare organizandu-si munca astfel incat sa
se incadreze in timpul dedicat melitatului, torsului si tesutului.
Pe langa constrangerea sociald (nu era bine vazuta in sat o
femeie care nu termina treaba la timp), exista si o coercitie
venitd din partea unor fiinfe mitice legate de calendarul
industriei casnice (Joimarita, Martolea, Inatoarea, Ignat, Caii
lui Santoader etc.)

In timp ce textilele erau pregitite pentru tesut, sau in
timpul tesutului, femeile trebuiau sa respecte acest calendar.
Zilele in care nu se lucra, erau ,,zile cu minuni” sau ,,zile cu
intamplari” si trebuiau respectate cu sfintenie, pentru ca altfel
erau sanctionate de catre divinitate si comunitate. In cercetarea
noastrd nu am mai gasit informatii despre aceste fiinte mitice
(care pedepseau), insd in Tipologia Legendei Populare
Romdnesti a lui Tony Brill, se gisesc doua variante ale
Legendei Joimaritei culese din Starchiojd, care spun: a)
,Joimarita, femeie cu autoritate in sat, cand afla ca in Joia-
Mare se mai giseste canepd netoarsd, merge si o arde pe ochii
leneselor; b) Primavara se ia dupa tinerii care nu ies la plug si-i
ameninta ca le baga resteul in dos.” (Brill, 2006: 42)
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Tesatoarele din Starchiojd, spun ca respectau doar zilele
in care erau sarbatori, vinerea si miercurea intrucat erau zile de
post, 9 zile de marti si joi dupa Paste, 9 zile de marti si joi dupa
Rusalii; 151 mai amintesc de anumite zile din postul Craciunului
si al Pastelui in care erau tinuti Filipii (Chilipii). Incilcarea
acestor interdictii de a nu se lucra in respectivele zile, aducea
cu sine o multime de sanctiuni; batranii din Starchiojd 1si
amintesc cate ceva despre aceste zile: ,,Astea ie zile cu minuni,
nu sa toarce, nu sa tese. Zice ca iera doua fete a lu' Jalba, si una
torcia si alta cosea pa prispa, in ziua aia...marfi sau joi dupa
Rusalii, nu mai stiu. $i a vinit asa, si le-a saltat Rusaliili, le-a
trantit si a murit pa loc... amandoua!” ( Ecaterina Savu)

Uneori, in relatdrile oamenilor, Dumnezeu apare ca
fiind complice cu Rusaliile, sanctiunile venind din partea
amandurora: ,,Cand iera omu’ mieu la padure, iera acolo, lucra
cu mai multi oameni, $i a-nceput un potop mare, si iei fuga,
fuga sa sa duca la o odaie ce iera p-acolo. Di ce fugia, de-ia 1i
urmarea un fulger. Si fugi si fugi, si fulgeru' dupa iei. Si omu’
mieu a zis <Maa, nu sa poate, care aveti camasa sau flaneru’
lucrat in vro zi din asta cu minuni?> Da’ unu’ zice: <Femia
mea a lucrat la flaneru’ asta!> El zice: <Leapada-1!> Si I-a
lepaddat pa o ciuturugd, pa un putregai di lemn, si nu
s-a-ndepartat prea mult, si l-a traznit Dumnezeu, praf I-a facut!
Atunci a vazut si iei minunea asta!” ( Lica Diaconu)

Prin nerespectarea normelor, nu doar oamenii aveau de
suferit, ci si animalele (ca de exemplu, oile care ofereau lana):
,daca torciai n ziua di Sfanta Vineri, ori iti capia oili, ori ti le
manca lupii. Nu iera bine sa lucrezi”’( Tocuta Marcu).

Pentru a scapa de aceste pedepse ale fiintelor nevazute,
femeile apelau la anumite siretlicuri, cum ar fi purtatul
pelinului la brau.

Anumite reguli erau respectate, cunoscute de intreaga
comunitate, dar erau si femei care urmau propriile reguli, 1si
interziceau singure sd lucreze in unele zile. ,,Tineam zilili pa
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care le tinea toata lumea, adica sarbator’li in care iera Sf. lon,
Gheorghe si altii, zilili di Rusalii, martili si joili alea oprite
dupa Paste, dar pa langa astea io mai tineam di vineri seara
pand luni. Vinerea cand auzeam toaca si clopotu’ gata lisam
lucru’! Nu mai lucram pentru ca sa facia slujba, simbata iera
parastase, vecernie. Asa fineam io, nu puteam sa lucrez cand
stiam ca ie slujba la sfinta biserica. Clopotu’ ne chiama la
rugaciune, nu ie bine sa lucrezi.” ( Maria Chiritd) Printre zilele
oprite se numadra §i Drdgaica, ziua in care erau prezentate
lucrurile rezultate in urma tesutului. In aceasti zi toate
tesaturile erau scoase afara, pe culme, pentru a se aerisi, dar
mai cu seama era ziua in care femeile se mandreau cu ceea ce
au lucrat toata iarna (insa nu doar iarna ce tocmai trecuse, ci si
in alte ierni). Era un mod de a ardta celorlalti zestrea fetelor,
prin aceastd expunere a obiectelor fetele avand ocazia de a-si
dovedi harnicia. Totodata tesdtoarele aveau prilejul de a
schimba intre ele modele. Tesaturile, in special cuverturile,
erau tinute aproape toata ziua pe culme, pentru ca: ,,Trebuia sa
le aranjam, sd le scuturam. Ne sculam dimineata, si ne duciam
asa pa roua si adunam flori di Dragaica, scoteam toal’li afara,
ne duciam la biserica, si dupa aia ne ocupam di iele. Treceam
pa drum si ne uitam pan curtili la oameni sa vedem ce-a tesut
femiili, ce modele noi, sa vedem daca a fost harnice. Sa uita si
baietii, nu numa' femiili. Sa uita sa vada in ce neam di oameni
ie bine sa sa bage, daca mama fetii ie vrenica, atunci si fata ie
vrenicd, si buna di tinut o gospodarie.” (Tocuta Marcu). Spre
seara tesaturile erau Tmpaturite, iar printre ele se puneau flori
de Dragaica pentru a le feri de molii.

Vopsitul firelor si albitul panzei

Femeile din Starchiojd foloseau tot felul de metode
pentru colorarea fibrelor (in special a celor de 1and) si albirea
panzei. Plantele, sau cum spun femeile ,balariile” sau
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,buruienile” erau cunoscute bine de ele, adunate si folosite in
momentele In care puteau colora foarte bine firele. Plantele
erau fierte bine intr-un cazan, dupa care erau scoase, iar in
zeama ramasa erau bagate canurile, dar nu inainte de a fi
spalate, de a fi inlaturate toate impuritatile. Dupa metoda
fiecarei femei aceasta zeama era data in clocot cu canuri cu tot,
ori canurile erau lasate sa se indbuseasca in zeama care a fost
fiarta o data. Dupa ce firele prindeau culoare erau scoase si
intinse la soare ca sad se usuce, si dacd era timp de iarna erau
bagate in casd la caldura, caci daca inghetau se decolorau.

Tot pentru a se evita decolorarea firelor, femeile
impietreau vopseaua cu otet si ,,nu sd dicolora nicicum” sau
puneau ,(...) ori ziama di muratoare, ori ziama di varza.”
(Ecaterina Savu) Inainte de a fi ,Marita Utii care aducia tot
felu” di vopsele” (Ecaterina Savu) se vopsea cu foi de ceapa si
cu coaja de dud si se obtinea un crem, ruginiu sau caramiziu;
cu flori de tei (iesea un galben limoniu), cu frunze si scoarta de
gutui (pentru bej). Din cojile de nuci verzi se scotea un kaki, iar
sunatoarea dadea o culoare frumoasa, o tenta de galben ruginit.
Pentru obtinerea culorii verde, se vopsea ,,cu urzica si sa facia
un verzui asa mai frumos, mai putred.” (Ecaterina Savu) Pentru
albitul si mai mult al firelor de lana alba, era folosita Piatra
Vinata (mai poarta si numele de Floare-de-Pucioasd) careia
,»i1 dideam foc si deasupra puneam canur’li pa un bat, si sa
afuma, iesea albu.” (Ecaterina Savu) Dupa ce erau scoase de la
acest fum, canurile de 1ana erau lasate la ger pentru a se inalbi.
Pentru albitul panzeturilor femeile ,,sa ducia la garla cu iele si
le albia la soare. Le baga in apa, le batea cu maiu’, le scotea la
soare, iar le-ntindea pa iarba ca sa faca albe-albe.” (Maria
Gioabi) In cazul in care panza era de calti (deci mai galbeni):
,,$4 punia cenusa la plamadeala intr-un vas, facia lesie, iera cofe
si facia in cofe, puneam cenusa, apa, si vinia si sa plamadea, si
bagam canur’li in fiertura aia, si o tinea 3-4 zile.” ( Ecaterina
Sawvu) lar pentru ca urzeala de canepa sa fie mai trainica ,,0
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scrobiam cu malai, faciam terci di malai si o scrobiam.” (Maria
Oprea)

Firele de urzeala erau fierte intr-un cazan unde se punea
mult malai, si in urma acestei scrobeli, urzeala ramanea mai
rigidd, mai batoasa si era mult mai rezistenta.

Tipuri de tesaturi. Mod de lucru si utilitate

Dupa ce terminau toate muncile agricole si 11 procurau
toate materialele necesare pentru tesut, cam pe la sfarsitul
toamnei, femeile puneau razboiul si pana primavara lucrau de
zor. O grijd mare era pentru ele descoperirea si diversificarea
modelelor. Toate femeile doreau sa aiba cat mai numeroase si
inedite modele tesute, asa ca materializau propriile idei. Pufine
erau modelele universale cunoscute de toatd lumea. Ziua de
Dragaica era singura zi in care femeile dadeau modelele de
bundvoie, in rest fiecare le crea ori reproducea dupa tipare
proprii mai vechi. De multe ori variantele de tesaturi erau
furate: ,,Modelili iera furate ca buruiana di leac. Dacid ieram
mai multe pretine ne daddeam modelili si dacd prindeam vrun
model di undeva ne-ntovarasiam toate si-1 copiam pa hartie
milimetrica. Tin minte ca aveam o pretina care lucra la o femie,
adica o luase pa langa ia sa o-nvete, si-i si platea. Si femia asta
nu dadea modelili sd o fi picat-o cu ceara. Si-ntr-o seara, cand a
plecat di la ia, cum a facut, cum a dres, a furat modelu’ si ni I-a
adus si noud. Toatd noaptea am stat si am copiat modelu’. lera
migdlos, cd trebuia sd scrii fiecare musculitd, fiecare cu ce
culoare ie. Pana la ziua l-am copiat, am pus lamba asa pa masa
si l-am copiat si l-am tesut si noi.”” (Ecaterina Savu)

Fiecare tesaturd avea denumirea si modelul ei, precum:
cuvertura cu drumurile, cu dalii, cu nuferii, cu tava, cu spice de
grau, cu romburi, cu raze, printre vargi, covorul parcul cu flori,
cu cerbul, cu lalele etc. Lucrurile puteau fi confectionate din
fibre animale (1and), sau fibre vegetale (in, canepd, bumbac),
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carora li se alatura borangicul obfinut in urma cresterii
viermilor-de-matase. In toati comuna am identificat o
sumedenie de tipuri de tesaturi: cuverturi (alese, printre vargi,
macat, cu andreaua), presuri (de coade sau de land), scoarta,
covor, paretar, servete, perdele, stofa de zeghe, fatd de masa,
cearsaf, carpete. Pentru executarea acestor tipuri de tesaturi, n
timp s-au specializat tot mai multe femei, fiecare ocupandu-se
de cate un segment sau de cate un tip de produs textil. Pe teren
am Iintdlnit astfel de femei: Tocuta Marcu (cuverturi cu
andreaua), Geana Bara (macat), Maria Telentin (servete), Orica
(Maria) Gioaba (costume populare). Spatiul de locuit fiind
foarte stramt, fesatoarele erau obligate sa lucreze la un razboi
mic si astfel covoarele, cuverturile sau alte produse ce aveau
rolul de a acoperi spatii mai mari, erau confectionate din doua
foi care se coseau pe jumatate. Acestor obiecte voluminoase li
se acorda o atentic deosebitd deoarece trebuiau lucrate ,,in
oglinda”. Tesaturile se Tmpart in tesaturi groase, facute din
lana, si tesaturi subtiri, facute din: in, bumbac si borangic.

Tesaturile din 1ana existente in Starchiojd sunt: carpete,
presuri, covoare, scoarte, stofa de zeghe, cuverturi, desagi, fete
de plapuma.

Carpetele sunt tesute dintr-o singura foaie scurtd, cu
modele de cuvertura, au chenar si model central, de obicei fiind
puse pe pereti. As putea spune ca sunt niste cuverturi de mici
dimensiuni.

Paretarul sau peritarul, cum mai spun chiojdenii, este o
tesdtura de format lung, dintr-o singura foaie, in care se Imbind
motive geometrice cu motive florale, sau are numai motive
florale printre care sunt trase niste vargi. Paretarul este pus pe
perete, de-a lungul si de-a latul patului.

Presurile erau facute mai mult din ramasite (din coade)
dar cu trecerea timpului femeile au descoperit tot felul de
modele pentru confectionarea lor. Acestea erau puse pe jos,
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peste lipeala de pamant, mai mult in ,,casa mare” si in special
la zile de sarbatoare.

In restul zilelor nu se indurau si calce pe ele, asa ci
presurile erau stranse si {inute mai mult in teanc sau in val.
Uneori mai erau folosite la pomeni sau la hramul bisericilor
unde erau puse pe jos, tineau loc de masa si de fata de masa, pe
ele era pusda mancarea. Femeile mai foloseau presurile obisnuit
pe cele de 1ana si ca paretare.

Cuverturile (covelturile sau toalele) sunt cele de care
S-au ocupat mai mult chiojdencele, pentru confectionarea lor
folosind mai multe tehnici. Cuverturile pot fi: a) cuverturi
alese; b) printre vargi; ¢) cu andreaua; d) macate. Fiecare are
modul sau de lucru insa toate au aceeasi functie, functia de a
acoperi patul.

a) Cuverturile alese sunt tesute in doua ite, intr-o spata
usoara din care tesatura iese mai subtire, fiecare fir de urzeala
este tras prin cate un dinte al spetei. Pot fi tesute si 1n patru ite,
in spatd scoteasca, unde fiecare fir de urzeala este tras prin
spata la o distanta de doi dinti, ceea ce face sa intre mai multa
land iar tesatura sa iasd mai groasa. Cuverturile alese sunt
confectionate din urzeald de inisor, cu batatura de obicei neagra
sau rosie. Modelele sunt inspirate din flora locald, rar sunt
intalnite motive zoomorfe (cuvertura cu cerbul). Cele care au
campul ornamental format din linii, dungi sau alte motive
geometrice, sunt numite ,,cuverturi nationale”. Toate motivele
sunt lucrate ,,alese” cu mana, iar suveica este folositd numai
acolo unde se lucreaza cu o singurd culoare. Cuverturile alese
sunt viu colorate, uneori era folositd land vopsita si ,,in cate
dous’pe culori.”

b) Cuverturile printre vargi sunt tesute in doua ite, sunt
folosite doua tehnici de lucru, si anume tehnica folosita la
cuverturile alese si tehnica de lucru cu suveica. Cum spune §i
numele acestei tesaturi, este formata din vargi, vargi de tesatura
cu model, care sunt alese cu mana, si vargi de tesatura simpla,
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facutd cu suveica. Pentru vargile inflorate, alese, sunt preluate
de obicei modelele chenarelor de la cuverturile alese.

c) Cuverturile cu andreaua sau vergeaua sunt lucrate
tot in doua ite, si tot asa de migaloase si frumoase ca celelalte.
Este folositd urzeala de inisor si 1and vopsitd in doud culori,
sunt tesute 1n razboi mic, iar femeile fac doua sau trei foi pe
care le cos intre ele, obtinand astfel o cuverturda mai mare.
Firele de lana sunt bagate pe rand cu suveica printre firele de
urzeald, iar dupa aceea sunt infasurate dupa andrele si se bat
bine cu spata. Sunt folosite doud randuri de andrele si ,,daca
termini randu’scoti undreaua, da’nu p-asta prima, p-ailalta, ca
sa stricd ochiur’li. Sunt doud randuri di undrele, o am p-asta si
p-asta. Acusic o scot p-asta din urma, sa ramaie aia dinainte. O
scot ca sa mai mai inainte.” ( Tocuta Marcu)

Aceastd tesaturda are un model universal, facand
exceptie cateva variante cu model, si anume ,,aia cu lalel’li, aia
cu garoafa, cu valur’li marii.” ( Tocuta Marcu)

d) Macatul poate fi tesut in doua ite cu doi pornoji, in
patru ite cu patru pornoji si sase scripeti (scripti), si cu ifisoare
pe natra. Este facut cu urzeald de bumbac si batatura de lana si
bumbac. Firul de bumbac formeaza panza, iar cel de lana,
modelul ce este asternut pe panza. Atat panza cat si modelul
sunt facute 1n acelasi timp, numai cu ajutorul suveicii. Modelul
macatului iese din navadeala, adica in functic de cum se apasa
pe pornoji. Mai migalos, dar si mai frumos decét cel in doua si
patru ite, este macatul cu itisoare pe natrd. Acesta, pe langa
itele folosite la orice tesatura, mai are un rand de pana la 40 de
itisoare, puse pe o vergea, Inaintea sau in spatele itelor si a
spetei. Aici itele mari formeaza panza, iar cele mici formeaza
modelul. Cand se bagd lana pentru model, la itisoare este pusa
0 speteazd, cea care scoate modelul, iar cand se bagd bumbacul
pentru panza, speteaza este scoasa. Modelul este in doua culori,
o culoare o da lana, o culoare bumbacul, iar motivele sunt in
forma de romburi sau flori geometrizate.
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Scoarta se pare ca este cel mai vechi tip de tesatura
descoperit pe raza comunei Starchiojd, care dintre toate tipurile
de tesaturi ,Intruneste in cea mai inaltd expresie calitatile
operei de artd.” (Florescu,1992:69) Etnograful Neculai Pascu
face un studiu mai amanuntit al scoartei chiojdene si spune ca
ea ,constituie un adeviarat domeniu de manifestare a unor
conceptii de viata si estetice.”

Specialistul afla, prin cercetarea lui, ca la Chiojd
,termenul de scoartd este folosit ca definind o categorie anume
de tesatura.” (Pascu,1971: 208) Astfel, clasifica scoartele in trei
grupe: cu desfasurare pe orizontald, cu desfasurare pe verticalda
si neutre.

Asa cum sta scris in lucrare si cum am avut ocazia sa
mai vedem 1n sat, modelul acestui tip de tesaturd este format
din dungi, romburi, linie frantd ce formeaza romburi, linie
serpuitd in zig-zag. Este tesutd in doua foi, iar romburile se
formeaza atunci cand se alatura cele doua foi de tesatura. Din
punct de vedere al cromaticii scoarta are un colorit stins. Pe
langa scoarte cu dungi si romburi, Neculai Pascu descopera
cateva variante nemaiintalnite in alte regiuni, afirmand ca ,,0
raritate in domeniul scoartelor romanesti, este intalnita la
Chiojd sub forma piesei cu intreaga suprafatd raionata vertical,
in fasii, cu acelasi model, aici vasul cu flori, braduful.” (Pascu,
1971:230)

Surprins si entuziasmat de ceea ce a descoperit In acest
,»Campulung Prahovean” vorbeste si despre alta varianta. ,,Nu
am mai vazut alta asemdndtoare nici la Chiojd, nici In alta
parte. Doua panouri distincte in cadrul unei aceleiasi tesaturi,
distantate printr-un cdmp, la mijlocul scoartei, complet deschis-
in cerc pasc oile.” (Pascu, 1971:237) Alte variante gasite numai
in cate un exemplar sunt: scoarta cu ratuste si cea cu pomul
vietii, iar ,.tesatoarele Chiojdului au creat in scoarta cu pomul
vietii, ca si in cea cu ratuste, opere remarcabile prin
originalitatea lor. Ele constituie, Impreund cu scoartele in
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ghivece, o contributie de seama la definirea scoartei romanesti
orientata vertical” (Pascu,1971:238).

Pentru a md mandri cu creatia chiojdencelor mele, simt
nevoia de a scrie vorbele frumoase despre acestea, gasite in
lucrarea ,,Scoartele Chiojdului.” ,,Scoartele chiojdene permit
referiri la adresa scoartei romanesti In genere, pentru ca una din
particularitatile locale de care aminteam constd tocmai in faptul
ca aproape toate principalele familii de scoarfe romanesti, asa
cum sunt ele stabilite de lucrarea din 1966 ,,Scoarte romanesti”
- cea mai completd, dupa parerea noastra, aparutd pana acum la
tema se intalneste pe teritoriul relativ restrans al Chiojdului. Nu
degeaba Chiojdul se afld teritorial spre mijlocul suflarii
romanesti, in punctul de confluentd al provinciilor istorice
Transilvania si Moldova cu Tara Romaneasca. Situatia
geograficd a Chiojdului face din acest teritoriu, in ceea ce
priveste scoarta, o reproducere in mic a ansamblului
pamantului romanesc.” (Pascu, 1971:207-208) In concluzie
,»scoarta chiojdeana aspira indreptatit la recunoasterea dreptului
de a sta alaturi de cele dinainte stiute si care se bucura de mare
faima: olteneasca, maramureseand, bucovineana etc.” (Pascu,
1971:239).

Pe langa aceste tesaturi menite sd decoreze interiorul
caselor, tot din 1ana se facea si stofa tesuta fara model, simpla,
in patru ite si datd la piud, din care confectionau cioarecii,
glugile, pantalonii si hainele de zeghe. Din aceeasi stofa erau
facuti si desagii cu care oamenii isi duc mancarea la camp sau
la padure. Aceeasi tehnica este folosita pentru obtinerea fetelor
de plapumad, numai ca acestea nu au o tesaturd atat de groasa
deoarece nu sunt batute la piua.

A doua categoriec de tesdturi sunt cele din fibre
vegetale: in, canepa, bumbac. Din aceste fibre femeile teseau
tot felul de panzeturi necesare in anumite momente (in special
la inmormantare); cele folosite pentru decorarea interiorului
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erau Infrumusetate cu tot felul de cusaturi. Din panza faceau
camasi pentru toti membrii familiei, iar pentru barbati, izmene.

In afard de aceste lucruri pe care le ficeau din panzi
simpld, chiojdencele mai teseau si alte panzeturi, ale caror
modele nu sunt cusute, ci se formeaza din nevedeala, si din
randul acestora amintesc: cearsafuri, stergare (servete), perdele,
fete de perne, fete de masa. Din ramasite, in special din fire de
canepa de o calitate inferioara numitd ,,zgrebeni”, era facuta cu
o tesdtura simpld o panza din care se realizau fete de saltele,
otrepe de bucatarie si saci.

Cearsafurile si fetele de masa presupuneau cam acelasi
mod de lucru, erau tesute in doua foi ce se coseau (la jumatate),
iar la poale, numai pe o singurd parte, era facutd o broderie sau
colti, ori se tesea panza simpla dupa care erau trase fire din ea
cu mare atentie, astfel incat sa iasa modelul dorit. Pentru fefele
de perna se folosea o bucatd de panza care era pusa in doua,
modelul ocupand toata suprafata, sau numai anumite parti, asa
cum sunt pernele cu model in mijloc sau in colt.

Perdelele, initial o simpla bucatd de panza pe care
femeile o puneau la geam, au fost facute din doua stergare
cusute pe jumadtate, care s-au ornamentat cu diverse modele.

Pe langa covoare, scoarte, paretare si alte tesaturi ce au
rolul de a imbraca interioarele caselor din Starchiojd, stergarul
(servetul) este cel care infrumuseteaza peretii. El este prins in
coltul catre care oamenii isi 1ndltd privirea pentru a se ruga
(coltul cu icoane), este pus deasupra tablourilor, usilor si chiar
peste scoarta sau peste covor. Stergarele pot fi ficute numai din
bumbac, in sau borangic, iar modelul poate fi obtinut prin
scoaterea firelor, ulterior sau in timpul teserii panzei: ,,Bagam
undreaua unde pica sa fac floarea, si dideam un fir di in sau cu
ce aveam, si dadeam cu spata, §i 0 scoteam atunci pana cand sa
facia floarea.” (Maria Oprea) O alta metoda de tesut stergare
este aceea 1n care este folosita speteaza.
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Acestea sunt facute din fire colorate de bumbac,
mijlocul lor este simplu ca si la celelalte, iar capetele sunt
inflorate, modelul formandu-se odata cu tesatura, cu suportul
de panza, prin nevedeala. Capetele stergarelor sunt ornate cu un
rand de ciucuri facuti cu iglita din fire de bumbac sau matase.

Tesaturi folosite in riturile de trecere
La botez

Nasterea unui copil era o bucurie pentru membrii
familiei, dar la crestinarea lui nu se folosea o gama prea vasta
de tesaturi. Era folosita foarte multa panza de bumbac, din care
se faceau tot felul de caciulite, camasute, scutece, plapuma.
Dintr-un manunchi de fire de 1ana se impletea un cordon, o fasa
cu care era strans copilul dupa ce era infasat. Mia Bejgu din
Rotarea spune ca inainte preotul avea pretentia ca la botez
femeile sa aiba fasa tesuta in culorile tricolorului, cu aceasta
inchinand apa. Mai era o bucatd de panza ,,in care infasura
copilu’ dupa ce-| scotea popa din cazan, dupa ce-l boteza, si sa
zicea ca din panza aia sa-i faca o camasa lu’ copil.” (Tocuta
Marcu)

Dupa ce copilul venea pe lume, parintii se duceau cu
plocoane la nasi pentru a cere numele. Nasii, de cele mai multe
ori, aveau pretentia ca pana la botez mama copilului sa teasa si
sa le ofere o carpetd, 0 cuverturd sau un covor, pe care sa-|
daruiasca acestora ca rasplatd pentru ca le ,,increstineaza”
copilul.

La nunta

Nunta este unul din cele mai importante momente din
existenta omului, un eveniment la care sunt folosite cele mai
frumoase tesaturi. Despre tesaturile folosite in cadrul nuntii am
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avut ocazia sa stau de vorba 1n urma cu trei ani cu o localnica
in varsta de 95 de ani, care mi-a oferit cam aceleasi informatii
pe care le-a spus si cercetatorilor de la Institutul de Etnografie
si Folclor ,,C. Bréiloiu” al Academiei Romane, informatii pe
care astdzi le gasim in volumul V al lucrarii ,,Sarbatori si
obiceiuri” (regiunile Muntenia si Dobrogea).

Fetele 1si faceau tot felul de Ilucruri in vederea
casatoriei, le pregdteau pentru noua casda unde urmau sa
locuiasca, dar mai mult mamele erau responsabile de tesutul
,sculelor” fetelor. De multe ori in cazul in care nu aveau
zestrea gata fetele primeau si din zestrea mamei, pentru a ardta
cat de instariti sunt dadeau si lucrurile facute de fata, dar si
lucrurile primite de mama la randul ei, asta numai daca acestea
se aflau intr-o stare bund. Dupad ce fata primea logodani ,,si
daca se placea parintii, si le placea si zestrea fetii, ramanea sa
isi 1au seama si tata i mama fetii, si sa le spuna daca va face
nunta sau nu”. (Lica Diaconu).

Daca parintii se intelegeau si se placeau si tinerii,
stabileau data nuntii si se logodeau. In acest timp, de la
logodnd pand la nuntd, mireasa trebuia sa-si termine zestrea,
pentru ca avea alte lucruri de tesut si de cusut. Avea ajutor si de
la fetele din horda, vecine, prietene care se adunau in fiecare
seara la mireasd acasa pentru a o ajuta: ,,cosea la camasa di
nun, facia ciucuri la servete, la fete di masa si la batiste, caci
trebuiau 25 de batiste cu gaurele si flori in colf.” (Lica
Diaconu) Batistele mai erau impartite in hora fetelor, ca nu
cumva sa spund cd mireasa nu le-a bagat in seama, batiste pe
care le coseau acasd si le aduceau miresei. Pe langd acestea,
mireasa trebuia sa coasd ia pentru soacra §i camasa pentru
ginerica, alegeau fulgi pentru perne.Tot la logodna era
intocmitd si foaia de zestre care pe langd pamant si animale
scriau si lucrurile ,, sculele” casei, care in foaia de zestre a
batranei Lica Diaconu, sunt urmatoarele: doud scoarte de lana,
doua covelturi 1ana, doua asternuturi lana, doua asternuturi di
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canipa, una plapuma, doua fete di masa, patru perne di teanc,
patru perne di perete, opt perne di colt, doi saci, una pereche
dasagi, ie pentru soacra, camasa pentru SOCru.

Dintre aceste tesaturi, scoarta pare a fi cea mai
importanta, cea care defineste statutul, harnicia fetei, dar si a
familiei, des intalnindu-se in foile de zestre cate doud scoarte.
,Ca valoare baneascd, scoarta reprezintd in zestrea fetei cea
de-a treia sau a doua piesda importanta dupa pamant. Fata din
Chiojd avea, ca principale puncte din averea personald, pamant,
apoi boi si scoarte. In raport cu valoarea globald a cuprinsului
foii de zestre, scoartele ajung uneori sa reprezinte un procent de
pana la 10,4%” (Pascu, 1971:209).

Nunta Incepea cu ziua de sdmbata, iar sambata seara se
faceau vedre atat la casa mirelui cét si la casa miresei. Ginerica
trimitea la mireasa un grup de flacai, pentru a-i bate brazii, iar
acestia la plecare primeau in dar din partea miresei cate o
batista din cele cusute de fete. Duminica dimineata, ginerica
trimitea la mireasd prin sot caii pentru a-i impodobi. Rudele
miresei impodobeau caii cu tot felul de funde colorate, iar pe ei
puneau cate o foaie frumoasa de tesatura. Acum mireasa trimite
la ginerica si plostile frumos gatite cu batiste cusute.

Mirele Tmpreuna cu sotul umblau prin sat, calare pe cai
si cu plostile in mana, pentru a invita lumea la nunta, dupa care
trimitea la mireasa sotul impreuna cu alti baieti si cu lautari, cu
un dar ,rochie, un altoi de muscatd si garoafd, bomboane si
zahdr.” (Academia Romana, Institutul de etnografie si folclor
C. Brailoiu, 2009:100) Mireasa le dadea flacailor cate o batista
si cdmasa pe care i-a cusut-o lui ginerica. Mai tarziu alaiul
pleaca spre casa miresei cu un brad in varful caruia se punea o
batista cusutd. Dupa ce faceau joc In curtea miresei, nuntasii
ieseau in drum, se pregateau sa meargd la cununie iar ,,nunu’ ia
pa ginerica si-i zice: hai sa platesti tata care a subt-0 mireasa.”
(Lica Diaconu)

123



Soacra mica iesea cu un stergar frumos de borangic pe
care il punea pe dupa gatul tandrului ginere, iar el 1i rupea
camasa la gat in sens simbolic, si i baga in san un dar de bani,
in semn ca a cumpdarat-o pe mireasd. Acest frumos stergar il
purta mirele pana cand ajungea acasa. Odata cu alaiul nuntii,
pleca si carele cu zestrea fetei. Soacra mica lua pe mana scoarta
din zestea fetei, pe care o punea 1n bisericd asternut sub
picioarele mirilor, sau pe masa de cununie. Acest lucru este
descris si de Neculai Pascu, spune ca scoarta ,,se transmite ca
un obiect de mare valoare, ca opera de arta, din generatie in
generatie, fard ca ea sa fost poate niciodata intrebuintatad in alt
scop practic decat ca sd acopere masa cununiei in biserica sau
sa fie asezatd sub picioarele mirilor la cununie.” (Pascu,
1971:210) Odata ajunsi la casa lui ginerica, soacra mare punea
stergarul si pe dupa gatul miresei si 1i tragea pe amandoi in
casa §i ,,zice ca sa tragd amandoi 1n jug, sa meargad pa acelasi
drum, sa nu fie unu’ hais si altu’cea” (Lica Diaconu). Acest
stergar marca unirea celor doi tineri. Dupa acest moment
mireasa le turna apa sa se spele pe maini, nasului si socrului, si
le daruia cate un servet (azi prosop). Dupa strangerea darului,
miresei i se lua voalul si era legatd cu un batic sau in unele
cazuri cu marama. Acum mireasa daruia nasei un servet si o
pernd, nasului si socrului le dadea cate o camasa, iar soacrei o
ie (acum alte daruri).

La inmorméantare

Si in acest moment dureros care incheie calatoria
omului pe pamant erau folosite o serie de tesaturi, unele date ca
pomana, iar altele date mortului 1n casa lui cea de veci. Imediat
dupd ce o persoand murea erau chemati patru barbati daca
mortul era barbat sau patru femei daca era femeie, care spalau,
aranjau $i primeneau mortul, iar ca rasplatd acestia primeau
ciate un servet tesut. Pe masa unde era asezat mortul se
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punea/pune o cuverturd sau un covor de land, iar in trecut
mortul trebuia sa fie Iimbracat cel putin cu o haind, un lucru pe
care |-a purtat in ziua de cununie. Una din interlocutoare si-a
amintit In timpul cercetarii cum mama ei pastra o fota pentru a
o Tnmormanta cu ea, spunand: ,,mama avea o fotd, care o pastra
sa o-mbrac cu ea cand o muri, iera di la cununie.” ( Ecaterina
Savu).

In cosciug erau puse tot felul de panzeturi pregitite din
timp, dar cea mai importantd era o foaie de scoarta. Scoarta se
pare ca ar fi fost asternut si la nuntd si la moarte. Multe
informatii spun ca scoarta era transmisa din generatie in
generatie, dar §i ca era pusa in cosciug.

Potrivit foilor de zestre in care sunt mentionate cate
doua scoarte, s-ar putea ca amandoua variantele sa fie valabile,
din cele doua scoarte una sa fie transmisa urmasilor iar alta era
descusuta pe jumatate - cum dealtfel se face si astazi - si pusa
cate o foaie 1n cosciugul fiecaruia dintre soti.

Pentru inmormantare femeile se pregateau din timp
facand tot felul de batiste pentru pomnetii mortului si pentru
oasele care erau scoase, pentru sfesnic, crucea mortului, crucile
si steagurile de la biserica, stergare pentru preot si dascal. Era
important sd aiba un servet frumos pe care il puneau pe tava, si
cum spune interlocutoarea ,asta iera fala ta di femie, sa ai
servet di pus pa tava.” (Ecaterina Savu) In afard de acestea se
mai puneau servete sau batiste la floare, galeatd, la tarna cu
coliva si la zdbalele cailor. In cirutd era pusd o cuverturd, o
scoartd sau un covor, iar la groapa era data ingropatorilor, o
bucata de panza de vreo opt metri, pe care acestia o foloseau
drept funie pentru a cobord cosciugul in groapa. Panza era
rupta in doud deasupra gropii, si dupd aceea era iar ruptd in
doud fiecare bucata, in asa fel incat fiecare ingropdtor sa
ramanad cu o bucata de panza de aproximativ doi metri.

La parastasul de 40 de zile, alaturi de haine, alimente si
alte lucruri ce se dadeau de pomana in numele raposatului, se
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dadeau si asternuturi, cuverturd, plapuma de 1and, pernd, pentru
ca si el sd aiba pe ce sa doarma si cu ce se Inveli.

Portul popular
Portul barbatesc

Potrivit unei descrieri aparuta intr-o adresa de raspuns
dat Ministerului Cultelor si Instructiunii Publice de catre
invatatorul Costache C. Popescu, in 1898, caruia i se cerusera
informatii despre comund (necesare Iintocmirii de catre
Alexandru Vlahuta a ,,Geografiei pitoresti a Romaniei”),
imbracamintea acestei vechi agezari ar corespunde ,,portului
curat romanesc, adica (la barbati) pe cap vara, palarie neagra de
pasla groasa, cei tineri pun si palarii de paie, lucrate de elevii
din scoald, iarna caciuld de oaie, poartd camasa de canepa, de
in sau bumbac, inafarda nadragi, incinsi cu chimer sau brau.
Nadragii, care mai poarta numele de cioareci si itari, sunt facuti
din lana alba si lucrati de femeile lor, se Incdl{da cu opinci, iar
sarbatoarea cu cizme, ghete si botini (bocanci). Se Tmbraca cu
cojoc, mintean si zeghe alba, la brau poartd mai tofi un cutit.”
(Florescu-Pintece,1992:68) Daca in 1898 acestea erau piesele
de port barbatesc, potrivit informatiilor pe care le-am primit pe
teren, in perioada interbelicd barbatii purtau ,.cioareci, pa
didisupt avea izmana, in picioare opinci si ciorapi di lana, si
altii mai avea si o gheatd, bocdncel, avea camasa si peste
cimasa brau, care incins cu curea peste, care nu cu bete. In cap
daca era iarnd caciula, daca iera vara palarie. larna purta
pieptar din bland di oaie.” (Ion Cirmici) Pe langd acestea
oamenii mai purtau si pantaloni si haina de zeghe.

Daca facem o comparatie a celor doud relatari,
observam ca portul s-a pastrat ,,curat” mai multe decenii, unele
piese de port pastrandu-se si purtandu-se pana in anii 60, cand
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si in randul taranilor au patruns hainele orasenesti, cumparate
,de-a gata”.

Camasa barbdteasca era confectionata din panza de in,
canepa sau bumbac, iar gulerul, manseta manecilor si pieptul
erau Tmpodobite cu rauri. Raurile erau motivele aplicate cu acul
peste panza tesutd, de cele mai multe ori reprezentand
elemente/stilizari.

Camasa de lucru era simpld, fard cusdturd sau cu o
cusatura foarte saracacioasa. Maneca putea fi larga sau incretita
la mangeta si incheiata cu un nasture.

Pieptarul sau cheptarul cum se mai spune, era
confectionat ,.din bland di oaie, iera o bundd di sa-ncheia
numa’ aici intr-o parte, si aicia care iera mai fodui avea
manseta in culori, rosie, albastra, verde si o facia ala numai
fluturasi, o cosea frumos.” (Cirmici on)

Bunda era facuta aproape la fel ca pieptarul, adica era
din blana tabacita peste care se aplicau tot felul de modele
(facute tot din piele), iar ceea ce o diferentia de pieptar era
modul in care aceasta se incheia - spre deosebire de pieptar
care se prindea Intr-o parte, bunda se Incheia pe piept.

Izmana era confectionatd din bumbac sau canepa, in
functie de statutul fiecaruia, fara niciun model decorativ, era
simpla si se purta pe dedesubtul cioarecilor in special iarna.

Cioarecii se faceau din stofd de land alba, tesuta in
patru ite si batuta la piua. Tot din astfel de stofa se facea si
zeghea. Singura diferenta dintre stofa din care se confectionau
cioarecii si stofa de zeghe era culoarea, aceasta din urma fiind
neagrd. ,,Cioarecii iera albi di land, iera 1ana alba in lana alba.
Zechili iera negre. Si la cioareci si la zechi iera aceeasi stofa,
numa’ cd aia di zechi iera neagra, si aia di cioareci iera albd.”
(Maria Oprea) Cu trecerea timpului stofa neagra a fost folosita
si pentru pantaloni si se poarta si astazi. Peste mijloc barbatii
erau incingi cu un brdu lat, rosu, cu cateva dungi la capete si cu
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ciucuri, peste care se legau cu bete inguste sau cu chimir ori
curea de piele.

Ciorapii erau facuti cu andreaua din land de oale,
executati manual, si peste ei oamenii se infasurau cu obiele tot
din lana. Obielele erau niste capataie de stofa de 1ana in care se
infagurau picioarele inainte de a fi bagate in opinci, ghete sau
bocanci.

Camasa putea fi lungd pand aproape de genunchi, si
dupa ce era legatd cu brau si cu bete, de la brau in jos raimanea
ca o fustd ori, dacd era scurtd pana la brau, se imbraca o fusta.
Unul din interlocutori contureaza imaginea flacdilor din
vremea lui care purtau aceasta fustd. ,Flacaii, poze ma. Lua
aba, si facea pantaloni drepti, albi. Mai baiete, si facea fuste
(am avut o sord si o-mplisa). Fusta iera numai dungulite si daca
o-ntindea, vinea la loc ca o armonica. Mai baiete, cand 1i videai
ziceai ca ie ingeri.” (Ion Cirmici) Fusta putea sa fie dreapta sau
in clini (plisatd), iar la poale avea un rand de cusatura sau de
broderie.

Vara, oamenii ,,avea asa pantaloni tot di dia di lana,
invatati asa. Umbla in camasa, dacd nu intr-0 vestulice, iera
numa’ asa niste vestulice asa oleaca, tot di 1ana.” (Ion Cirmici)

Gluga se facea din stofa de 1ana si era purtatd de barbati
peste celelelte haine in zilele de lucru. In gluga se transporta
mancarea iar ciobanii o foloseau ca pelerina de ploaie.

Portul femeiesc

Portul femeilor, asa cum scrie Stelian I. Florescu-
Pintece in monografia localitatii, ,.este mentionat In mai multe
foi de zestre, din diferite perioade de timp, cu urmatoarele
bunuri casnice: camasa, ie, hondroc de lana, foti de lana,
scurteicd de postav, pieptar sau bunda, cojocel, marama de
borangic (mai rar intdlnitd), bete, brau, stergar de borangic.”
(Florescu-Pantece,1992:68) Terenul ne-a oferit tot cam aceleasi
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informatii despre portul femeilor, insa acestea nu ne-au mai dat
informatii despre scurteica de postav si stergarul de borangic,
care probabil au iesit mai de mult din uz si despre care oamenii
nu-si mai amintesc. Pentru gateala capului, de-alungul timpului
femeile au folosit stergarul de borangic, marama si basmaua,
aceasta din urma fiind intalnita in zilele noastre.

la era facuta din panza de bumbac, din panza ,,sa croia
ia, daca vrea facea si ie pand-n brau si poal’li separat, sau
camasa lunga.” (Maria Gioaba) Peste acestea se aplicau cu acul
tot felul de motive florale, mai rar geometrice (razele soarelui).
Maneca era impodobitd cu o frumoasa tabla cu o cusatura
infundatda numita altitd, iar restul manecii era cusutd cu
,randuri” sau ,,rauri” ce se terminau cu o ,,bentitd incretita si
incheiata cu nasture.” (Maria Gioaba) Atat pe fata cat si pe
spatele iei (dar mai putin), se coseau cateva rauri. Odata cu
aparitia margelelor, fluturagilor, printre aceste rauri era cusut
caite un rand de podoabe care crea diferite campuri
ornamentale. La poale erau aplicate aceleasi motive florale sau
geometrice ca si pe ie. la reprezenta cea mai importantd piesa
de port femeiesc, si de aceea 1 se acorda cea mai mare atentie,
era lucratd cu mai multd migald indelung. Spre deosebire de
celelalte piese de port, ia reprezenta maiestria, harnicia celei
care o purta, fiind innoita cel pufin o data pe an.

Datorita nnoirii iei in fiecare an la hora din prima sau a
doua zi de Paste, au rezultat numeroase modele si variante de
ie, pentru ca ,,numai daca iera doua prietene care sa faca acelasi
model, in rest fiecare isi facia modelu’ iei si pentru asta ne
piteam sa nu vaza una la alta, si lucram di la lampa.” (Maria
Gioaba) Nubila, fata de maritat, trebuia sa termine ia cel mai
tarziu in Sdptamana Mare, pentru a fi imbracata cu ceva nou la
hora de Paste; totusi ,,daca vroiam sia fim mai motate si sa
iesim inaintea la altili le faciam di Florii. Sa zicea ca -uite
cutdrica a fost harnica si a terminat ia!l” (Maria Gioaba)
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In cazul in care fetele nu terminau ia pani la Paste,
acestea erau vazute ca fiind ,,puturoase, sau nu avia posibilitate.
Nu putea toatd lumea sa lucreze chiar asa.” (Maria Gioaba)

O alta piesa componentd a portului femeiesc, era fota.

Fota era facuta din urzeald si batatura de 1ana neagra,
sau urzeald si batatura de 1ana rosie (mai rar cand era folosita
urzeald de inisor). Se tesea in patru ite si era formatd dintr-o0
singura foaie dreptunghiulard. Peste aceastd bucatd de stofa
erau aplicate cu acul diverse cusaturi - in special motive florale
—s1, iesind n lume, femeile tineau coltul fotei ridicat, pentru a
se vedea poalele frumos cusute. ,,Cand sa ducia la apa ridica
colfu’ ca sa vada lumea ce poale frumoase are. Asa facia
femiili.” (Maria Gioabad) Ca cingatoare, femeile ca si barbatii
foloseau brau sau bete tesute simplu, doar cu cateva dungi
colorate. In picioare aveau opinci si ciorapi de 1an, iar pentru
plecari la targ, la biserica sau la oras, 1s1 mai faceau niste
sandalute, sau ,,mai facea cizmarii asa niste ghetute, le zicea
iminei, avea toc, §i 11 punea potcovitd pa toc, sa calce pa ia sa
nu sa toceasca pielea.” (Ion Cirmici) Acesta era portul de
sarbatoare, hainele de lucru se rezuma la un handroc lung si o
camasa. Camasa era asemanatoare cu cea de sarbatoare, adica
lungd pana aproape de glezne, ori formatda din doud piese,
camasa scurta i poale. Ceea ce diferentiaza camasa de lucru de
jla sau camasa de sarbitoare, era faptul ca aceasta din urma
avea o cusatura foarte ,,saracacioasa”. Camasa era facuta din in,
bumbac, canepa, uneori cei saraci utilizand fire de o calitate
inferioard a canepei numita ,,zgrebeni”.

Androcul (hondrocul) era o fusta lunga si larga ,di
batea calcailii”, dintr-o singurd foaie tesutd in razboi. Era
facuta din urzealda de lana cu batatura tot de lana, o tesatura
simpld fard model, de regula avand o culoare inchisa. Vara, din
cauza sariciei, femeile umblau desculte. Asa cum spune bunica
mea ,,vara nu puneam incdltdminte pa picioare, si te busai la
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degite, si puniai tarana pa sangili ala, si o-ntindeai la drum. N-
am purtat vara incaltaminte” (Maria Oprea).

Preocupiri actuale in domeniul industriei casnice textile

Plecand din timpul in care Starchiojdul rasuna de bataia
spetelor, cand toate femeile se ocupau de tesut, tors si cusut, si
ajungand in timpul de acum, pot spune ca Starchiojdul a
,,sardcit” cu mult in acest domeniu. In urma cu doi ani numai
doud femei din sat mai aveau razboiul instalat. Acestea sunt
cele care au prins drag de razboi, dar si razboiul parca a prins
radacini in casa lor. Cea mai batrana se numeste Tocuta Marcu
atunci in varsta de 69 de ani, care spunea ca tese de cand se stie
si lucreaza aceleasi modele pe care le-a invatat de cand era fata.
A lucrat toate tipurile de tesaturi dar cea care a facut-0
cunoscutd 1n sat a fost cuvertura cu andreaua. Ea s-a axat pe
confectionarea acestei tesaturi, adoptand tehnica de lucru
pentru toate celelalte tipuri de tesatura. Asadar, acum doi ani
inca mai facea cuverturi, presuri, carpete, paretare, si folosea
un singur model si o singura tehnica de lucru. Tesea in acelasi
razboi orizontal cu aceeasi 1ana si aceeasi urzeala de bumbac,
tesaturile ei aveau atat rolul pe care il aveau pana acum, dar
le-a adoptat si pentru mobilierul nou, avind comenzi de
cuverturi pentru fotolii si pentru pat de mijloc. A tesut atat
pentru ea si pentru fetele ei, cat si pentru femeile din sat care 1i
dadeau comanda.

Cea de-a doua tesatoare Maria Chirita, care atunci avea
varsta de 60 de ani, a invatat sa teasa de la varsta foarte frageda
fiind nevoitd sd-si faca zestrea. Dupd ce a facut modelele si
tipurile de tesaturi din sat, in 1982 s-a angajat la Covasna la
servete si de atunci si pand in 2011 a lucrat servete pe care le
trimitea la centru de unde primea iar urzeald si fire. Servetele
erau facute din urzeala de bumbac si bateala tot din bumbac de
culoare rosie sau alba.
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Pentru ca de mult nu se mai tes servetele care se teseau
aici, femeile cumparau aceste servete de artizanat pentru a le
folosi la nunti §i inmormantari. Chiar dacd aici tesutul a
disparut, interioarele caselor tot mai sunt frumos impodobite cu
felurite tesaturi, fetele mai primesc asemenea lucruri la
casatorie, iar in cadrul ceremonialului nuntii si Tnmormantarii
sunt pastrate si respectate obiceiurile de odinioara. Si acum
sunt folosite batiste, stergare, valuri de panza, iar in lipsa celor
tesute se folosesc cele din comert.

In ceea ce priveste portul popular, unele piese au
rezistat §i se gasesc mai ales in portul barbatesc de iarna. Iarna
barbatii Incd mai poarta caciula de astrahan, vesta si pantaloni
de zeghe, ciorapi, manusi, flaner, vestd de land, si cojoace,
bunda din piei de animale.

Costumul popular femeiesc mai este purtat de o singura
femeie, anume Maria (Orica) Gioaba ce il imbraca la biserica,
la marile sarbatori si uneori la targ.

Daca in anul 2011, prin cele doud tesatoare care mai
lucrau puteam sa spunem ca in Starchiojd tesutul inca mai este
0 realitate, acum aceasta indeletnicire atat de complexa se mai
pastreazd doar prin obiectele si cunostintele ce sunt inca
menginute de purtatorii pasivi ai traditiei.

Cu toate acestea, vorbind in mare despre fesaturile din
Starchiojd, am putea spune ca prin diversitate, functionalitate,
tehnicile de lucru, acestea se pot incadra in tipologia generala a
tesaturilor din Romania.

Mestesugurile chiojdenilor
Prelucrarea lemnului
Asezat la poalele muntilor, Starchiojdul s-a bucurat de

o mare intindere de padure, lemnul fiind una din cele mai
bogate si importante materii prime din zona.
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Potrivit legendei de intemeiere a comunei §i a satelor
acesteia, Intreaga suprafatd pe care se afla Starchiojdul ar fi
fost acoperita de padure, copacii crescand atat pe dealuri cat si
pe vai, ceea ce a facut ca diferifi imigranti (turci, tatari,
mongoli, romani ardeleni) sa se poatd ascunde de raufacatori
sau pur si simplu sa-si gaseasca linigtea si siguranta in codrii
de aici, In cele din urma facandu-si gospodarii, intemeind
catune si mai apoi satul propriu-zis.

Cerintele de lemn au crescut tot mai mult odata cu
extinderea satului, iar padurile din perimetrul lui au inceput sa
se rareasca cedand locul fanetelor si loturilor arabile. Oamenii
spun (din amintirile batranilor pe care i-au cunoscut) ca dupa
aceastd defrisare excesiva au inceput sd pastreze si sa
pretuiasca tot mai mult padurile aflate in afara satului: pentru
foc strdngeau numai uscdtura, iar pentru constructii nu de
putine ori foloseau lemne de o calitate inferioara, strambe, ba
chiar isi faceau casele si anexele mai mult din nuiele impletite.

Padurile aflate in afara satului se pare ca au fost
ocupate cu forta dupa cum spune interlocutorul nostru Dumitru
Girbea (Gica Colindet). Potrivit acestor informatii primite de la
dumnealui, oamenii mergeau si defrisau o anumita suprafata de
teren, obtinand astfel fanete si loturi arabile unde-si faceau
»odaie”, dar ocupau si padurea din Tmprejurimi. De regula la
aceasta defrigare participa tot neamul, proprietatea extinzandu-
se odatd cu inmultirea membrilor apartenenti la grupul
respectiv. Daca dintre doi vecini unul avea baieti iar altul fete,
cel cu fete risca sa piarda respectiva suprafata de teren printr-0
lupta care se pare ca se dadea intre cele doua familii. Probabil
era vorba si de putere, dar cu siguranta se gandeau si la faptul
ca cei care aveau fete nu aveau cui sa lase mostenire terenul
dobandit, in conditiile in care averea se mostenea pe cale
paternd. Astfel, cei care aveau fete greu reuseau sa ,,se ridice”,
adica sa ajunga la o stare economicd prospera.
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Locuitorii acestor meleaguri au avut la Indemana lemn
de esente variate, pe care au putut sa-1 prelucreze usor si pe
alese. Chiojdenii au dispus atat de paduri de conifere cat si de
foioase, cum ne dam seama si dupa parcurgerea toponimelor
locale: Bradet, Valea Gorunului (azi Valea Gorandului), Stejerel,
Paltenu, Carpenu, Faget, Groapa Iu’ Mesteacan (azi Groapa lu’
Mestecd) etc.

In primul rand lemnul a fost utilizat pentru incilzirea
locuintelor pe timp de iarnd si pentru pregatirea hranei, pentru
caratul lor din padure, oamenii folosind animale de tractiune
(aduceau lemnele cu carul, cotiga, si iarna cu sania); cei ce se
aflau in imediata apropiere a padurii carau lemnele cu croznia,
popdrtagul sau cu cioacla, iarna.

Din lemn si-au construit casele si acareturile,
mobilierul, dar si uneltele si obiectele folositoare in
gospodarie. Unii dintre ei si-au castigat existenta din
prelucrarea lemnului, obiectele realizate fiind
vandute/schimbate (troc) in sat sau, mai ales in zonele de
campie, unde duceau: sindrila, scandurd, lemne de foc etc., in
schimbul carora primeau cereale.

Pana la aparitia instalatiilor sau a uneltelor speciale de
prelucrare a lemnului (la sfarsitul sec. al XIX-lea se
construiesc in zond fierastraie sau joagare de apa in Siriu si
Prigon), oamenii foloseau unelte destul de rudimentare, cel mai
la indemana mod de a-si procura cele de trebuinta fiind
cioplitul.

Prelucrarea lemnului prin cioplire a fost legatd intr-0
oarecare masura de cresterea animalelor. Oamenii care
mergeau cu animalele la odaie in padure, pentru a consuma
nutretul obtinut pe fanetele de acolo sau pentru a se profita de
marea intindere a islazurilor, aveau o buna ocazie de a-si
procura diverse unelte si obiecte folositoare. Majoritatea
taranilor faceau sindrild, obezi pentru rotile de caruta,
scandurd, unelte agricole, cozi pentru cele care erau din fier,
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iar multe dintre lucrurile obtinute erau comercializate ori
schimbate cu altele prin troc.

Taranii aveau anumite cunostinte despre timpul in care
lemnul este bun de tdiat si de prelucrat. Taierea lor era
relagionatd cu fazele lunii. Copacii puteau fi doborati cu
topoarele sau joagarul din septembrie pand in februarie,
perioada in care seva este opritd, iar daca se tdiau in afara
perioadei mentionate, pentru ca lemnul sa fie mai rezistent si
pentru a nu intra ,,carul” in el prea lesne, ,,daca-I tai, sa-1 tai nu
cand creste luna, cand scade luna, pentru cad atunci cand creste
luna creste toate alea, si copacii, §i ie pacat sd-i tai cand ie-n
crestere.” (Alexandru Girbea)

Mesterul Petre Dragomir (Nae Batcan), sindrilar de
cand se stie, mai are un secret: ,,Lemnu’ care va spui io, di vrei
sa faci material din iel, are pa partea asta, iete, pa coaja lui, pa
interioru’ lui, are niste slove d’astea mari, ca altfel dai toata
padurea jos. Daca are slovili astea ie bun si crapa unde vreau
0.”

Uneltele folosite in prelucrarea lemnului sunt: topor,
toporag, ciocan, mai, joagar, fierastraie de marimi diferite
(sfaitig, luptic), tesla de cioplit, sfredel, cugitoaie, scaun pentru
sindrila, rindele, dalti, coarba etc.

E necesara o clasificare in functie de utilitatea
obiectelor realizate din lemn: materiale pentru constructii
(case, acareturi), scandura si tambra, lati, unelte agricole si de
recoltat fanul si cozi pentru uneltele de fier, unelte folosite in
prelucrarea fibrelor textile, obiecte folosite in bucatarie,
obiecte confectionate din doage, hambare, carute, sanii,
cioacle, sanii pentru copii, plosti folosite la nunti, instrumente
muzicale.

Bineinteles ca pe langd functia utilitard, multe dintre
acestea au capdtat si o functie estetica, fiecare mester addugand
creatiei sale o sculpturd, un desen, etc.
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In afard de aceste unelte si obiecte, multe dintre ele
fiind confectionate de fiecare gospodar, de-a lungul timpului s-
au ,iscasit” mesteri specializati in prelucrarea lemnului
impartindu-se in: sindrilari, dogari, dulgheri, tAmplari, rotari,
iar cei mai iscusiti se ocupau si de confectionarea a frumoase
broderii, traforaje care impodobeau prispele, balcoanele si
stresinile caselor.

Pregatirea materialelor si construirea imobilelor

Pregatirea materialelor pentru constructii incepea cu
mai mult timp Inainte, pentru cd lemnul trebuia sa fie uscat,
intrucat se lucra anevoios din cauza tehnicilor de lucru
rudimentare, iar la inceperea unei constructii era bine ca toate
lemnele sa fie numai bune de asamblat.

Se dadea forma stalpilor, cosorobilor, grinzilor, talpilor,
varghiilor, latilor (care de obicei se faceau din tdrsar).
Scandura folosita la podit, la asamblarea gardurilor si a portilor
(scandura numita tambra), se obtinea dintr-un butuc de lemn,
caruia ,,...1i dadeai daturi asa, 1i faciai bucati mai mari, pa urma
faciai pene di lemn si bateai in urma toporului, si le batea cu un
mai di lemn si isia doua scanduri. Mai cioplea oleaca si iera
folosita la orice: si la podit, si la gard...” (Stefan Ceausu)

De asemenea, latii folositi la tavane, pereti sau garduri,
se ciopleau din topor, iar pentru a fi ciopliti mai usor ,,li ficiam
un fel di bedreaga, asa sa zicia. Iera un lemn mai gros, si taiai
cu joagaru’ pana la jumatate si-i scoteai ce iera acolo, cam un
lat di mana cat vroiai sa bagi, si bagai latu’ acolo si-I
intepeneai cu o pand, si acolo sedea. Il ciopleai...” (Stefan
Ceausu).

Legat de tipurile de case din sat, dintr-o discutie purtata
cu profesorul Dumitru Stoica (Cutd) intr-0 noapte de priveghi,
am aflat ca in Starchiojd, loc in care foarte des apareau tot felul
de cotropitori, cel mai vechi tip de casa ar fi fost cel cu doua
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intrari: intrarea din fatd si intrarea din spate, iar usa era
amplasatd ori in sald ori in camera de locuit. Oamenii
baricadau intrarea din fata care era Inspre ulita si fugeau pe usa
din spate care dadea in gradina.

Locuintele erau construite de catre dulgheri care de
obicei se organizau in echipe, proprietarii ajutand, bineinteles,
siei.

Cele mai multe case erau formate din doua camere:
odaia de locuit, unde se si gatea, si camera buna, ,,casa mare”,
unde se tineau lucrurile de valoare si care era deschisa mai
mult la marile evenimente ale familiei (cumetrie, nunta,
moarte).

Intre camere era sala, in care se intrd din afard, de pe
prispd, si din care se pitrundea in cele doud camere. In fata
camerelor si a salii era prispa care se intindea pe una sau doua
laturi ale casei, si in partea din fatd avea un foisor numit de
chiojdeni ,,balcon”.

Asa cum am amintit in randurile de mai sus, pentru
construirea caselor erau folosite si nuiclele de alun. Structura
era facutda din lemn, insd pentru perefi si pentru tavane erau
folosite nuiele peste care se aplica o tencuiald compusa din
pamant, paie si gunoi de grajd (de preferat balega de cal).

Cei mai instariti si cei care aveau mai multe ajutoare isi
faceau case din vdrghii, mult mai rezistente decat cele care
aveau peretii din nuiele. Constructia incepea prin sdparea
beciului si incheierea fundatiei de piatra, peste care se puneau
talpile, de preferat lemn de esentd mai tare ca: salcam, stejar,
etc.

Mesterii foloseau tehnica de lucru numita ,,imbinare in
franghiu, gurd de lup, coadd de randunica, firung”. Varghiile
erau puse pe o lungime de trei-patru metri, cat era peretele
camerei, la capete fiind imbinate, singurele intreruperi
facandu-se in spatiile unde urmau a fi puse usile si ferestrele.
Aici era pus un stalp (amnar) care se sculpta pe o parte in care
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se fixau varghiile (ascutite si ele la capete pentru a avea
rezistentd), ca mai apoi sa fie ,,ijmbracat” cu tocurile usilor si a
ale ferestrelor. Aceste varghii erau facute din tdrsar pentru a
avea 0 mai mare rezistentd si pentru a dura mai mult timp in
fata carilor. Pentru legarea varghiilor intre ele, mesterii faiceau
gauri in lemn cu sfredelul (caruia i se mai spune si draibar sau
spitelnic), in care bagau cuie ,,Din lemn di fag, uscat, si facia
gaurd si-n varghia aia si-ntr-aia. Punea cuie d’alea di lemn, si
pa urma mai facia un rand di varghii, iar mai facia gauri, iar
mai batea...” (Stefan Ceausu)

La incheierea camerei, sus, la baza podului, era pus un
rand de lemne numite cosorobi iar camerele erau despartite de
pod prin grinzi puse de-a lungul sau de-a latul incaperii,
sprijinite pe cosorobii de pe ambele laturi ale casei, aceste
grinzi fiind imbracate cu scandurd sau latisori atat pe interior
(formand tavanul) cat si pe exterior (formand podul).

Acoperisul casei era in patru ape, si era format de
capriori (facuti din lemn de brad) care se fixau pe cosorobi si
erau sprijiniti in pod de stalpi prinsi intre acestia si grinzi.
Capriorii erau legati intre ei cu /afi peste care se batea cu mare
atentie sindrila 1n asa fel incat apa sa nu patrunda.

Trebuie sa mentiondm ca la ridicarea capriorilor, in
locul unde acestia se intalneau (varful casei), constructorii
agatau un brad, porumb, o gaind fripta, sticle cu bautura, un
servet (stergar), reprezentand sporul, bogéatia casei.

Deoarece cosul era scos in pod, fumul fiind folosit
pentru afumarea carnii si a produselor din carne de porc, mai
era facutd o aerisire fixata pe latura din fata a acoperisului pe
care mos Fanica Ceausu o numeste sareapa, iar Ticd Balanica,
locarda.

Dupa incheierea constructiei, peste peretii de varghii se
bateau 1n cuie, nuiele, mai tarziu trestie sau sipci de lemn,
peste care se aplica tencuiala (a carei compozitie am amintit-0
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mai sus), se varuia apoi cu var adus cu carutele de catre vararii
din satele invecinate Cislau, Calvini etc., din judetul Buzau.

Tamplaria (usile si ferestrele) erau facute, de preferat,
din scandura trasa in fierastraie de apa, insa erau folosite si
scanduri obtinute prin cioplit, pe care mesterii nostri aveau
priceperea sa le slefuiasca 1n asa fel incat sa fie placute si
folositoare.

Pentru construirea grajdurilor (cosarelor) se folosea
aceeasi tehnicd si lemne cu aceeasi denumire. Grajdurile se
imparteau n trei incaperi: camera pentru animale, magazia, iar
intre acestea era sopronul sub care multi gospodari tineau
caruta. Deasupra acestora se afla podul folosit pentru
adapostirea nutretului. Pe peretele care dadea in gradind se
facea o usitd folosita la aruncatul balegarului. ,,De-a roata”
grajdului (si a casei) se faceau polate care serveau ca
adaposturi pentru animale, magazii, diferite ateliere, sau care
deveneau bucatarii de vara (cele din spatele sau partile laterale
ale casei).

Tamplaritul s-a dezvoltat dupa aparitia joagarelor de
apa, cu aceastd ocazie incepand a se folosi mult mai mult
scandura finisatd. Asa cum femeile se ingrijeau ca interiorul
casei sa fie impodobit cu frumoasele tesaturi (pe care le agatau
pe pereti, iar pe altele le foloseau ca invelitori), tot asa barbatii
tamplari se ocupau de Infrumusetarea exteriorului prin
executarea a felurite broderii, traforaje, unele de mare valoare
artistica.

Elementele decorative ale unei case chiojdene sunt:
ciucurii de saceac (samgeag), ciucurii dintre stalpii prispeli,
zabrelele, stalpii si ,balconul”. Motivele decorative sunt
inspirate din flora (flori, braduti) si faund (lei), insa sunt
intalnite si rozete solare si cruciulite, existand si cateva case
ale caror stresini au doi lei afrontati traforati deasupra intrarii
in foisor ,,pe balcon”, motiv de facturd cultd, ce reflectd pozitia
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sociald Tnsemnata a posesorilor respectivelor de locuinte. De-0
parte si de alta a leilor apare anul de constructie al casei, ale
carui patru cifre sunt grupate doud cate doud, iar sub lei se
poate citi, sculptat in trafor, numele proprietarului. Cel mai
reprezentativ motiv intalnit in sat pare a fi laleaua, care se
gaseste atat pe ciucurii si balcoanele caselor cat si, realizata
prin crestaturi, pe scandurile portilor si gardurilor.

Ciucurii dintre stalpi sunt scanduri sculptate care se
fixeaza intre stalpii prispei, In partea de sus, iar ciucurii de
saceac sunt scanduri traforate, puse de jur imprejurul casei.
Ciucurii de saceac reprezinta un element arhitectural aproape
nelipsit la casele vechi, chiar daca acesta e singurul element
decorativ. In trecut existau mai mult de zece modele de ciucuri.

Stdlpii nu sunt prea des ornamentati, si de cele mai
multe ori sunt Tmbracati cu scandurd. Acum, in sat, mai pot fi
identificate trei modele de stalpi, unul dintre aceste modele
fiind adoptat si pentru Tmpodobirea stalpilor de la porti.

Zabrelele sunt scanduri de aproximativ 60 de cm.
foarte frumos ornamentate, care erau prinse de stalpi de-a
lungul prispei.

Pentru obtinerea acestor traforaje, mesterii aveau
sabloane facute pe bucafi de hartie sau carton. Acestea erau
aplicate pe scandura, dupa care se desena cu creionul ca mai
apoi sa se dea forma cu unelte speciale.

Tot tamplarii sunt cei care incep sa incheie usi pe care
sculptau rozete solare sau alte modele, sa bata dusumele, sa
faca mobilier (lada de zestre, masa cu dulap, cuier, dulap de
colf), hambare si multe astfel de obiecte.

Sindrilitul

In Starchiojd singurul tip de invelitoare a constructiilor
a fost mult timp sindrila. Aceasta putea fi facuta din lemn de
fag si brad, care era taiat cu joagarul in butuci de 25 de cm.
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(cat lungimea unei sindrile). Din acesti butuci se scoteau bucati
subtiri de lemn cu toporul sau toporasul, care erau fatuite si
carora li se facea ,,floare”, adicd un ornament superior, cu rol
utilitar in asezarea geometrica si suprapunerea randurilor de
sindrila. Bucatile de sindrila erau executate cu cutitoaia in
scaunul de tras sindrild. Sindrila era folositd atat pentru
acoperisuri, cat si pentru imbracarea peretilor exteriori, pentru
fiecare tip existand un model de floare specific.

Din informatiile primite de la sindrilarul Petre
Dragomir (Nae Batcan), am aflat cd la un metru patrat de
acoperis al unei case intrau 225 de sindrile (prin urmare, la
invelirea unei case taranesti intrau cateva mii).

Acestea erau bine asezate in forma solzilor de peste pe
latii prinsi pe capriori, §i ca sa fie mai rezistente la umiditate
erau unse cu pacurd, de aceea puteau sa reziste si pana la 40 de
ani.

La rezistenta sindrilei contribuia si fumul din pod care
producea condens in momentul in care lua contact cu frigul,
formand o ,,crustd” ce se aseza pe interiorul acoperisului, si nu
permitea patrunderea apei.

Dogaritul

Cioplirea si unirea doagelor presupuneau o munca
anevoioasa si multa maiestrie. Printr-o tehnica speciala lemnul
era ovaluit (uneori se folosea focul), iar vasele stranse cu
cercuri de lemn si mai apoi de fier.

Dintre obiectele facute din doage amintim: butoi sau
budane pentru tuica, putini de forme diferite folosite pentru
pastrarea muraturilor §i a verzei pe timp de iarnd, pentru
transportarea si conservarea branzei, pentru depozitarea
borhotului de prune, pentru depozitarea cerealelor; tocitori,
galeti, tiviere (tighiere sau racitoare) pentru cazanul de fuica,
caratoare pentru transportul borhotului la povarnd, putinei,
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dubla pentru masurarea cerealelor, cadd (cadrd) pentru
depozitarea carnii de porc, hardau, galeatd de muls, cofa.

Datorita marilor suprafete pe care se intindeau livezile
de pruni, meri, peri, mesterii dogari au utilizat mai multe
tehnici de confectionare a vaselor in care era depozitata tuica.

Interlocutorul nostru Stefan Ceausu 1si aminteste
bucuros de dogarul catunului Ceausi, cel care avea
indemanarea de a face tot felul de butoaie si butoiase: ,,Mos
Petre iera safu’, iti facia butoi di la doi litri, butoias sa-I iei la
subtioard sa pleci cand aveai nunta, invita pa cineva ca socru,
luai butoiasu’ ala facut, da’ iera frumos tare, din prun vanat,
isia vopsit gata, roscovan asa... s-avea cercur’li din lemn
ingropate in doaga di nu videai ci-i cerc, ziciai ca-i trunchi. Ti
facia un orifici mic §i unu’ mai mare di punea in iel acolo,
s-apoi p-ala il astupa di tot. Un orifici mic in doaga, cand te
cinstea dadea pa ala ca din plosca, si-1 tinea la gura si zicia:
,,Tot-tot-tot”, da’ pa gat nu nu vinia mai di loc, aaa... iera di
minune.” (Stefan Ceausu)

Doagele pentru butoaie puteau fi facute din lemn de
stejar, dud, salcam (bradul fiind folosit pentru doage mai mari,
de exemplu, pentru tocitori), iar grosimea doagei trebuie sa fie
intre 4-5 cm.

Vasele mai mici erau facute din doage cioplite din lemn
de brad, de multe ori pentru legarea intre ele folosindu-se
cercuri facute din lemn de mesteacan. ,Dacad faciai vas mai
mic, cam d’un metru, di la un metru in jos gaseai intre cepii di
brad, ai vas’t ca creste crucili ale, si scoteai fara noduri, si
dadeai in cap si sa crapa. Aveam o strunea di metal, groasd ca
o dalta, da’ iera ovaluitd asa, si puneai colo si dadeai cu
ciocanu’ sau cu toporu’, si crapa si isa doaga incarligatd gata,
nu mai aveai treaba, o mai ciopleai oleaca cu rindea ovaluita si
induntru si inafara cu alta.” (Stefan Ceausu)

Vaselor li se faceau intai peretii, li se dddea forma cu
ajutorul unor cercuri care erau puse provizoriu sau folosind
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alte metode care sa inlesneasca lucrul. Dupa ce erau legate
doagele, se punea fundul (sau capetele la butoaie) si totul se
imbina cu mare atentie in garden. Intre doagele de pe fund era
tras cate un fir de papura care se umfla imediat ce lua contact
cu apa, iar dupa aceea se facea o coca din fiina cu apa care era
aplicata pe toate Tmbindrile pentru a astupa bine eventualele
gauri. Butoaielor li se facea un preduf (dop), iar dupa
incheierea lor mesterii foloseau felurite retete prin care
extrageau taninul.

,Dupd ce le-ai facut, prima data... butoaili astea di
puneai rachiu in iele, daca iera di salcam trebuia sd le oparesti
cu lesie, cu cenusa din soba in cazan di zece vedre, si fierbeai
cenusa aia, o lasai sd sa limpezeasca, apa aia care ramanea sa
facia rosie, si pa urma o alegeai p’aia si o puneai iar in vasu’
ala mare. Si zeama aia o turnai in butoi, si-1 puneai predufu’
ala si-1 invarteai acolo sa opareasca, sa iasa, cum sa zic i0, seva
aia di lemn sd nu iasa in rachiu. Il opareai di dous-trei ori asa si
pa urma puneai apa in iel sd vezi ce face, daca iera apa aia
rosie. Daca iera vopsitd iar nu-i bun, il opareai iar.” (Stefan
Ceausu)

Pentru a nu iesi in tuica mirosul de lesie ,,la termenare
cand punea aia, puneai o cetina di brad intr-un tuci di cinci-
sase kile, si sd opdrea cu cetina aia di brad, si o tranteai acolo
zeama aia $i mirosea a brad.” (Stefan Ceausu)

De asemenea, acel tanin putea fi scos prin oparirea
butoiului cu apa sau prin turnarea borhotului proaspat fiert
(borhotul ramanea in butoi cateva saptamani).

Tuica pusd in butoaie facute din doage de dud sau
salcdm prinde o culoare portocalie dar capatd si o aroma, un
gust placut, pentru scoaterea ei din butoi fiind folosite cu ani in
urma tragile special cultivate si pregatite.

Daca ne intrebam de ce butoaiele, putinile si tocitorile
au forma pe care o au, nea Didi Jalba ne spune ca toate sunt cu
rost pentru a ajuta omul. Butoaiele au burtd la mijloc, sunt
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ovaluite pentru ca ,, Daca-i drept nu sa strange butoiu... Putina
di varza sa face mai larga la fund ca sa {ind varza sa nu iasa in
sus din apa, si la tocitor’li da prune sa face asa, cand sa face
pluta sa nu sa duca in jos, ramane pluta sus. Toate ie ficute cu
rost sd ajute omu’.” (Alexandru Girbea)

Rotaritul si asamblarea carutelor

Céruta a fost un important mijloc de transport care
asigura deplasarea in interiorul satului si catre zonele de
campie unde chiojdenii obigsnuiau sd mearga cu marfurile lor.
De asemenea, tot cu caruta mergeau la targurile si balciurile
organizate 1n satele vecine sau la oras, la mosiile de la padure
si din zonele de campie (mai ales in jud. Buzau). Era si este
folosita pentru caratul fanului, lemnelor si al produselor
agricole recoltate de pe loturile mai indepartate.

Mesterii specializati in asamblarea rotilor si a carutelor
erau la fel de mult apreciati in sat ca si ceilal{i mestesugari.

Pentru confectionarea rotilor si a carutelor era nevoie
de lemn de esente variate, care se prelucra mai usor, mai ales
piesele care impuneau diferite daltuieli. Intrucat nu peste tot se
gasea asemenea lemn, unele sate erau specializate numai in
rotarit, asa cum a fost satul Rotarea, sau in carutarit, precum
Mizil si Gorgota, unde mesterii chiojdeni duceau la vanzare
obezi si spite.

Obezile pentru roti erau facute mai mult la odai, prin
padure, din lemn de fag, si aveau o lungime de 60 de cm. Dupa
ce li se dadea forma, erau afumate si lasate la uscat; la fel se
intampla si cu spitele, numai ca acestea nu erau afumate.
Asamblarea lor se ficea asa cum am mai spus, de oameni
specializati in acest mestesug. Centrul rotii il reprezenta
capatdna care trebuia sa fie din lemn de ulm, in mijloc avand
un orificiu numit bucea in care trebuia sa intre 0sia carutei.
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Capatana era cea careia i se diadeau cele mai multe
daltuieli deoarece de ea se prindeau spitele; de acestea din
urma erau prinse obezile, tot ,in daltuiala”, roata prinzand
astfel forma. Partea exterioara a rotii era protejatd de o banda
metalica.

Pentru asamblarea carutelor trebuia multd pricepere,
mai ales ci se cerea o imbinare intre lemn si fier. In afard de
car sau caruta, in Starchiojd se folosea si cotiga care era cea
mai potrivitd pentru caratul fanului si al lemnelor datorita
stabilitatii mai mari pe drumurile accidentate ale satului.
Pentru caratul fanului se foloseste dresul si cosul, iar pentru
caratul cerealelor, fructelor, legumelor etc., se foloseste tronul
care Tnainte era Tmpletit din nuiele de tei, mesteacdn sau
carpen. Pentru drumuri mai lungi (mergeau la camp pentru a
face troc), foloseau coviltirul, care de asemenea era facut din
nuiele Tmpletite.

Pe timp de iarna caruta era bagata sub sopron si folosita
sania. Sania, cioacla sau saniile pentru copii nu erau facute
neaparat de catre rotari sau carutari, insa le putem include in
acest capitol Intrucat sunt mijloace de transport. Mos Fanica
Ceausu descrie tehnica prin care se pot confectiona cioaclele,
fiind valabilad si pentru sanie si saniutele copiilor. Cioaclele se
faceau din lemn de fag, salcam, care trebuia ,,Sa fie crescut pa
coasta si ie-ncarligat. Si ca sa iasd amandoua bune, falcelili
alea di sanie, cauti lemn mai gros si-1 crapi cu fierdstrau’, si
apoi iese la fel si una si alta. Ti dai daltuieli, ii pui picioare,
oplinasii dia acolo ca sa pui lemnili pa iei, In fata, stinghiili, le
zice bornitd, gaurd 1n oplinasu’ dla sd pui protap sd poti s-0
conduci si la coasta.” (Stefan Ceausu)

Confectionarea obiectelor din lemn utilizate in bucatarie

Obiectele folosite intr-o bucatdrie chiojdeand nu se
diferentiaza de obiectele pe care le gasim in celelalte sate, insa
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e necesar un ,inventar” al lor. Asadar se puteau gasi: facalet,
linguri de lemn, funduri pentru tocat sau de pus mamaliga pe
ele, frecus sau sfredel pentru urzici, copaita pentru framantatul
painii, cduc de baut apa, pisalog pentru zdrobirea usturoiului,
pristolnice pentru Insemnarea prescurilor si a colivei etc.

Unele dintre aceste obiecte se gaseau in natura chiar
sub forma in care se folosesc, de exemplu: ,sfredelusul” sau
»frecusul” pentru urzici. Nici celelalte obiecte nu presupuneau
o tehnica de confectionare prea sofisticatd, unele dintre ele
fiind mici bucati de lemn care era lustruit si caruia 1 se dadea o
forma.

O tehnica de lucru mai aparte se impunea pentru
obtinerea unor vase pentru apa precum caucul de baut apa, sau
copaile in care se frimanta painea.

Asemenea copaite se foloseau si la leganatul copiilor,
la spalatul rufelor si pentru a depozita carnea de porc. De
asemenea, aici putem incadra si plostile in care se punea
bautura si apoi erau folosite pentru a invita satenii la nunta.

Octogenarul Stefan Ceausu descrie tehnicile folosite
pentru confectionarea unei copaite in care acum {ine malaiul, si
a unei plosti. Copaia era facutd din butuc de lemn moale
precum: plopul, salcia, pe care Il cripi, si pa urma te iei cu o
tezla facutd rotund asa ispre, o scobiesti, tai butucu’ cam cat
vrei sa faci...ca o faci si mare. Poti sa o faci si di doi metri ca
sa bagi porcu’, cd nu sa facia cum sa face acuma, ai vas’t, cade
di’alea... Am cioplit-o cu tezla, pa urma am facut un varf di
coasa Incarligt asa, si-am curatat ca sd netezeasca, p’afard cu
tezla iar, cu toporasu’, dai...” (Stefan Ceausu).

Mentionez ca aceasta tehnicd era folositd pentru
confectionarea oricarui tip de copaie dar si pentru ,,scobirea”
ulucilor din care se hraneau si addpau animalele.

Cioplitul plostilor era mult mai complicat. Acestea se
faceau din lemn uscat de cires, tdiat cat se voia sa fie plosca si
despicat pentru a fi scobit pe dinduntru. Marginile erau zimtate
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cu niste ,,cepi” care, la imbinare, trebuiau sa se potriveasca
perfect.

Odata cioplita, plosca era bagata intr-o menghina si
stransd pana acei cepi se imbinau astfel incat lichidul ce era
pus in ea sd nu curgd. Pentru confectionarea plostilor nu se
foloseau cercurile de fier, totul constind 1n aceastd imbinare.
In partea superioari se ficea un orificiu mic pe care se turna
bautura si pe unde se bea.

Confectionarea cozilor din lemn pentru uneltele agricole
sau folosite la strans fanul

Astfel de wunelte nu pretindeau o pregatire
mestesugareasca speciald, fiecare om ingrijindu-se de
achizitionarea lor pentru a avea cu ce sa lucreze. Acestea
trebuiau sa fie facute dintr-un lemn mai usor, dar care sa fie si
trainic, cum ar fi: salcia, alunul, mesteacanul, bradul. Odata
taiate, lemnele erau cojite (cum se face si astazi), si agatate la
umbrd pentru a se usca in tihnd. Ca majoritatea lemnelor
folosite la constructii, acestea trebuiau sa fie facute din tdrsar.

Pentru trainicia obiectelor din lemn, multi mesteri au
folosit tehnici implicand fierberea si afumarea. Aceasta reteta
se pare ca e folosita si pentru confectionarea furcilor. ,,Pai
furcili, tdia lemn mai crud, nu tdia lemn batran. Si-1 cripa, il
cioplea, pa urma le cripa cu fierdstrau’ si le baga la fiert, si pa
urma le-ncarliga acolo, avea niste instrumente di le-ncarliga
acolo, le lasa sa sa usuce, s-api le afuma oleaca ca sa nu mai
crape si le ducia la vanzare.” (Stefan Ceausu)

Confectionarea uneltelor folosite la prelucrarea fibrelor
textile

Din randul acestor unelte amintim: melita, pieptanii cu
dinti de fier, suveica, urzitorul, raspitorul sau rigchitorul, rdzboi
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de tesut, furca de tors, fus, mosor, drugd, vartelnita, roatd de
depanat.

Multe dintre ele erau utilizate in gospodarie de femei, si
nu se achizitionau din sat. Altele, cum ar fi razboaicle de tesut,
erau facute in sat de oameni specializati, care au dezvoltat un
mestesug din asta.

Tot astfel melita, furca, rischitorul, din informatiile
primite, erau facute de oamenii din sat, unele mai ales pe la
odaie in padure. Celelalte obiecte puteau fi achizitionate de la
targuri, in special de la tiganii rudari din satul Slon, care erau
renumiti in arta de a fauri astfel de obiecte.

Lemnul astazi

Daca in paragrafele anterioare am vorbit despre modul
in care chiojdenii au obtinut si prelucrat lemnul, acum e timpul
sa actualizam aceste date.

In ceea ce priveste proprietatea asupra padurii, oamenii
se confruntda cu mai multe probleme. Una dintre probleme este
aceea ca din 1962 (de la intrarea in colectiv) si pana in 1989,
nu prea s-au mai facut acte de mostenire, si din cauza aceasta
situatia juridicd a multor terenuri este complicati. In plus, in
Starchiojd incd nu s-au eliberat titlurile de improprietarire si
localnicii platesc taxele si impozitele pe rolurile agricole ale
parintilor, bunicilor si chiar strabunicilor lor.

O altd problema este cauzatd de faptul ca in trecut
taxele (fonciirile) prea mari ce trebuiau platite de proprietarii
de teren, i-au determinat pe multi dintre acestia sa nu treaca in
acte suprafata reald detinuta, si nici sa nu specifice (in acte) ce
fel de teren au (pasune, faneatd, padure etc). Astfel, padurea
neinregistrata (dar si pddurea crescutd pe fanete) se afla acum
in proprietatea statului fiind administratd de Ocolul Silvic.
Proprietarii au drepul la lemn de foc numai daca arborii se
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gasesc pe fanete, dar si aici tdierea se face cu aprobarea
Ocolului.

In prezent, o mare parte din padurile stipanite de
chiojdeni sunt controlate si folosite de o organizatie numita
,,Obste”, in care se afla multi dintre urmasii mosnenilor, fara
insd ca administratorii sd fi facut transparente pentru toti
procedurile de aderare si de functionare ale organizatiei.

Astazi lemnul (de constructie) se taie oricand,
nemaitinandu-se seama de timpul fast/nefast care ordona in
trecut activitdtile taietorilor (constructorilor).

Lemnul de constructie se poate gasi fasonat gata la
gaterele din Basca si Chiojdul Mic din judetul Buzau, dar si in
Starchiojd, putini fiind oamenii care aduc lemne si le fasoneaza
acasa.

Chiar daca in ultimul timp au luat amploare
constructiile din cuburi de B.C.A., pentru ridicarea etajelor
superioare, a acoperisurilor si a mansardelor se foloseste lemn
din abundentd. De asemenea, incd se mai poartd lemnele
traforate care acum se fixeaza pe balcoane si pe prispele de la
etaj; din lemn se fac porti si garduri, foisoare etc.

In ultimul timp, multi tineri intorsi din striinitate sau
fiii satului care vin sa locuiascad la casa parinteasca dupa o
viatd traitd la oras, parca dornici sd conserve valorile
traditionale, cer mesterilor dulgheri si tamplari sa le
impodobeasca locuintele cu elemente ,,rustice”.

Dulgherii nu se mai deosebesc de tamplari, toti fiind
priceputi atat la construirea imobilelor, cat si la fasonarea si
,,brodarea” lemnului.

Interesant e faptul ca pe scandurile traforate gasim cam
tot modelele vechi, 1n special laleaua.

Tot mai mult se construiesc foisoare de forma
octagonald, hexagonald sau patrata, cu acoperisul invelit cu
sindrild. De stdlpi sunt prinse scanduri traforate ce seamana cu
zabrelele caselor traditionale.
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Capetele grinzilor de la casd sunt modelate cu
fierastraul intr-o forma ce aminteste imaginea capetelor de cal;
iar imprejurul casei sunt pringi ciucurii de saceac, diferiti
adesea de modelele vechi, simplificati acum la crestarea in
semicercuri a marginii de jos a scandurii.

Dacd in societatea traditionald sculpturile in lemn
infrumusetau mai mult exteriorul, acum sunt tot mai mult
adoptate si pentru interior. Cu ajutorul masinariilor electrice,
dar si cu ajutorul vechilor unelte manuale care sunt folosite la
finisari, se face mobilier trainic si placut ochiului.

Printre mesterii din Starchiojd se numara si Alexandru
Girbea (Didi Jalba). Foloseste lemn variat pentru a lucra: paturi
de mijloc, mese de marimi diferite, birouri, rame pentru
oglinzi, mese speciale pentru calculator si televizor, blat pentru
bucatarie, scaune etc. Picioarele de scaune si balustradele puse
pe marginea scarilor interioare care duc la etaj sunt facute la
strung. Pentru mobilier este foarte mult cautat lemnul de nuc si
stejar, care, dupa ce este lacuit, capatd o culoare placuta.

In sat mai sunt ateliere unde se lucreazia mobilier din
lemn brut, 1nsa exista si ateliere in care se lucreaza cu placi din
rumegus presat (O.S.B).

Sindrilitul aproape a iesit din uz, in sat raminand 2-3
mesteri care mai stiu sa facd si sa batda sindrila. Cu toate
acestea, din cand in cand, sindrilarii sunt chemati sa
inlocuiasca, sindrila (de pe case, grajduri etc.) sau sa
inveleasca noi constructii (foisoare).

In cercetarea pe care am ficut-o in vara anului 2013,
am fost martori la Inlocuirea tablei cu sindrila de pe o casa si la
invelirea cu gindrila a unui grajd.

Nici dogdritul nu este intr-o situatie mai buna. Putinii
dogari (trei-patru) nu prea mai au comenzi pentru butoaie,
tocitori etc. si sunt solicitati mai mult pentru reconditionarea
celor vechi. Chiar daca risca sd cumpere vase din doage de
proastd calitate, oamenii aleg produsele mai ieftine ale
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comerciantilor care vin in sat la tdrgul duminical. Tot dogarii
satului sunt cei care dreg aceste vase care, desi sunt noi, au
nevoie de reparatii deoarece sunt ficute din lemn verde si
uscandu-se, cercurile raman prea largi si trebuie stranse, etc.

In prezent se foloseste destul de mult lemn, mai ales in
constructii insa, in afard de dulgherit si tamplarit, celelalte
mestesuguri (sindrilitul, dogaritul) riscad sd apuna odatd cu
oamenii care le practica, tineretul fiind tot mai mult orientat
spre alte domenii de activitate.

Fieraritul

Unul dintre mestesugurile cele mai importante, vitale,
practicate 1n spatiul romanesc a fost fieraritul, tehnica
prelucrarii metalului. Datoritd proprietatilor sale, fierul a
devenit cel mai raspandit si utilizat metal, din el realizandu-se
unelte, diferite piese i mecanisme.

Daca in urma cu o jumatate de secol, la nou-infiintata
cooperativa agricold din Starchiojd lucra o intreaga echipa de
fierari (,,Cand eram eu la CAP, cand s-a deschis CAP-ul, eram
15 fierari” spune mesterul Mircea Stanciu), acum aceasta
meserie este practicatd de cateva persoane si se reduce la
confectionarea/incarcarea potcoavelor si la ascutirea, repararea
uneltelor. In trecut fierarii lucrau si topoare, tapine, carlige
pentru lucratorii forestieri, ,legau” carute si faceau diverse
recipiente metalice - ,,cecaune” (o familie inca se ocupa cu
faurirea tuciurilor, de la cele mici de mamaligd pana la cele de
10 decalitri).

Forjele electrice, aparatele de sudura si polizoarele au
usurat considerabil munca depusd la prelucrarea metalului,
astfel incat aproape fiecare gospodar mestereste in propriul
satelier” (in comund nu mai existd o fierdrie propriu-zisa, ci
doar o potcovarie). Alte unelte folosite de fierari/ potcovari
sunt: ciocan, nicovala (cu corn rotund si patrat), pila, cleste (de
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scos caiele), dornuri, cutite de curitat si rotunjit unghia. In
vechile fierarii temperatura optimd se obtinea prin apdsarea
ritmica a foalei (pielea de capra, din care se confectiona, se
intorcea cu parul tuns scurt spre interior pentru a comprima $i
retine aerul mai bine - Mircea Stanciu).

Proprietarii de cai achizitioneaza de obicei potcoavele
si caielele (cuiele cu marimi variabile care prind potcoava de
copita calului) de la vanzatorii care vin in targul duminical.
Coltii tociti ai pieselor se ,incarca” cu metal (,,vidia” sau
,sterlit”) acasa ori la potcovar: ,,Potcoavele folosite se incarca,
se mai pune niste colti. (...) Potcoavele le cumpar de la targ.
Am o forja (..., sufla si topesc fierul in ea, incdlzesc
potcoava... O mai strangi, o mai aduci.” (Dumitru Girbea)

Acelasi interlocutor subliniaza ca: ,,Un cal, ca sa fie
bine intretinut la picioare, cam la o lund jumatate, cel mult
doua, trebuie sa-1 potcovesti” (Dumitru Girbea).

Procedeul de obtinere a potcoavei era acesta: ,,Faceai o
jumate de potcoava, iar faceai o jumate si pe urma faceai coltii.
Dupa ce o formam ca potcoava aveam niste santulete din alea
si un dorn de faceam gaurile... si, dupa ce le gauream, faceam
colurile.” (Mircea Stanciu) Potcoavele sunt de varda sau de
iarnd, cu ,topor” si ,sapa” care Impiedica alunecarea
animalelor pe gheata.

Obiectele din metal intrebuintate la muncile care
asigura existenta (de pildd -cultivarea pamantului) sunt
indispensabile in zona rurald si cu toate ca fieraritul ca
mestesug si-a pierdut vitalitatea, in fiecare sat gasim pe cineva
priceput sa potcoveasca, sa repare sau modifice un lucru din
fier.

Cojocaritul

Cojocaritul, un vechi si important mestesug care a
satisfacut nevoia oamenilor de a se proteja de intemperii, s-a
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putut dezvolta in Starchiojd deoarece mesterii au dispus din
plin de materie prima (pieile animalelor).

Mesterii din comund utilizau retete speciale pentru
argasirea pieilor de ovine si caprine (mai putin), cum ar fi
scufundarea lor 1n putini cu zer amestecat cu alte ingrediente.
Se confectionau: cojoace, pieptare, manusi, bunde, caciuli de
astrahan. Astazi, pieile sunt folosite in special de catre tinerii
care merg cu plugul de Anul Nou, pentru a-si confectiona
magstile de berbec, urs, capra sau cerb.

In perioada regimului comunist, mestesugul a fost
inclus in programul scolilor profesionale si la terminarea
studiilor, tinerii care invatau ,tainele” ocupatiei erau atestati ca
specialisti.

Astfel s-a format si cojocarul Gheorghe Voicilas
(Gheorghita Pisicd), acum singurul mester cojocar chiojdean,
care a urmat cursurile ,,Scolii de Cooperatie de la Constanta”
prin ,,Cooperativa de productie, achizitii si desfacere a
marfurilor de la Starchiojd”. Tehnicile de prelucrarea a pieilor
pe care le-a invatat in scoala sunt in mare parte asemanatoare
cu cele traditionale, noua metoda de lucru presupunand
intrebuintarea unor unelte $i masinarii mecanice $i a unor
solutii chimice speciale.

Intr-un atelier de cojocarie, materia prima trece prin trei
procese: argasitul, cromatul si vopsitul. Pielea poate fi
prelucrata dupa ce i se da cu sare si se lasa la uscat 3-4 zile. Se
spala si se introduce intr-o solutie plamadita din apa, sare, acid
sulfuric, acid acetic, tarate de grau; se poate folosi totusi si o
substantda solidd (romexin), care inlocuieste aproape toate
aceste ingrediente. Dupa 12 zile, pielea este scoasa din solutie
si descarnata. Apoi, pentru a fi mai rezistentd i pentru a prinde
vopseaua, se cromeaza. Substantele folosite pentru cromat
sunt: acid sulfuric, bicromat de potasiu, zahdr si apa. La
terminarea procesului de cromare (repetat manual de doua ori),
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pielea este intinsd la soare pentru a se usca, urmand sd fie
spalata mai tarziu cu apa si detergent.

Pasul urmator este scoaterea grasimii din piele cu
ajutorul unui laitar:

,Dupa ce se usca aveam un...am $i acuma un /laitar, un
butoi pus tot pe niste suporti de fier, se invarteste 3-4 ore. Se
baga cam 50 de piei, se poate si mai multe, depinde de marime
asa, sau §i cojoace la curatat, rumegus si gazolind sau
neofalina...Se pune pieile, rumegus peste si apoi solutia asta,
neofalind sau gazolind, si-1 invarteste motoru’ asta in butoiu’
acela 3-4 ore.” (Gheorghe Voicilas)

Ajustarea blanii (si, de asemenea, curatarea partii fara
bland) se face cu masina de ras (,,laizar”) - un suport care are 8-
9 cutite, apoi se trece la finisarea cu smirghelul.

Abia acum pielea se poate vopsi cu ,,... niste vopsele
speciale, solide, praf, se fierbe 5-10 minute pana da in clocot,
cand se pune apa calda se pune vopseaua, se intareste cu putin
otet si cu pufin spirt ca sa nu se cure vopseaua dupa ce vopsesti
si dupa aceea blana e buna de cusut.” (Gheorghe Voicilas)

Actualmente, mesterul Gheorghe Voicilag (din satul
Starchiojd) realizeaza produse de cojocarit doar in timpul liber,
in functie de cerere. Intre 1989 si 2005, cojoacele confectionate
de el au fost cautate, insd schimbarea modei si aparitia
magazinelor cu haine ,,second-hand” 1-au obligat ca din 2005
sa-si retragd autorizatia si sd inchida atelierul.

In perioada de maximi activitate, mesterul prelucra in
jur de 1000 de piei pe vara, dar azi numarul acestora este cam
de 150-200. Are comenzi mai ales de la ciobani, pentru
covorase din piei de ied si plapumi din piei de miel: ,,... astea
sunt la moda. Ciobanii, care merg la padure cu cortul (...
cumpard paturi din astea groase si pun pe partea cu pielea si
partea cu blanad raméane. Te poti Inveli i cu blana §i cu patura
sau poti s-o bagi In plic din &sta de cearsaf.” (Gheorghe
Voicilas)
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ANEXE

1) Nuclee legendare locale

Legenda Cucului

Se spune ca ar fi fost doi frati, Cucu si Ducu, iar Cucu
invatdnd sd zboare s-a indepartat prea mult de fratele sau,
pierzandu-se. Ducu a inceput sa-si strige fratele si 1l striga si in
ziua de astazi.

Legenda Prigorei

Legenda spune ca toate pasarile cerului au fost chemate
sa sape o fantana. Prigorea a fost singura pasare care a refuzat
chemarea, din cauza aceasta fiind blestemata de celelalte sa bea
apa de pe aripi numai atunci cand ploua. De aceea prigorea ar fi
pasdrea care are picioarele albe si pe timp de seceta cere apa
pieunind”.

Legenda catunului Ceausi

Catunul Ceausi este inregistrat ca parte a Zmeuretului/
Zmeuratului, inclus istoric in arealul Starchiojdului. Unul
dintre cei trei locuitori ai acestui sat (Stefan Ceausu), ne
comunica legenda catunului in care traieste, stiuta de la ,.tata-
mosu”. Din informatiile obtinute de la dansul am aflat ca in
acest satuc au poposit ,,doud randuri de oameni”. ,,A venit din
Targoviste (cu familia) cu caii potcoviti de-a-ndaratelea, fugia
di alte popoare care tdia si omora tot.” (Stefan Ceausu) Vazand
cad e liniste, oamenii si-au facut salas, defrigdnd Iintreaga
suprafatd de padure din preajma. Padmantul pe care poposisera
era proprietate boiereascd. Cel mai iscusit dintre toti cei veniti
era Dinu Dragomir (stia sd faca fierdstraie de apa); acesta a fost
improprietarit de boier §i numit ceaus de plai. Mai tarziu, au
mai sosit si alti imigranti, pare-se din Tara Ungureasca, numiti
Ciobanu (porecla Cuci). De atunci, urmasii lui Dinu s-au numit
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Ceausu/ Dragomir, iar ceilalfi Ciobanu, catunul numindu-se si
astazi Ceausi.

2) Retete traditionale folosite la Starchiojd pentru
prelucrarea prunelor

Reteta de obtinere a tuicii

Pomicultura a fost una din ocupatiile importante ale
chiojdenilor, dovada fiind marturiile localnicilor pe care
cercetdtorii etnografi le-au materializat in lucrari de referinta
ca: Atlasul Etnografic Roman, Etnografia poporului roman etc.

In Starchiojd livezile de pruni au ocupat si ocupi o
mare suprafata de teren, fuica de prune fiind bautura de baza la
marile evenimente.

Acum, ca si ,,inainte vreme”, se foloseste aceeasi reteta
de producere a tuicii. Lichidul se poate obtine din prune
varatice (albisoare, garlanoase, ciorasti, rosioare, turcesti) care
se macereaza foarte repede si care trebuie fierte nu la mult timp
dupa ce sunt adunate. Cea mai mare cantitate se obtine din
prunele ce se coc toamna (grase,vinete, corcodane si soiurile
altoite: anaspet, tuleu gras etc.). Odata puse in vase facute din
doage (putini, tocitori), oamenii grabesc macerarea fructelor
amestecandu-le cu o barna de lemn. Dupa ce fructele stau din
fiert zeama pe care au continut-o se lasd la fundul vasului,
,grosul” formand deasupra o pluta care impiedica taria sa iasa.
Din acest moment, borhotul poate fi preschimbat, prin fierbere
in cazane de arama, in tuica (sau, cum mai glumesc chiojdenii,
Wlicoare facatoare de minuni”).

Cazanul ¢ format din doud corpuri: cazanul propriu-zis
care se asaza pe un cotlon (corlon-vatra cu foc) si rdcitorul
(numit si ,tivier” sau ,.tighier” - un butoi, mai Inainte o putind,
in care se pune apd), care sunt unite printr-o feava ce se
continud prin racitorul cu apa si iese afara prin peretele
acestuia. Locul unde teava se imbina cu racitorul si cazanul se
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lipeste cu mamaliga sau cu un aluat format din: fiina, cenusa si
apa. Prin fierbere, borhotul din cazan se transforma in aburi
care, in contact cu apa din racitor, devin lichizi (rezultand
tuica).

Referitor la cantitate, chiojdenii stiu ca dintr-0 gileata
de borhot trebuie sa obtina 2 litri de tuica, iar taria se testeaza
aruncand un pic de tuica in foc (dacd se ridica o valvataie
inseamnd ca are tarie). Prima jumatate din cantitatea obtinutd
se numeste frunte (cea mai tare) si trebuie ,,indoita” cu atentie
cu cealalta jumatate (mai slaba) in asa fel Incat intreaga
cantitate sa nu fie nici prea slabd, dar nici prea tare.

Tuica se pastreaza in butoaie de dud sau salcam care ii
dau aroma si culoare. Din borhotul fiert, unii oamenii mai fac
si mdna a doua folosind si un amestec de boabe de porumb,
drojdie, zahar etc., de data aceasta obtinandu-se tuicd mai,,
slaba” din punct de vedere calitativ si cantitativ.

Otet de pruna

Cand incepi sa faci fuica si bati bine borhotul si iese
zeama deasupra, se ia zeama si se zice ca ¢ ,,plamada” si se
pune-ntr-o damigeana si ,,se las-acolo si el se oteteste din
zeama aia”. Se foloseste la conserve, la mancare, la tot ce este
nevoie, ca ofetul obisnuit, doar ca este otet de pruna, nu de vin.

Retete de conservare a prunelor (comunicate de Elena Musa)

Prune despicate
Se folosesc prune vinete sau prune mari, altoite, care se
despica si pe urma se pun la uscat.

Prune lojnite

Se fac doar din prund grasa; se aleg prunele mai
frumoase, se pun pe lojnita (gratie din lemn de alun, deasupra
unei gropi unde se face focul), cu foc putin, sd fie mai mult
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fum decat foc si apoi se aleg. Se lasa sd se scurgd zeama; se
usucd un pic de la fum, ,;sa fie cam facute”, apoi se iau de pe
lojnitd si se intind pe gratie de nuiele sd se usuce, sd nu
mucegaiasca, apoi se depoziteazd; se mananca mai ales in post.
Din ele se pot face ciorba, mancarica de prune afumate s.a.

Prune oparite

Se fierbe apa, se pun prunele alese si spalate in tuci, se
oparesc, apoi se pun tot pe gratie, ca sa se usuce. Se folosesc la
fel ca prunele lojnite.

Prune conservate
Se rupeau crengute de prun vanat cu prune pe ele, erau
puse asa la uscat si se stafideau. (comunicata de Cristian Musa)

Magiun

Se face din pruna grasa. Se aleg prunele, se pun in tuci,
,,s€ palpaie la foc sa 1asd carnea de pe fructe”, se strecoara prin
darmon, ca sd fie alesi samburii, apoi se pune amestecul de
pruna la fiert si se fierbe bine-bine pana cand ,,sta lopatica
dreapta”. Cand e gata, trebuie sa fie gros cum e mamaliga.

3) Retete traditionale de produse lactate din Starchiojd

Prepararea branzei

Prepararea branzei se face dupa o reteta straveche: mai
intai se prepara cheagul: , Niste prafuri de cumparat, nu se mai
face de mult, se cumpara astazi. Cheagul este stomacul
mielului unde se alimenteaza colastra, primul lapte pe care il
suge de la oaie. Apoi la 2-3 zile il taia, sau de Paste si 1i oprea
stomacul. Punea o méana de sare si il punea sd se usuce afara.
Branza aia se inchega. Era bine umplut cu lapte si cu sare si se
forma branza. Cand s-a uscat il toacd cu tot cu burta, apoi
strecurat si asta era cheagul, un fel de praf.” (Badic Dumitru).
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Dupa ce avem pregatit cheagul se strange laptele intru-
un butoi: ,,Se pune 5 kile de lapte, apoi cheagul. Dar are si un
secret daca laptele a luat cheag prea curand devine la gust
altfel, isi schimba continutul, scartdie, are un gust bun, dar
difera, are mai mult cheag. Dupa ce a pus cheagul, il pune in
crintd. Dupa ce s-a Inchegat laptele, se mesteca cu o lopatica,
zerul se scurge. Pe urma impachetezi si se lasa la scurs. Apoi se
intareste. Cand ia cheag laptele se ingroasa, apoi se lasd un
sfert de ord la limpezit si se pune si sare gronjoasa.” (Badic
Dumitru) ,,Faceam branza si mancam. Branza o fiaceam cu
cheag, o puneam in tifon si puneam saramura peste ea si
faiceam pentru consumul nostru, nu vindeam. O tineam 1in
putind si toatd iarna aveam. Unt mai faceam si smantana, dar
mai rar.” (Vasilica Badic)

Pentru 1 kg de branzd de oaie este nevoie de 4 kg de
lapte, iar de vaca 5 kg pentru ca ,.,e mai slab laptele.” (Stefan
Baciu - baci la stana din Zmeurat)

Prepararea urdei

Daca vrem sa preparam urda, procedam astfel: ,,Dupa
ce a scurs zerul, se pune la fiert in niste ceaune mai mari si se
pune la foc, dar nu trebuie scapat peste cap, sd nu se duca la
fund cd nu mai poti sa il strecori. Se mesteca usurel, sa nu se
lipeasci si iese un fel de lapte inchegat. 1l lasim sa se riceasca.
Tot ce iese deasupra 1l aduni si il pui in zagdrna-o panza. care
se agata intr-un cui si o lasi la scurs 7 - 8 ore.” (Dumitru Badic)

Prepararea untului

Pentru a face unt ,,nu se opreste tot zerul. Se pune intr-
un putinei zerul de la a treia mana, al mai gras si apoi il batea
pand iese unt.” (Dumitru Badic) Sau se adund lapte si se pune
la prins, dupa care se amesteca si pe toarna in putinei. Putineiul
se asaza intr-un lighean cu apa caldd, iar laptele se bate
necontenit cu batatorul pand incepe sa iasd untul. Din cand in
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cand se mai ia lapte din putinei si se incdlzeste dupa care se
toarnd iar in putinei. Prin acest procedeu se obtin untul si
laptele batut.

Prepararea laptelui de putina

,Laptele de putind” ,este ca un lapte prins la gust”
(Elena Banu) si se facea astfel: ,,Pui tuciul cu apa pe foc si
fierbi apa in clocot si bagi laptele in apa fierbinte, s fiarba si el
[intr-un vas] apoi il scofi, 1l lasi sd se raceasca si il bagi in
putind, apoi pui unul nefiert peste el si il amesteci, pui pana se
umple putina Unul fiert, unul nefiert, pana se face ca piftia. Se
face numai in putind de lemn de brad cu cerc. Cand se umplea
slabeam cercul si asa sade.” (Alexandru Savu)

Prepararea cascavalului

Pentru a prepara cascavalul: ,,Daca ai un cas sau doua 1l
lasi la dospit, la caldurd, ca sa faca niste gaurele, apoi il tai
feliute, apoi pui niste apa fierbinte intr-un vas cu sare si pui
toate feliutele acolo. Si cand incepe sa fiarba, sa se intinda
putin il aduni si il scoti intr-un vas, depinde ce forma vrei sa 1i
dai, il pui in tifon si il lasi la scurs, daca vrei sa 1l afumi, il
afumi.” (Elena Banu)

4) Documente subiective ale cercetarii

Starchiojd, iulie, 2013 - cdteva note de teren
loana-Ruxandra Fruntelatd

Nu este de mirare ca Starchiojdul este o asezare atat de
veche, pentru cd este un loc binecuvantat cu de toate. O singura
plimbare pe dealurile acoperite de fanete inflorite echivaleaza
Cu 0 curd de sdnatate intr-o statiune de lux, ca sd nu mai punem
la socoteala virtutile tamaduitoare ale ,.florilor de fan” folosite
la ceai, de exemplu. Dar, dupd cum ne spune doamna Musa
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(gazda noastrd), localnicii muncesc atat de mult, Incat nu mai
au timp sa vada si frumusetea plaiului unde i-a asezat
Dumnezeu. Aceasta lectie, a muncii neintrerupte, este una pe
care o invatam, in variante noi, in orice sat romanesc. Tanti
Olimbita, a carei gospodarie pare ca ,,se invarte dupa soare”,
atat e de ingrijita si de rostuitd, ne marturiseste ca ,,munca nu te
omoara. Necazurile te omoara”. Tanti Silvia, o0 mare frumusete
in tinerete (am vazut in fotografie, pentru ca acum a ajuns la
varsta de 86 de ani), e parca nemulfumitd ca oamenii de astazi
nu mai merg la padure si la odaie ca mai demult, sa ,,curete” de
buruieni si de lastari locurile si s le lumineze. Tanti Mia 1si
aminteste cum, la zece ani, avea grija de toate orataniile de pe
langa casa, mergea cu vaca, iar daca venea vreo ploaie, ,,s€
arunca” 1n dud sa culeaga frunza pentru ,,gandacii de matase”,
carora nu le priau frunzele ude. Si tanti Olimbita renunta la
hora de duminica pentru a culege frunze de dud; mama ei avea
pensie doar 90 de lei dupa barbatul mort in razboi si trebuia sa
creasca trei copii. Asa ca 1-a pus la munca de mici, faceau de
toate ca sa trdiasca, au fost ,ca potarnichile”. Pand la urma,
munca a ajutat-o pe aceasta fiica de mosneni sa razbeasca si tot
ea i-a adus si cele mai mai mari bucurii, cum ar fi o intilnire
aproape miraculoasa cu un cerb, in tinerete, pe cand se afla la
coasa cu sotul ei. Acelasi cult al muncii 1-am observat si la nea
Nae, care ,trage” sindrila cu o fortd incredibild, desi este
octogenar, si la tanti Lenuta lu' Banu si la tanti Orica, tot
octogenara si fostda ,cabanistd” la Nereju, care si-a brodat si
cusut un tezaur intreg noaptea, in ,,pauzele de lucru”, cand nu
facea de mancare si curatenie pentru cei 50 de lucratori
forestieri cazati la cabana.

A doua lectie invatatda la Starchiojd, dupd aceea a
muncii, a fost cea a harului. I-am cunoscut pe cei trei preoti de
aici si fiecare a avut cate ceva sd ne daruiasca. Primul pe care
I-am intdlnit a fost parintele Zbarcea, care ne-a aratat, printre
alte comori, un minei vechi ale carui litere slavone nu ne-am
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invrednicit sa le descifraim. Am avut ocazia, ulterior, sa-I
vedem pe parintele Zbarcea in mijlocul credinciosilor, oficiind
0 pomenire cu solemnitatea si autoritatea unui vechi pastor de
suflete. Apoi l-am intalnit pe parintele Apostol, care ni 1-a
evocat pe ,,nea Avram”, un batran care locuia intr-o casuta din
,poiand, peste izvor” si se imbraca 1n itari albi stransi pe picior
si cdmasa lungd, incinsad cu brau. Ar fi semanat cu un dac daca
n-ar fi avut prinse pe ilic decoratiile din primul rdzboi mondial.
,Dumnezeu 1i randuieste fiecaruia unde trebuie sa fie si ce
trebuie sd fie” ne-a spus parintele Apostol si tot dansul ne-a
vorbit cu tristete despre situatia actuala a satelor Valea Anei si
Rotarea, unde oamenii au o putere economica scazutd. Pare
paradoxal sa fii sarac intr-un paradis si aceasta problema grava
ridicA un mare semn de intrebare cu privire la judecata
carmuitorilor nostri de azi. Mai tarziu, l-am ascultat pe
parintele Bontu vorbindu-ne despre istoria locald si despre
viata religioasd impletita cu aceasta. Am admirat pictura din
Biserica ,,Sf. Nicolae”, pentru care oameni de culturd vin de
departe. Nu este o intdmplare ca si patriarhul Teoctist a ajuns
aici In 1999. Apoi, prin bunavointa parintelui Bontu, am intrat
in biserica din lemn de gorun a Sfintei Paraschiva, gata sa se
desfaca din incheieturile ei in coadd de randunica si sa
porneasca pe apele timpului.

De fapt, toate intdlnirile de la Starchiojd au fost
memorabile. La scoald am fost primiti cu gratie de doamna
Leferman si toti cei din jurul ei ne-au acordat un sprijin
generos. La tanti Lenuta lu' Banu am fost inconjurati de o
familie de oameni harnici si am aflat foarte multe lucruri
despre cresterea animalelor. Tanti Mia Bejgu este o
exceptionald purtatoare de ,,patrimoniu imaterial” si traieste
incd, partial, intr-un orizont mitic. La stana de pe Zmeurat i-am
vazut pe ciobani ,,in actiune”, dirijati de baciul lor al carui
zambet confinea $i ceva misterios. Probabil ca acest mister,
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totusi favorabil, tinea de destinul nostru din acea zi, ,,ghicit in
bobi” de bunica lui Cristi nainte de plecarea la stana.

Sunt foarte multe lucruri pe care nu le-am putut aseza in
cuvinte sau pe care, poate, le-am trecut cu vederea sau nu le-am
inteles bine. Mad gandesc la vorbele lui nea Ion, cand am fost
sa-1 vizitam ,,pe Bradet”: ,,Va multumesc foarte mult, tatutule”.
Noi suntem cei care trebuie s mulfumim, pentru cd am avut
ocazia de a ajunge 1n acest centru al lumii de pe Plaiul
Teleajenului, de a cunoaste o parte dintre oamenii lui si de a
invata de la ei, pe langa atatea lucruri ce tin de traditia locala, si
o anume demnitate si bucurie a vietii pe care nu le gasim in
nicio carte de infelepciune.
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5) Glosar

a cari (despre lemn) = a face cari

areu = plantd erbacee, numitd si laptele cucului, pe care
animalele n-o mananca intrucat se spune ca are gust amar.
bordei = este numita de unii chiojdeni o groapa pe care o sdpau
intr-un mal si o captuseau cu scanduri folosind-o (in lipsa
beciului) pentru a depozita pe timp de iarnd anumite legume
(cartofi, morcovi).

borhot = resturi provenite din distilarea fructelor, a cerealelor,
in prepararea tuicii si folosite ca hrana pentru animale.

bosca = mic adapost pentru ciobani, chiar in obor, unde mai
dorm acestia, ca sa nu se sperie oile noaptea

bucalaie = cu bot negru (despre oi)

cada = vas mare din doage, intrebuintat iarna la depozitarea
carnii de porc.

caia = cui din otel moale folosit pentru prinderea potcoavelor
la animale.

capriori =lemne folosite la construirea acoperisurilor

caprita = loboda alba care, mancata verde, ,,umfla” vitele
carator = butoi mai lung decat cel in care se depoziteaza tuica,
folosit la caratul borhotului la cazan, pentru fabricarea tuicii; pe
o latura are o deschizatura mare, prin care se poate introduce
galeata cu care se ia borhotul

calyi = firele rezultate din melitatul canepei

camp = termen folosit de chiojdeni pentru terenurile pe care le
au 1n zonele de campie (ma duc la camp, am prasit la camp etc)
cdrlan = miel sau ied care a incetat sd mai sugd, care a fost
intarcat (pana la varsta de un an).

carja = este numit un instrument din lemn folosit la
mestecarea cheagului in lapte

cearlau/ a fi pus in cearlau = se spune despre un cal nepus la
ham care este legat la carutd alaturi de mama sau alt cal pentru
a se invata sa tragd la caruta.
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cheag = una dintre cele patru despartituri ale stomacului
rumegatoarelor, in care se pun anumite ingrediente, iar dupa ce
se usuca se amestecd in lapte pentru a se inchega, se face
branza.

cioacla = sanie din lemn trasa de oameni pentru a aduce lemne
din padure

ciufani = varza nedezvoltata si tulpinile acesteia

claie = capita mai mare, stog de fin format din mai multe
capite

clin = colt ramas dupa ce se taie branza scoasa din crinta.

cofa = vas de forma cilindrica confectionat din doage de brad,
cu o toartd, in care se tinea apa de baut.

cojan = locuitor de la campie.

colastra = laptele dintai al unei femele de animal, dupa ce a
fatat

conac = pauza pentru masa de pranz, cand se lucra la fan
cosorobi = lemn de constructie ce incheie peretele casei, se afla
in partea superioarda a peretelui; pe cosorobi se fixeaza
capriorii.

cos = o variantd de carutd folositd la caratul fanului si
cocenilor.

cotiga = partea din fatd a unei carute care se sprijinea pe o
prajind ce nu permitea rasturnarea acesteia pe drumurile
neamenajate

cotolane = tulpinile si radacinile de coceni rimase pe holde
dupa recoltat

coviltir = impletiturd din nuiele de alun sau rachita peste care
se pun rogojini sau panza groasa si se foloseste ca acoperis la
caruta.

crinta = vas de lemn sau metal (aluminiu) in care la stana se
toarna casul si se lasa la scurs.

crosnie = legatura de lemne carate de oameni in spate.

cujba = vatra de foc folositd in special la odaie in padure,
formata din doua lemne bifurcate agezate in partile laterale ale
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focului, sprijinit de ele punandu-se un lemn de care se agata
vasul in care se faicea mancare.

culme = sarma pe care sunt puse rufele la uscat

curat/a cura = a curata (porumb)

curpeni = lujerul dovlecilor (lubenilor)

ddarmon = sitd cu gauri mari si cadru de lemn, prin care se
strecoara prunele de sdmburi cand se face magiun

desagi = saculeti tesuti si uniti printr-o baiera (sfoara impletita)
folositi la caratul alimentelor, transportati de catre oameni.

dres = parte componentd a carutei pe care se aseaza fanul si
snopii de coceni.

drogi = arbust pe care se urcau viermii-de-matase pentru a
forma gogosile.

fdnar = anexa in care se depoziteaza fanul

garden = daltuiald/sant crestat pe interior in partea inferioara a
vaselor din doage care uneste peretii cu fundul vaselor

gratie = gratar pentru uscat fructe, facut din nuiele de rachita
impletite pe bete de alun

grinzi = lemne de constructic peste care se bate podul de
scanduri, despart camerele de podul casei.

hondroc = fusta tesuta in razboi

huruiala = tarate facute din cereale

iarba rosie = este numit ardeiul salbatec despre care se crede
ca e daunator animalelor care-1 mananca

lati = barne mai subtiri de lemn care sunt cioplite pe doua sau
pe toate cele patru parti folosite la construirea imobilelor si a
gardurilor.

laptareasa = oala de pamant in care era pus lapte prins

lesie = detergentul traditional pldmadit din cenusa si apa fiarta
lojnita = uscatoare de prune

mai = 1. unealtd folosita la tdiatul lemnelor; 2. unealtd folosita
la spalatul rufelor, la batutul fasolei.

maseaua calului = soi de porumb cu bobul lat
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melifa = unealtd folosita la sfardmarea tulpinilor firelor de
canepa pentru a obtine firele din care se tes textilele.

momdi = sperietoare de pasari in lanurile de porumb sau in
pomii fructiferi

nevedeala = modul in care tesdtoarea schimba picioarele pe
vatale pentru obtinerea unui anumit model de tesatura.
obezi/obada = parte componenta a rotii de caruta

oiste = barna de lemn aflata intre caii care trag la caruta

osie = bara de lemn sau metal care uneste rotile de la caruta, in
jurul ei se Invartesc rotile

otrepe = carpe de bucatarie

pe de-a rdandul = pe oriunde

piatra vanata (floare de pucioasa) = roca ce se pulverizeaza
odatd ce se pune in foc, iar fumul este folosit pentru a indlbi
firele de lana.

piua = instalatie folosita la intarirea, presarea, tesaturilor cu
ajutorul unor piloni de lemn

polata = anexa construitd n spatele sau partile laterale ale
imobilelor.

poparta = lemn bifurcat care se foloseste de catre oameni
pentru caratul lemnelor/fanului, cu spatele.

poroacla = porecla

prasit/ prasila = sapatul legumelor si porumbului

prepeleac = barna de lemn in jurul céreia se face capita sau
claia de fan, ajutd la ridicarea cat mai mult a cdpitei si asigura
stabilirea ei.

prune lojnite = prune uscate prin afumare

putinei = putind mica, nalta si stramta, in care se bate laptele
ca sd se aleagd untul.

rasfug = boald contagioasa cdpatata de animalele femele,
localizatd in zona ugerului din cauza nemulsului la timp.
samceag = scandura batuta sub streagina

senin = piatra neteda

spanz = planta erbacee folosita la tratarea rasfugului
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speteaza = instrument folosit la razboiul de tesut care ajuta la
formarea unui camp ornamental al unui anumit tip de tesatura.
starpeasca = despre femelele animalelor: a-si pierde sarcina, a
nu mai produce lapte.

stricata (vaca) = vaca deocheata/ vrajita ca sa nu mai dea lapte
suian = care cu patru roti pe care este asezat cosul cu tepuse
pentru fixarea fanului sau furajului ce urmeaza a fi transportat
(Florescu-Pantece, 1992:41); caruta de fan (Olimpia Girbea,
2013)

tain = ratie, portie de nutret care se da animalelor.

talpa/talpi = primul rand de lemne al unei constructii asezat pe
fundatia de piatra.

tanin = seva iute ce iese din doagele butoaielor noi, dupa ce se
pune tuica in ele.

tdrsar = lemn tandr folosit la constructii din a carei grosime nu
se mai taie

tars = manunchi de craci peste care se aseza furajul ce urma a
fi transportat apoi prin tarare pe pamant (Florescu-Pantece,
1992:41)

tocitoare = vas mare din lemn (doage) pentru pastrarca
fructelor fermentate

traga/tragi = tivga cu care se trage tuica din butoi

tron = impletitura din nuiele de rachitd, mesteacan, alun,
asezatd pe carutd si folositd la transportarea cerealelor,
fructelor, legumelor etc.

tarc = gard din impletituri de nuiele, maracini, sau din lati, care
se face in jurul capitelor de fan pentru a impiedica animalele sa
ajunga la ele si a jefui fanul.

foale = cuverturi, textile tesute.

ulube = barne subtiri de lemn intre care este legat calul la
caruta.

vdarghie = barna, trunchi gros de copac folosit in constructii.
vedre = petrecere organizata in ajunul nuntii la casele mirelui si
miresel
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zagdrna = bucata de panza folosit la stana pentru a scurge urda.
zgrebeni (zgrebiori) = resturile de canepa care raman pe
pieptene dupa ce se piaptana fuiorul

6) Lista persoanelor cu care am stat de vorba in
anul 2013 sau in cercetiri anterioare

« Antonoiu Alexandrina (Lisandrina), n.1954, Starchiojd
* Apostol Constantin, n.1954, Valea Anei
* Baciu Stefan, n.1938, Chiojdu Mic (baci la Starchiojd)
* Banu Elena (Lenuta Iu' Banu), n.1949, Starchiojd
* Badic Dumitru (Tica), n.1930 (m. 2014), Starchiojd
* Badic Vasilica (Gica lu’ Balanica), n.1927, Starchiojd
* Baloiu Marcela, n.1973, Starchiojd
* Bejgu Gheorghe, n.1961, Rotarea
* Bejgu (Oprea) Maria (Mia), n.1937, Rotarea
« Bontu Nicolae, n.1956, Starchiojd
* Ceausu Stefan (Fanica), n.1932, Zmeuret (Ceausi)
* Cirmici (Panait) Ion, n.1916, Bradet
e Chirita Maria (Mariana lu’ Gradinaru), n.1951, Starchiojd
* Diaconu Lica (Mama Lica), n.1913 (m.2008), Starchiojd
* Dragomir Petre (Nae Batcan), n.1931, Starchiojd
» Geanta Constantin, n. 1954, Cétina (cioban la Starchiojd)
* Gioaba Maria (Orica lu' Andreias), n.1926, Bradet
* Girbea Alexandru (Didi Jalba), n.1937, Starchiojd
* Girbea Constantin, n.1945, Starchiojd
* Girbea Dumitru (Gica Colindet), n.1941, Starchiojd
* Girbea Maria, n.1949, Starchiojd
* Girbea (Sarbu) Olimpia (Olimbita), n.1939, Starchiojd
* Girbea Vasilichia, n.1954, Starchiojd
« Leferman (Hristea) Sofia, n.1957, Starchiojd
» Marcu Tocuta, n.1942, Starchiojd
 Mihalache Maria, n.1929, Starchiojd
* Musa Elena (Lenuta), n.1955, Starchiojd
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* Oprea Maria (Marioara lu’ Caritu), n.1919, Starchiojd
* Oprea Nicolae (Nicu lu’ Baciu), n.1935, Starchiojd

* Oprea Sofia (Fita lu’ Baciu), n.1933, Starchiojd

» Patarlageanu V. Elena (Silvia), n.1927, Starchiojd

* Popescu Gheorghe, n.1932, Rotarea

* Preda Mariana, n.1950, Rotarea

¢ Savu Alexandru (Tica Balanica), n.1929, Starchiojd

* Savu Ecaterina (Catirina lu” Balanica), n.1933 (m. 2013),
Starchiojd

* Stanciu Mircea (Mircea Tiganu’), n.1949, Starchiojd

* Voicilag Gheorghe (Gheorghita Pisica), n.1971, Starchiojd
* Zbarcea Constantin, n.1950, Starchiojd
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